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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana uzkrata gadu
desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un masdieniga, tiesi ka jums. Katru reizi to lieto-
jot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus. Laipni Iidzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majaslapu:

un apkopi:

Atradisiet lietoSanas padomus, broSuras, informaciju par traucéjumu noverSanu

www.electrolux.com

Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:

www.electrolux.com/productregistration

Legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

/N Drosibas informacija bridinajumam un piesardzibai

(i) Visparéja informacija un padomi

@ Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

So iefici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas atfistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinaSanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodroSinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. TifisSanu un
apkopes darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem,
pieauguso uzraudziba.

Siierice nav paredzéta uzstadianai vietas, kas ir
augstakas par 2000 m.

& S\!ARTGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:
RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAM UZZINAM.

& BRIDINAJUMS!
Ja durvis vai durvju blivejumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta
persona.

A BRIDINAJUMS!

Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kurs nodroSina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu.

& BRIDINAJUMS!

Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst sildit
noslegtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba videg;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vide.



4

www.electrolux.com

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzerienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli
uzliesmojoSus traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildiSanai. Partikas vai apgérba zavéSana un
sildampaliktnu, ¢ibu, suklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak diimot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, lidz
édiens beidzis dimot. Durvju atvérSana édiena
dimosanas laika var izraisit ugunsgréeku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadée| ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperattra pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarset nav ieteicams, jo tas var
uzspragt, pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

1.1 KopsSana un finsana

Durvis:

Lai pilniba nofiritu visus netirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar
mikstu, samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla firisanai
nedrikst izmantot |oti abrazivus firitajus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, iesp&jams, izraisot
stikla saplisanu.
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Krasns iekS€jas virsmas:
Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuSo édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes
slaukiet virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada parsegu.
Parliecinieties, ka maigas ziepes vai Udens nenonak
nelielajas sienu atveres, jo tas var izraisit krasns
bojajumus. Krasns iek$€jas virsmas nedrikst apstradat ar
izsmidzinamiem ftiritajiem. Regulari uzkarséjiet krasni,
izmantojot grilu. Partikas produktu parpalikumi vai
zSlaksfitie tauki var radit dumus un nepatikamu smaku.
Péc lietoSanas notfiriet vilnvada parsegu, krasns atvérumu,
rotéjoSo pamatni un pamatnes balstu. Tiem jabut fiiem un
bez taukiem. UzkrajuSies tauki var parkarst un sakt dumot
vai aizdegties.
Krasns aréjas virsmas:
Krans aréjo virsmu firisanai var izmantot maigas ziepes
un tudeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu
draninu un nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

Pirms firisanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai
udent samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas
klUst firs. Nelietojiet parak daudz tdens. Nelietojiet
nekada veida Kimiskos vai abrazivos firtajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

|znemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
Ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.
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Restites:

Tas ir jamazga ar vieglu mazgasanas lidzekli un
janosusina. Restites drikst mazgat trauku mazgajama
masina.

AN

N

SVARIGI!

Regulari tiriet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,
var nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices
kalpoSanas laiku un, iesp€jams, izraisit bistamu
situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices,
netiktu parvietots rotéjosais sKivis.

SVARIGI!

Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzeéts lietot iebuvéta konstrukcija.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas k|Ust
karstas. Rikojieties ar ierici uzmanigi, lai nepieskartos
sakarsuSajam dalam.

AN

AN

BRIDINAJUMS!

Nelaujiet bérniem tuvoties durvim un pieejamam
dalam, kas grila lietoSanas laika var sakarst.
Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

SVARIGI!

Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firitajiem, tvaika
firtajiem, loti abraziviem firfitajiem, firtajiem, kas
satur natrija hidroksidu, vai raupjiem mazgasanas
sukliem.
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2. UZSTADISANA

388/
459

596
/
Min.
850
Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B
pozicija:
Pozicija Nisas izmeri
P Dz A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Izméri (mm)

.
. B

Prasta

krasns
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21

lerices uzstadiSana
— 4 mm
i
4 |rr|1m 4 |n|wm

. Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rupigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves

skapim, izmantojot pievienoto
instrukciju un veidni.

. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,

nepielietojot speku. lerice jauzce| uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzetaja vieta. Ja ierices
ievietoSanas laika rodas sarezgijumi,
fiksacijas akus iesp€jams apgriezt
otradi. Cepeskrasns priekS€jam ramim
janoslédzas lidz ar virtuves skapja
priek$ejam durvim.

. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila

stavokii un nav sasvérusies. Starp
skapja augs$éjam durvim un ramja
aug$éjo malu ir jabit 4 mm spraugai
(skatiet attélu).
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2.2 lerices pievienoSana stravas
avotam

» Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
A lai arkartas situacija ierici varétu viegli
atvienot. Vai ari ir janodrosina iespéjai

atvienot krasni no stravas avota,
ietverot elektroinstalacija slédzi
saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst

— A veikt tikai elektrikis.

o » Ja komplektacija ieklautais stravas
000 vads ir bojats, tas ir janomaina
o0 razotajam, tirdzniecibas parstavim vai

(O] lidzvertigi kvalificétam personam, lai
neraditu apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

» Toirieticams novietot virs skapja
(skatiet apzim&jumu (A)).

» Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas,
izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzemejuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 16 A
drosinataju.

» Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadisanas laika.

» levietojot ierici augsta sanu skapi,
NESASPIEDIET stravas vadu.

» Neiemérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdent vai kada cita Skidruma.

» Nelaujiet stravas padeves vadam
saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augsSpusé.
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2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai
uzkarsétu ellu varisanai. Temperattru
nevar kontrolét, un ella var aizdegties. Lai
pagatavotu popkornu, izmantojiet
specialos popkorna gatavotajus mikrovilnu
krasnim.

Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsult€jas ar arstu
vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.

Nekad neizSlakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekaveéjoties izslédziet un
atvienojiet mikrovilnu krasni no tikla
stravas un sazinieties ar pilnvarotu
ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto
rotéjoSo pamatni un pamatnes balstu.
Nelietojiet krasni bez rot€joSas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes

salusanas:

» Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas
ar Udeni laujiet tai atdzist.

* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.

* Nenovietojiet karstu édienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjoSas pamatnes.

Ja péc GRILESANAS un DUBULTAS
GRILESANAS reZima izmanto$anas
mikrovilnu krasns joprojam ir karsta,
sildiS8anai mikrovilnos neizmantojiet
plastmasas traukus, jo tie var izkust.
lepriek$ noraditajos reZimos nedrikst
izmantot plastmasas traukus, ja vien to
razotajs nav noradijis, ka tie ir piemeéroti.

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas
radusSies, nepareizi pievienojot krasni
elektribai. Uz krasns sienam vai ap durvju
blivém un blivéjuma virsmam var
paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopladi
vai nepareizu krasns darbibu.



3. |IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

e
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Grila sildelements
Priek$&ja apmale

Mikrovilnu krasns
apgaismojums

Vadibas panelis

Durvju atvérSanas poga

B Vinvada parsegs

Krasns atvérums

Bl Biivéjuma vieta

Bl Dunvju biives un
blivéjuma virsmas

Parliecinieties, ka ir ieklauti Sadi piederumi:

Rot&joa pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

Augséjas restites

Apakséjas restites

» RotéjoSas pamatnes balstu novietojiet
uz iekS€jas gridas.

* Novietojiet rotéjoSo pamatni uz tas
atbalsta.

* Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns 3kivjus
vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjoSas pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplatitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram
noradiet detalas nosaukumu un
modela numuru.
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3.3 Vadibas panelis

Digita displeja indikatori: Jaudas imena pogas
g M*Z pad Izlases pogas
1 Eﬁ_:'i_" EII — Y| Izlase Grila poga
(O @ Virtuves taimeris Automatiskas
90W 270W 450W 630W 900W atsaldésanas poga
s e i | Automatiska atkausésana [ Virtuves taimera poga

) T

? | of ] [~ Tiﬂ HT =

I g | Svars

Vairak/Mazak pogas

A 71;\\73 [7] | Grilesana B sakt/apstiprinat
Atras sak3anas poga
Lo O [&] | bubultais grils .
Bl Apturésanas poga
& | Mikrovilni Durvju atvér§anas
A poga
[ D Apturét/atcelt
&rnu blokéanas slédzene
v B | Bému blokes léd

I @ | lestafit pulksteni

HEE8| Displeja segmenti

90w 270w 450w 630w 900w | Jqudas imeni

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS

LIETOSANAS REIZES
4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespéja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir
24 stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals
un uz pusi sekundes iedegas visas
displeja ikonas.

Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu
START. Mikrovilnu krasns ir gatava
lietoSanai.

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu un izpildiet 2.b
darbibu.

2b. Lai ieslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAKIMAZAK kameér ir redzams
“on”, péc tam nospiediet pogu START.
Piemérs Laika 18:45 iestafiSana.
1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.
2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.
3. Lai pielagotu mindtes, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.
4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.



Kad pulkstenis ir iestafits, dienas laiks
ir redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais
rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves rezima, ja 5 min laika netiek
veiktas neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestafits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslegts.

Atveriet durtinas un nospiediet jebkuru no
pogam, lai izietu no gaidstaves rezima.
Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestatits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Péc 5 minatém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielago$ana, kad
tas ir iestatits

Varat pielagot pulksteni pec tam, kad laiks ir

iestatits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu.

. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “19”.

. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “50”.

. Nospiediet pogu START.

[S,0F N wWiN
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5. DARBIBA

5.1 Gatavo$ana, izmantojot
mikrovilnus

Piemérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu

jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi
no trisstura, Nidz tiek radits “630 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavo$anas rezima,
nospiezot pogu tiesi zem
nepiecieSama iestafjuma, varat
pielagot mikrovilnu krasns jaudas
fimeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot JAUDAS

LATVIESU 13

4.4 Pulkstena atcelSana un
arslegsSana gaidstave
E)Ekonomlskals reZims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu.  _ _

2. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamer
ir redzams “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

4.5 Bérnu blokéSanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novérs to,
ka berni var neparedzéti ieslegt mikrovilnu
krasni. Kad ir iestafita bloké$ana, nedarbo-
jas neviena mikrovilnu krasns poga, lldz tiek
izslegta blokésanas funkcija. Blokétaja
ieslegSana un izslégSana ir iespéjama, kad
mikrovilnu krasns nedarbojas.

Piemers: Blokétaja ieslegSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek
ieslegts “bérnu blokéSanas slédzenes”
simbols.

Piemers: Blokétaja izslegsSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas sleédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas sledzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspégjotas,
iznemot pogu STOP.

LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestatijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavoSanas laikiem iesp&jams
parkarsét edienus, izraisot ugunsgréeku.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespéjams
ievadtt, ir 15 minutes.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minates vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis,
un krasns darbiba tiek apturéta,
aizveriet durvis un darbiba turpinas,
lldz pagajusas 2 mindtes (ietverot
durvju atverSanas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3
mindtém, ventilators neieslédzas.
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P&c gatavosanas grozamais Skivis
turpinas rotét, idz gatavoSanas trauks
ir sakotnéja pozicija. leksejais
apgaismojums deg lidz grieSanas

pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta,
kas notiek atrak). Péc pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavoSanas laika atver durvis,

grieSana tiek apturéta.

5.2 Jaudas imeni

Jaudas leteicama izmantosana

iestatijums

900 W/ lzmanto, lai atri pagatavotu €dienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,

AUGSTA sautejumus, konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis
utt.

630 W lzmanto ilgakai blivu €dienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka arf jutigu
&dienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. Izmantojot So
samazinato iestatijumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmerigi,
nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram,
liellopa galas €dieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestafjumu, lai nodrosinatu,
ka gala ir miksta.

270 W/ Izvélieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodrosinatu vienmeérigu édiena

ATKAUSES- atkusanu. Sis iestafijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu

ANA varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

90 W Léenai atkausésanai, pieméram, kréma kiku vai konditorijas izstradajumu
atkauseSanai.

ow GaidiSanas rezimal/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas imenis

Gatavosanas

rezims Standarta laiks Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 900 W 15 minates Mikrovilni 630 W
GriléSana 10 minates GriléSana 500 W
Dubultais grils 10 mindtes GrileSana 500 W

5.4 GatavoSanas laika
pielagoSana gatavoSanas

laika

GatavoSanas laika varat pielagot

gatavosanas laiku.

Piemérs: 2 mintsu pievieno$ana

(120 sekunzu), izmantojot pogu START.

1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
GatavoSanas laiks palielinas par 120 1
sekundéem. 2

5.5 Pogas STOP izmanto$ana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
rezimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavosanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

Virtuves taimera iestatiSana.
. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.
. Lai ievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.
3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.



Laiku var pagarinat, kad taimeris
darbojas, nospiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai
tad, kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

5.7 Atra sak3ana

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu
900 W/AUGSTA 30 sekundes, nospiezot
pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 Izslégt skanu

Skanas izslegsana.

1. 3reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns

darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet
durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku
[idz 5 minateém.

3. Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet
pogu START.

5.10 Grils un dubultais grils

St mikrovilnu krasns ietver divus grilé$anas
gatavo$anas rezimus:

Tikai grilesana

Dubulta grilesana (grilé$ana, izmantojot
mikrovilnus)

SVARIGI! Grilgé$anai ir ieteicams
izmantot aug$éjas vai apakséjas
restites. Pirmo reizi lietojot grilu,
iesp&jams, radisies dimi vai deguma
smaka. Tas ir normali un nenorada uz
krasns darbibas traucéjumiem. Lai
izvairitos no Sis problémas, pirmo reizi
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lietojot krasni, aptuveni 20 minutes
darbiniet grilu bez partikas
produktiem.

1. Grieziet pogu, lai ievaditu gatavoSanas
laiku.

2. Vienreiz nospiediet GRILESANAS
pogu, lai atvértu dubulta grila reZimu
(grils + mikrovilni), un nospiediet pogu
START.

Vélreiz nospiediet GRILESANAS pogu,
lai atlasitu tikai grila rezimu.

3. Nospiediet pogu START.

Dubulta grila rezZima nav pieejams
mikrovilnu jaudas imenis 90 W un
900 W.

Lai izslégtu dubulta grila rezZimu vai
grila reZimu, spiediet GRILESANAS
pogu, lidz displeja tiek radits tikai
mikrovilnu simbols.

5.11 Izlase

Mikrovilnu krasnt ir tris izlases
programmas.

71\’1 Sviesta kauséSana
Y% Sokolades kausésana
7&(3 Kuka kafijas kruizé

Piemeérs: Sviesta kausé$ana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt. Lai turpinatu
gatavoSanu, nospiediet pogu START.
Automatiskas atkauséSanas beigas
programma automatiski apstajas.
leprieks iestatfito izlases recepsu
jaudas limeni nevar pielagot.

Var pagatavot 1-4 kikas kafijas
kruzes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var biit |ofi
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavoSanas laiks, pievienojiet
10 sekundes.

Ar Sokoladi rikojieties |oti uzmanigi, jo
ta var radit apdegumus.
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Izlases programmu aizvietoSana ar jusu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz

dzirdat vienu signalu un tiek radita
izlases zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz
rupnicas nokluséjuma iestatijumiem.

1.
2,

Nospiediet pogu STOP.

3 sekundes turiet nospiestu pogu
JAUDAS LIMENA 450 W.

Mikrovilnu krasnr izlases programmas
tiek atiestatitas uz rupnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.12 Automatiska atkauséSana

Automatiska atkauséSanas funkcija
atbilstoSi partikas produkta svaram
automatiski iestata pareizu gatavosanas
reZimu un gatavosSanas laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas
atkausésanas izveélném.

1.

2,

Automatiska atkausésana: Gala/zivs/
putna gala
Automatiska atkauséSana: Maize

Piemers: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1.

Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvelni.

. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu

VAIRAK/MAZAK.

. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt.

Lai turpinatu gatavo$anu, nospiediet
pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielagoSana nav pieejama
automatiskas atkauséSanas rezima.



6. EDIENKARTE

6.1 lzlase
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Izlase Svars

Poga

Darbibas

Sviesta kauséSana 0,05-0,25 kg

PA¢

* levietojiet sviestu pireksa trauka.
Péc gatavosanas karfigi samaisiet.

Sokolades
kausésana

0,1-0,2 kg

W

+ Salauziet Sokoladi mazos gabalos.
levietojiet Sokoladi pireksa trauka.
Samaisiet, kad atskan skanas signals.
Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.

BRIDINAJUMS: Sokolade var
bt loti karsta! Ja Sokoladei
nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes.
Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi,
jo ta var radit apdegumus.

Kuka kafijas 1-4 kruzes

kruzés

YAd

» Pagatavojiet kuku, ka noradits recepté.
Novietojiet kilku uz rot€josas pamatnes
malas. Péc pagatavosanas laujiet 30
sekundes atdzist.

6.2 Kuikas kafijas krlizé receptes

Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g)

kakao pulvera

2> galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 tejkarotes

cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y4 téjkarotes

vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 3¢ .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekorégjiet ar Sokolades kremu.
Padoms: Lai pagatavotu Sokolades
apelsinu kuku kafijas kruze, ievietojiet
vanilas ekstraktu ar V% téjkaroti apelsinu
ekstrakta.
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Avenu kuka kafijas krazé

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2> galda karotes (30 g) smalka cukura

4 tejkarotes cepama pulvera

1%2 galda karotes (15 g) augu ellas

> téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidé€ja lieluma ola

1% galda karotes bezséeklu avenu
ievarjuma

Aboli drupaékiika

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) brlina cukura

4 tejkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

1 vidéja lieluma ola

1%z galda karotes (30 g) abolu biezena

puse (7 g) sasmalcinata biskvita

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

3. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos
maisijuma.

4. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes
centra.

5. Gatavojiet, izmantojot pA
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Dekoregjiet ar vanilas kréemu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas (iznemot
biskvita sastavdalas) ievietojiet kriizeé
un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu un olu un kartigi
samaisiet.

3. Ar karoti uzmanigi pievienojiet abolu
biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

5. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

6. Gatavojiet, izmantojot A
GatavoSanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var
bat karsts.



Zemesriekstu sviesta kilka

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g)  bruna cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1Y% galda karotes (15 g) augu ellas

Y téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Burkanu kiaka

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) brtina cukura

Y4 t€jkarotes cepama pulvera

Y4 t€jkarotes malta kanéla

Y4 t€jkarotes muskatriekstu masas

1 galda karotes mandelu masas

1'% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

2 apelsina miza

3049 rivétu burkanu

1 vidéja lieluma ola

Garnégjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta,
40 g pudercukura, 40 g pilntauku kauséta
siera, Y2 téjkarote apelsinu sulas
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Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas
ekstraktu, zemesriekstu sviesta un olu.
Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot PACH
GatavosSanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.
Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu
sviestu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu
mizu, sarivétus burkanus un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot s .
GatavoSanas laika kuka izlien no
trauka.

5. lzveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu
sulu.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Laujiet klkai atdzist un péc tam
pievienojiet garngjumu.
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Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2% galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 téjkarotes citronu mizas

1 vidéja lieluma ola

Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas
sajaukta ar 2 galda karotém smalka cukura

6.3 Automatiska atkauséSana

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un karfigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu
un olu. Karfigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Y .
Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.

6. Péc pagatavosanas iznemiet kiku, ar
iesmu sadurstiet kilkas augspusi,
parlejiet ar garnéjumu un laujiet
30 sekundes nostavéties.

Automatiska Svars Poga Darbibas

atkausésana

Gala/zivis/putnu  0,2-1,0 kg 2 » levietojiet édienu sekla cepamtrauka,
gala faure] 1 kuru novietojiet grozama skivja

(vesela zivs, zivs
steiki, zivs filejas,
vistu stilbini, vistu
kratinas, malta
gala, steiks,
karbonades,
burgeri, desinas)

centralaja dala.

» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
edienu, parkartojiet un atdaliet.
Aizklajiet planas dalas un sakarsusas
vietas ar aluminija foliju.

» Péc atkausésanas ietiniet aluminija
folija uz 15—45 min lidz pilnigai
atkuSanai.

* Malta gala: atskanot zvanam,
apgrieziet édienu otradi. Ja iesp&jams,
nonemiet atkususas dalas.

Nav paredzéts vesela putna
pagatavosanai.

Maize 0,1-1,0 kg

|auro) x2

« Izkartojiet cepamtrauka rot€josas
virsmas vidu. 1,0 kg izkartojiet tiesi uz
rotéjosas virsmas.

« Kad atskan skanas signals, apgrieziet
to, parkartojiet un nonemiet atkausétas
dalas.

« Peéc atkauséSanas apklajiet ar
aluminija foliju, laujot tam nostavéties
5-15 minates lidz pilnigai atkuSanai.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru.
Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/daudzumu, neka noradits recepte,

lietojiet manualas darbibas.

Beigu temperatura bus atkariga no sakotnéjas temperaturas.

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.

Malta gala jasasaldé plana karta.



6.4 Ediena un dzerienu sildisana
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Ediens/Dzériens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids
-g/ml- fjums  Limenis -Min-
Piens, 1glaze 150 Micro  900W 1 neparklat
Udens, 1glaze 150 Micro  900W 2 neparklat
6 glazes 900 Micro  900W  8-10 neparklat
1bloda 1000 Micro  900W  9-11 neparklat
Viena malfite 400 Micro  900W 4-6 Merci apslaciniet ar nelielu
Udens daudzumu, apsedziet;
kad pagajusi puse no sildiSanas
laika, apmaisiet.
Zupalsautéjums 200 Micro  900W  1-2 parklajiet, apmaisiet pec
sildiSanas
Darzeni 500 Micro  900W  3-5 ja nepiecieSams, pievienojiet
nedaudz tdens un, kad
sildi$ana ir pus€, apmaisiet to
Gala, 1 Skéle " 200 Micro  900W 3 plana kartina uzklajiet mérci,
parklajiet
Zivs fileja " 200 Micro  900W  3-5 parklajiet
Kika, 1 Skéle 150 Micro 450 W V%1 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 190 Micro 450 W %1 parlieciet mikrovilnu krasnij
1 burcina piemeérota trauka, péc
uzsildiSana labi apmaisiet un
parbaudiet temperattru
Margarina vai 50 Micro  900W % parklajiet
sviesta kauséSana "
Sokolades 100 Micro 450 W 34 laiku pa laikam apmaisiet
kauseSana
) no atdzeséta stavokla
6.5 AtkauséSana
Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- jums Limenis -Min- laiks
-Min-
Gulass 500 Micro 270w 8-9 kad pagajusi puse no 10-30
atkausésanas laika,
apmaisiet
Kuka, 150 Micro 90 W 1-3 ievietojiet to sekla 5
1 skele cepamtrauka
Augli 250 Micro 270W  3-5 izkartojiet tos blakus; péc 5

tam, kad ir pagajusi puse
no atkausésSanas laika,
apgrieziet
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6.6 GatavoSana no sasaldéSanas

Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- fjums Limenis -Min- laiks
-Min-
Zivs fileja 300 Micro 00W 911 parklajiet 2
Viena malfite 400 Micro 900W  8-10 Apsedziet un apmaisiet 2
pec 6 minutém
6.7 GatavoSana un griléSana
Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- Tjums Limenis -Min- laiks
-Min-
Brokoli/ 500 Micro 900W  6-8 Pievienojiet 4-5 édamk. -
Zimi udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 Micro 900W 911 Sagrieziet apliSos, -
pievienojiet 4-5 eédamk.
Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Cepesi 1000 Micro 450 W  16-17  Pieviengjiet garSvielas, 10
Dubultais 450 W 9-10"  novietojiet uz
grils apakséjam restitem un
Micro 450 W 9-10 apgrieziet péc "
Grill 9-10
Galas gabals 400 Grill 10-11 " Novietojiet uz augsejam
2 gabali Grill 10-11  restitém, apgrieziet
péc ", péc griléSanas
pievienojiet garSvielas
Sacepumu Grill 11-15  Novietojiet trauku uz
brininasana apakséjam resfitem
Siera 1 gabals Grill 450W 45" 2 galas gabalus
tostermaizes Grill 342  uzlieciet uz augséja
plaukta, vienu gabalu
parklajiet ar sieru,
gatavojiet ", grauzdéto
gabalu novietojiet virs
siera, apgrieziet un
gatavojiet 2
Saldéta pica 400 Micro 450W  4-5 Novietojiet uz
Dubultais 450 W  5-6 apakséjam resfitem
grils

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc gatavoSanas
pabeigSanas 2 minutes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek
apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta darbiba, lidz 2 minltes ir pagajusas
(ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas mazak par 3 minatém,
ventilators neieslédzas.



7. IETEIKUMI UN PADOMI
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7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki Mikrovilnim Komentari
pieméroti

Aluminija folijas/folijas v / X Lai pasargatu eédienu no parkarsanas, var izmantot nelielus

trauki aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no
krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav
ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un I X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmantosanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pekSnas

pieméram, Pyrex ® sakarSanas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala

traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/palistirols,
pieméram, atro
uzkodu trauki

Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu,
izkust vai zaudét krasu.

SaldéSanas/cepSana
S maisini

Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir
pieméroti izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet
plastmasas vai metala savilcejus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - $kivji, krizes
un virtuves dvieli

Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsukSanai.
Uzmanieties, jo parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot Sadus
materialus, jo parkarSana var izraisit ugunsgreku.

Otrreiz parstradatais X
papirs un avizes

Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un
var izraisit ugunsgreku.
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7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassveétku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildisanas laiks.
Uzmanieties, jo parkarséSana var izraisit ugunsgréku.

lzmérs Vienmeérigai gatavoSanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperattra ietekmé nepiecieSamo gatavoSanas

produktu laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

temperatira  virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram,
vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar Gaumalu, adu vai membranu pirms gatavosanas vai
uzsildiSanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt
tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt,
pat ja karseSanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez aumalas
varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavoSanas nolukos ir svarigi €diena gatavosSanas laika to

apgriezietun  apmaisit, apgriezt un parkartot. Vienmer apmaisiet un parkartojiet virziena no

parkartojiet arpuses uz vidu.

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmerigi izplafities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkaus€jamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat

ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas
un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu
turétajus vai krasns cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus, maisinus
édiena gatavoSanai krasni utt. nost no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem
apdegumiem.

Vienmér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos no apdegumiem, ko var
izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai izlaistu tvaiku
un izvairitos no apdegumiem.
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Problema

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu
krasns darbibas
traucgjumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodaljuma esosie
droSinataji.

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

Ja droSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
rezims?

Parbaudiet, vai ir lldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.
Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa
virsma?

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots
piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas
pamatnes malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes
malai, trauc€jot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas
virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu

Atvienoijiet ierici no drosinataju nodalijuma.

krasni? » Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.
Nedarbojas ieks€jais » Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim.
apgaismojums? lekSejo apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots

ELECTROLUX apkalpes centra parstavis.

Ediena uzsildidanai un
pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka iepriek§?

lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

Vai durvis neatveras
stravas padeves
parravuma del?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséejo
labas puses stri.
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9. TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums

220-240V, 50 Hz, vienfazes

Sadales lniju drosinataju/sledziem Minimalais 16 A
NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

GrileSana  0.85 kW

Mikrovilni/griléSana  2.20 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Grilésana 800 W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)
Aréjie izméri: KMFD264TE 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

lekSéjie izméri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz) 2

Krans ietilpiba

26 litri 2

Rotéjosa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19,5 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu Sis izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases ierice.
2. grupa noZimé to, ka Sis izstradajums ar noliku rada radiofrekvences energiju
elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozimé to, ka ierice ir piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 lek$éja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.
Faktiska partikas produktu ietilpiba ir mazaka.

10. VIDES INFORMACIJA

Nododiet otrreizé€jai parstradei materialus
ar simbol L/.\f) . levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSos konteineros to
otrreizé€jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku

veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu 7, kopa ar majsaimniecibas

atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja

otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen i in-
nowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosc¢ uzyskania wspaniatych efektow. Witamy w Swiecie
marki Electrolux!

Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby uzyskac:

of Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com

a/ Zarejestruj swoj produkt, aby uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
www.electrolux.com/productregistration

Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

& Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
(i) Ogdlne informacje i wskazéwki

@ Informacje dotyczgce srodowiska naturalnego

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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1. A WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzadzenie mogg uzytkowaé dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub
umystowych, przez osoby niedoswiadczone lub o
niewystarczajgcej wiedzy pod warunkiem, ze korzystajg z
urzagdzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i znajg
niebezpieczenstwa zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia.
Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Dzieci powyzej 8 roku zycia nie mogg czyscic i
przeprowadzac konserwacji urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku na wysokosci powyzej
2000 m.

/AN WAZNE! WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA: NALEZY PRZECZYTAC JE
UWAZNIE | ZACHOWAC DO UZYTKU W
PRZYSZLOSCI.

& OSTRZEZENIE!

Jesli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, nie wolno korzystac z kuchenki,
dopdki nie zostanie naprawiona przez
wykwalifikowanego serwisanta.

& OSTRZEZENIE!

Wszelkie czynnosci serwisowe lub naprawy
wymagajgce demontazu obudowy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym moga byc¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowane
osoby.

A OSTRZEZENIE!
Nie wolno podgrzewac ptyndw ani zywnosci w
szczelnych pojemnikach, poniewaz mogg
wybuchngc.
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Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i
podobnych zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu w
sklepach, biurach i innych pomieszczeniach roboczych;
gospodarstwa; przez klientow w hotelach, motelach i innych
pomieszczeniach mieszkalnych; pensjonaty i pokoje
goscinne.

Nalezy uzywac wytacznie naczyn i sztuc¢cow
przeznaczonych dla kuchenek mikrofalowych.

Korzystanie z metalowych naczyn do przygotowania
zywnosci i napojow w kuchence mikrofalowej jest
zabronione.

Korzystajac z jednorazowych pojemnikdw na zywnosc
wykonanych z plastiku, papieru lub innych fatwopalnych
materiatow nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru.

Kuchenka mikrofalowa stuzy do podgrzewania pozywienia i
napojow. Suszenie w niej pozywienia lub ubran i
podgrzewanie plastréw rozgrzewajgcych, kapci, ggbek,
wilgotnych szmatek itp. niesie ryzyko obrazen, zaptonu lub
pozaru.

Jezeli podgrzewana zywnos¢ zacznie dymi¢, NIE WOLNO
OTWIERAC Drzwi. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, odtgczy¢
je od zrédta zasilania i poczekac, az zywnos$c przestanie
dymi¢. Otwarcie drzwi, gdy zywno$¢ dymi moze
spowodowaé pozar.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowacé opdznione wrzenie z wyrzutem ptynu, dlatego
podczas wyjmowania pojemnika nalezy zachowaé
ostroznosc.

Zawartosc¢ butelek do karmienia niemowlat oraz
stoiczkdw z zywnoscig dla dzieci powinna by¢ przed po-
daniem do spozycia zamieszana lub wstrzgsnieta, a ich
temperatura sprawdzona, zeby unikng¢ oparzen.
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W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy gotowac jajek w
skorupkach ani podgrzewac catych jajek na twardo,
poniewaz mogg wybuchng¢ nawet po zakonczeniu
gotowania.

1.1 Konserwacja i czyszczenie

Drzwi:

Aby usungc brud, nalezy regularnie czysci¢ obie ich
strony, uszczelki drzwi oraz powierzchnie uszczelniajgce
miekka i wilgotng sciereczka. Do czyszczenia szyby
drzwi nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw Sciernych
ani ostrych metalowych druciakow, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie szyby.

Whnetrze kuchenki:

W celu wyczyszczenia nalezy wytrze¢ plamy miekkg i
wilgotng Sciereczkg lub gabka po kazdym uzyciu, gdy
kuchenka jest ciepta. Trudniejsze do usuniecia plamy
nalezy kilkakrotnie przecierac sciereczkg zwilzong w
tagodnym roztworze mydta, az do usuniecia plamy. Nie
nalezy zdejmowac ostony generatora mikrofal. Nalezy
uwazac, aby tagodny roztwdr mydta ani woda nie dostaty
sie do matych otworéw w sciankach, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie kuchenki. We wnetrzu
kuchenki nie nalezy uzywac srodkow czyszczacych w
aerozolu. Kuchenke nalezy regularnie podgrzewac,
uzywajac grilla. Pozostawione resztki zywnosci i ttuste
plamy mogg spowodowac powstawanie dymu lub
nieprzyjemnych zapachdw. Po zakonczeniu korzystania
nalezy wyczysci¢ ostone generatora mikrofal, wnetrze
kuchenki, podstawe obrotowg i podpérke podstawy
obrotowej. Elementy te muszg by¢ suche i nie mogg by¢
tluste. Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzac i zacza¢
dymic lub zapalic sie.
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Obudowa kuchenki:

Obudowe kuchenki mozna fatwo wyczysci¢ tagodnym
roztworem wody i mydta. Mydio nalezy wytrze¢ wilgotng
Sciereczka i osuszy¢ obudowe miekkim recznikiem.
Panel sterowania:

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy otworzy¢ drzwi
w celu wytgczenia panelu sterowania. Podczas
czyszczenia panelu sterowania nalezy zachowac
ostroznosc¢. Nalezy uzyc tylko Sciereczki zwilzonej wodg i
delikatnie przetrze¢ az do wyczyszczenia. Nie nalezy
uzywac nadmiernej ilosci wody. Nie nalezy uzywac
Srodkdw chemicznych ani Sciernych.

Podstawa obrotowa i podpodrka podstawy obrotowe;:
Podstawe obrotowg i podpérke podstawy obrotowej
nalezy wyjac z kuchenki. Nalezy je umyc¢ fagodnym
roztworem mydfa. Nalezy je wytrze¢ miekkg Sciereczka.
Podstawe obrotowg i podpérke podstawy obrotowej
mozna my¢ w zmywarce.

Ruszty:
Nalezy je my¢ w tagodnym roztworze ptynu do naczyn i
wysuszy¢. Ruszty mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
& WAZNE!
Kuchenke nalezy czyscic regularnie i usuwac
resztki zywnosci. Zaniedbanie czyszczenia
kuchenki moze prowadzi¢ do zniszczenia
zanieczyszczonych powierzchni, zmniejszenia
trwatosci urzgdzenia, a nawet spowodowac
zagrozenie.
Wyjmujac naczynia z kuchenki, nalezy zachowac
szczegolng ostroznosce, zeby nie przesungc talerza
obrotowego.
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WAZNE!

Nie nalezy uzywac urzgdzen do czyszczenia
parowego.

Ta kuchenka jest przeznaczona do instalacji w zabu-
dowie.

Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uzytkowac urzgdzenie ostroznie, aby
ich nie dotykac.

A OSTRZEZENIE!

Aby zapobiec poparzeniu nie pozwalac¢ dzieciom na
przebywanie w poblizu drzwi urzgdzenia. Nie wolno
dotyka¢ drzwiczek kuchenki, zewnetrznej obudowy,
panelu tylnego, scianek komory, otworéw
wentylacyjnych, akcesoriow ani naczyn podczas
pracy w trybie.

WAZNE!

Do czyszczenia jakiejkolwiek czesci kuchenki
mikrofalowej nie nalezy uzywaé¢ dostepnych w
sprzedazy srodkow czyszczgcych do kuchenek,
urzgdzen do czyszczenia parowego, srodkow
Sciernych, zrgcych srodkéw czyszczacych,
Srodkow zawierajgcych wodorotlenek sodu lub
druciakow.
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2. MONTAZ

388/
459

596
/
Min
850
Kuchenke mikrofalowg mozna zamontowac
w pozycji A lub B:
Pozycja Wymiary wneki
szer. gieb. wys.
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Wymiary w mm

Spis tresci
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2.1 Montaz urzadzenia

—>
—4 mm
-
[0}
000 ——
=)
I I
4 mm 4 mm
A

. Zdejmij opakowanie i sprawdz

doktadnie, czy urzgdzenie nie jest
uszkodzone.

. Zamontowac haczyki mocujace na

szafce kuchennej, korzystajac z
dostarczonej instrukcji oraz schematu.

. Powoli wsung¢ urzadzenie do szafki

kuchennej, bez uzycia sity. Urzgdzenie
nalezy podniesc¢ i umiesci¢ na
haczykach mocujgcych, a nastepnie
opusci¢ na miejsce. W przypadku
problemoéw w trakcie montazu haczyk
mozna odwroci¢. Przednia obudowa
kuchenki powinna scisle wypetniac
przedni otwor szafki.

. Sprawdz, czy urzadzenie jest stabilne i

nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep
migdzy drzwiczkami szafki u gory, a
gorng czescig ramy wynosi 4 mm
(patrz rysunek).



2.2 Podigczanie urzgdzenia do
zrédia zasilania
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Gniazdko elektryczne powinno by¢
tatwo dostepne, aby w sytuaciji
awaryjnej mozna byto szybko odtgczy¢
urzadzenie. Ewentualnie nalezy
umozliwi¢ odtgczenie kuchenki od
zrodia zasilania, podtaczajgc wytgcznik
do instalacji zgodnie z odpowiednimi
zaleceniami dotyczgcymi okablowania.
Wytgcznie elektryk moze dokonaé
wymiany przewodu zasilajgcego.

Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego
autoryzowanego serwisanta lub
odpowiednio wykwalifikowang osobeg,
zeby unikng¢ niebezpieczenstwa.
Gniazdko nie powinno by¢
umieszczone za szafka.

Najlepsza pozycja, to gniazdko
umieszczone nad szafka, patrz pozycja
(A).

Podtacz urzadzenie do jednofazowego
zrodia zasilania pragdem zmiennym o
napieciu 220-240 V/50 Hz za
posrednictwem prawidtowo
zamontowanego i uziemionego
gniazdka. Obwdd gniazdka
elektrycznego nalezy zabezpieczy¢
bezpiecznikiem 16 A.

Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywigzac sznurek do przewodu
zasilajgcego w celu utatwienia
podigczania do punktu (A) podczas
montazu urzadzenia.

Podczas wktadania urzgdzenia do
wysokiej szafki nalezy uwazac, aby NIE
przygnie$¢ przewodu zasilajgcego.
Nie nalezy zanurza¢ przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

Nie nalezy umieszczac przewodu
zasilajgcego nad gorgcymi lub ostro
zakonczonymi powierzchniami, na
przyktad otworem odprowadzania
goracego powietrza u gory tylnej czesci
kuchenki.
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2.3 Dodatkowe wskazowki

Nie nalezy uzywa¢ kuchenki mikrofalowej
do podgrzewania oleju w celu smazenia.
Kontrola temperatury bedzie niemozliwa, a
olej moze sie zapali¢. Aby przygotowac
prazong kukurydze, nalezy uzy¢
specjalnych pojemnikdw.

Osoby korzystajace z ROZRUSZNIKOW
SERCA powinny skontaktowaé sie
lekarzem lub producentem rozrusznika, aby
uzyskac informacje o $rodkach ostroznosci
dotyczgcych korzystania z kuchenek
mikrofalowych.

Nie nalezy wlewac ptyndw ani wktadac
zadnych przedmiotéw do otwordw blokady
drzwi ani otworéw wentylacyjnych. W
przypadku zalania kuchenki nalezy
natychmiast odigczy¢ jg od sieci
elektrycznej i porozumiec sie z
autoryzowanym serwisem ELECTROLUX.

Nie wolno w zaden sposob modyfikowac
kuchenki.

Nalezy uzywac wytacznie podstawy
obrotowej i podporki podstawy obrotowe;j
przeznaczonych dla tej kuchenki. Nie nalezy
uzywac kuchenki bez podstawy obrotowe;.

Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy

obrotowej:

*  Przed wymyciem podstawy obrotowej
nalezy pozostawi¢ jg do ostygniecia.

+ Nie nalezy kfas¢ goracych potraw ani
sztu¢cow na zimng podstawe obrotowa.

+ Nie nalezy ktas¢ zimnych potraw ani
sztu¢cow na goracy podstawe obrotowa.

Do pracy z mikrofalami nie nalezy uzywac¢
plastikowych naczyn, jesli kuchenka jest
nadal gorgca po pracy w trybie
GRILLOWANIA lub PODWOJNYM,
poniewaz mogtoby to spowodowac ich
stopienie. Nie nalezy korzystac z
plastikowych naczyn w powyzszych trybach,
chyba ze ich producent okresli, ze sg
odpowiednie.

Producent ani sprzedawca nie ponoszg
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowym
wykonaniem procedury podtgczania do
zrodfa zasilania. Na obudowie kuchenki lub
wokét uszczelki drzwi moze czasami
gromadzi¢ sie para wodna lub krople wody.
Jest to normalne zjawisko i nie oznacza
nieszczelnosci ani uszkodzenia kuchenki.



3. PRZEGLAD URZADZENIA

3.1 Kuchenka mikrofalowa

e
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S SOOI Rl 2l Pz

Grzatka grilla

Ptyta czotowa

Oéwietlenie kuchenki
Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwi
B Ostona generatora mikrofal
Whetrze kuchenki

B uszczeka

Bl Uszczelki drzwii
powierzchnie
uszczelniajgce

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenkg
dostarczone sg nastepujace akcesoria:

Podstawa obrotowa

Podpérka podstawy obrotowej

Wysoki ruszt

Ed Niski ruszt

»  Utéz podpdrke podstawy obrotowej na
dnie komory kuchenki.

» Nastepnie ustaw podstawe obrotowg na
podpérce podstawy obrotowej.

* Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy
obrotowej, podczas wyjmowania potraw
lub pojemnikéw z kuchenki nalezy
upewnic sie, ze sg one podnoszone bez
dotykania pierscienia podstawy
obrotowe;.

Zamawiajac akcesoria, nalezy podac
sprzedawcy lub pracownikowi
autoryzowanego serwisu
ELECTROLUX dwie informacje:
nazwe czesci i nazwe modelu.
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3.3 Panel sterowania

1

Wskazniki na wyswietlaczu: Przyciski poziomow
Yo ;4*2 6 mocy
] Q i E Yo% Y| Ulubione g’;yciski ulubionych
B -0
(SO0 IEI Timer kuchenny Przycisk grillowania
90W 270W 450W 630W 900W
Przycisk
B— LI R I v. | Automatyczne automatycznego
: : | '—' rozmrazanie rozmrazania
g *2 7}:\*73 ﬂ Przycisk Timer
l 1| Gri Przyciski Wigcej/
B o & O = M
Podwdjn B Przycisk Start/
B iny rzycisk Start/
Zatwierdz/ Przycisk
I_f @ Mikrofale ﬂ Szybki start
Przycisk Stop
7 . .
] |_ v/ ] | zatrzymaj/anuluj dF’rzyt_:isk otwierania
rzwi
B | zabezpieczenie przed dzieémi
(8
o © <:;;o @ | Ustaw zegar
BBEE| Elementy wyswietlacza
E— g 9 | Masa
90W 270W 450W 630W 900W Poziomy mocy

4. PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

4.1 Podtagczenie

Przy pierwszym wigczeniu kuchenki istnieje
mozliwos¢ ustawienia zegara. Kuchenka
wyposazona jest w 24-godzinny zegar.

1. Kuchenka wysle sygnat dzwigkowy i
wszystkie symbole na wyswietlaczu
zaswiecy sie przez pot sekundy.
Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopdki nie pojawi sie “on” lub “oFF”.

2a. Zeby wylgczy¢ zegar, naciskaj przyciski
WIECEJ/MNIEJ dopdki nie pojawi sie
“oFF”, a nastepnie nacisnij przycisk
START. Kuchenka jest gotowa do
pracy.

Jesli zegar zostat wytgczony i chcesz
go ponownie wigczy¢, nacisnij dwa
razy przycisk TIMER KUCHENNY i
przejdz do punktu 2b.

2b. Zeby wigczyé zegar, naciskaj przyciski
WIECEJ/MNIEJ dopdki nie pojawi sie
“on”, a nastepnie nacisnij przycisk
START.
Przyktad: Ustawienie zegara na godzine
18:45.
1. Naciskajac przyciski WIECEJ/MNIEJ,
ustaw wskazanie godzin.
2. Naci$nij przycisk START, zeby
zatwierdzic.



3. Naciskajac przyciski WIECEJ/MNIEJ,
ustaw wskazanie minut.

4. Nacisnij przycisk START, zeby
zatwierdzi€.

Jesli zegar jest ustawiony, jego
biezgce wskazanie bedzie widoczne
na wyswietlaczu.

4.2 Tryb czuwania (Tryb
ekonomiczny)

Kuchenka przetgczy sie automatycznie do
trybu czuwania, jesli nie bedzie uzywana
przez ponad 5 minut.

Przyktad: Jesli zegar nie zostat jeszcze
ustawiony:

Wyswietlacz sie wytaczy.

Otwérz drzwiczki i naci$nij dowolny przycisk,
zeby przejs¢ do trybu czuwania.

Przyktad: Jesli zegar zostat juz ustawiony:
Po uptywie 5 minut wskazanie zegara bedzie
widoczne.

4.3 Ponowne ustawienie zegara

Po ustawieniu zegara mozesz ponownie

zmienic jego ustawienie.

Przyktad: Zmiana ustawienia z 18:45 na

19:50.

1. Nacisnij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.

2. Nacisnij przycisk START.

3. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopaoki nie pojawi sie “19”.

4. Nacisnij przycisk START.

5. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopoki nie pojawi sie “50”.

6. Nacisnij przycisk START.

5. OBSLUGA

5.1 Gotowanie z uzyciem
mikrofal

Przyktad: Aby podgrzaé¢ zupe przez 2

minuty i 30 sekund z mocg 630 W.

1. Naciskaj przycisk POZIOM MOCY z
prawej strony tréjkata, dopoki nie
pojawi sie wskazanie “630 W".

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START.
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4.4 Zeby wylaczyé zegar i
ustawi¢ tryb czuwania (Tryb
ekonomiczny)

1. Naci$nij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopoki nie pojawi sie “oFF”.

3. Nacisnij przycisk START, zeby
zatwierdzic.

4.5 Zabezpieczenie przed
dzie¢mi
Kuchenka wyposazona jest w funkcje
zabezpieczajaca, ktéra chroni przed jej
przypadkowym uruchomieniem przez dzieci.
Jesli zabezpieczenie zostanie wigczone, nie
bedzie mozna uruchomic¢ zadnej funkgji
kuchenki do momentu wytgczenia
zabezpieczenia.
Wiaczenie lub wylgczenie zabezpieczenia
jest mozliwe tylko wtedy, gdy kuchenka nie
znajduje sie w trakcie pracy.
Przyktad: Wigczenie zabezpieczenia przed
dzieémi. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
STOP, dopdki nie pojawi sig wskaznik
“zabezpieczenie przed dziecmi”.
Przykiad: Wylaczenie zabezpieczenia przed
dzieémi. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
STOP, dopdki nie wytaczy sig wskaznik
“zabezpieczenie przed dziecmi”.

Gdy zabezpieczenie jest wigczone,
wszystkie przyciski oprécz przycisku
STOP s3 wytgczone.

W trybie pracy z mikrofalami mozesz
wyregulowaé poziom mocy kuchenki,
naciskajgc przycisk znajdujacy sie
bezposrednio ponizej zgdanego
ustawienia.

Mozesz ustawi¢ poziom mocy
mikrofal w trakcie pracy kuchenki,
naciskajgc i przytrzymujac zadany
przycisk POZIOM MOCY, dopdki n
owe ustawienie mocy nie zostanie
podswietlone na wyswietlaczu.
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Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub
zbyt dtugiego czasu gotowania moze
spowodowac przegrzanie zywnosci i
doprowadzi¢ do pozaru.

Jesli wybrany zostanie poziom mocy
900 W, maksymalny czas procesu,
ktdéry mozna ustawic, zostanie
ograniczony do 15 minut.

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym
trybie przez 3 minuty lub dtuzej,
wentylator wigczy sie i bedzie
pozostawat wigczony jeszcze przez 2
minuty od wytgczenia gotowania.
Otworz drzwiczki, a wentylator
zatrzyma sie. Po ponownym
zamknieciu drzwiczek wentylator
bedzie kontynuowat prace, az do

uptywu 2 minut (wigczajac w to czas
otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka
pracuje przez czas krétszy niz 3
minuty, wentylator nie wigczy sie.

Po zakonczeniu gotowania talerz
obrotowy bedzie obracat sie do
momentu, w ktérym naczynie z
potrawg nie znajdzie sie w potozeniu
poczatkowym. Oswietlenie kuchenki
bedzie pozostawato wigczone do poki
obrot sie nie zakonczy lub przez 5
sekund (w zaleznosci od tego, co
bedzie trwato diuzej). Po zakonczeniu
kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Jesli drzwiczki zostang
otwarte w trakcie tego procesu,
obroty zostang zatrzymane.

5.2 Poziomy mocy

Ustawienie Zalecane uzycie

mocy

900 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania (np. zupy, zapiekanki, potraw z

WYSOKA puszki, gorgce napoje, warzywa, ryba itp).

630 W Stuzy do diuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczen, migso mielone i
dania gotowe oraz potrawy delikatne, na przyktad sos serowy i biszkopty. Po
ustawieniu mniejszej mocy sos nie zagotuje sie, a potrawa zostanie ugotowana
réwnomiernie bez przypalenia na bokach.

450 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagajg diugiego czasu gotowania podczas
tradycyjnego przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy
jest zalecane, aby mieso byto delikatne.

270 W/ W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ rownomierne

ROZMRAZ- odmrozenie potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu,

ANIE makaronu, pierogdw i gotowania kremu z jajek.

90 W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania (na przyktad ciasta z kremem).

ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W = WATY

5.3 Obnizony poziom mocy

Tryb gotowania Standardowy czas Obnizony poziom mocy
Mikrofale 900 W 15 minut Mikrofale 630 W

Girill 10 minut Grill 500 W

Podwajne grillowanie 10 minut Girill 500 W




5.4 Regulacja czasu procesu w
trakcie jego trwania

Czas procesu mozna modyfikowac w

trakcie pracy kuchenki.

Przyktad: Wydtuzenie procesu o 2 minuty

(120 sekund) przy pomocy przycisku

START.

1. Nacisnij przycisk START cztery razy.
Czas gotowania wydtuzy sie o 120
sekund.

5.5 Korzystanie z przycisku
STOP

Nacisnij jeden raz przycisk STOP, zeby
wigczy¢ pauze.

Nacisnij ponownie przycisk STOP, zeby
anulowac ustawiony czas procesu.

5.6 Timer kuchenny

Ustawienie timera.

1. Naci$nij przycisk TIMER KUCHENNY.

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START. Timer
automatycznie rozpocznie odliczanie.

Podczas pracy timera mozna
wydtuzy¢ czas, naciskajgc przycisk
START.

Funkcja timera jest dostepna tylko
wtedy, gdy kuchenka nie pracuje.

5.7 Szybki start

Kuchenke mozna uruchomi¢ bezposrednio
z mocg 900 W/WYSOKA na 30 sekund
poprzez nacisniecie przycisku START.

Zeby dodatkowo wydtuzy¢ czas,
nacisnij przycisk START.

5.8 Wytgczenie sygnalizacji
dzwiekowej

Zeby wylaczyé sygnalizacje dzwiekowa.

1. Nacisénij przycisk TIMER KUCHENNY 3
razy, dopoki nie pojawi sie komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopoki nie pojawi sie “oFF”.

3. Nacisnij przycisk START.
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Zeby wiaczy¢ sygnalizacje dzwiekowa.

1. Nacisnij przycisk TIMER KUCHENNY 3
razy, dopoki nie pojawi sie komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopdki nie pojawi sie “on”.

3. Nacisnij przycisk START.

5.9 Pauze

Zeby wigczyé tryb pauzy, gdy kuchenka

pracuje.

1. Nacisnij przycisk STOP lub otworz
drzwiczki.

2. Kuchenka przefaczy sie w tryb pauzy
trwajgcy maksymalnie 5 minut.

3. Naciénij przycisk START, zeby
kontynuowac¢ gotowanie.

5.10 Tryb Grillowania i Podwajny

Kuchenka mikrofalowa udostepnia dwa
tryby grillowania:

Tylko grillowanie
Podwdjne grillowanie (grillowanie z
uzyciem mikrofal)

WAZNE! Do grillowania zalecane jest
uzycie wysokiego lub niskiego rusztu.
Podczas pierwszego grillowania
moze by¢ widoczny dym lub
wyczuwalny zapach spalenizny. Jest
to normalny objaw i nie oznacza
usterki kuchenki. Aby unikngc¢ tego
problemu, podczas pierwszego
uzycia kuchenki nalezy wtaczy¢ grill
na bez wktadania potraw na 20 minut.

-

. Wprowadz czas, obracajgc pokretto.

2. Nacisénij jeden raz przycisk
GRILLOWANIA, zeby wtaczy¢ tryb
PODWOJNY (grill + mikrofale), a
nastepnie nacisnij przycisk START.
Nacisnij ponownie przycisk
GRILLOWANIA, Zzeby wybrac tryb
pracy z samym grillem.

3. Nacisnij przycisk START.

W trybie podwdjny poziomy mocy
mikrofal 90 W i 900 W sg niedostepne.
Zeby anulowac tryb podwajny lub
grillowania, naciskaj przycisk
GRILLOWANIA, dopdki nha
wyswietlaczu nie pojawi sie symbol
pracy wytacznie z mikrofalami.
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5.11 Ulubione

Opisywana kuchenka ma
zaprogramowane 3 przepisy kulinarne.
% Zmigkczanie masta

S, Topienie czekolady
%, Ciasto w kubku

Przyktad: Zmigkczanie masta.

1. Naci$nij jeden raz przycisk
ULUBIONE 1.

2. Wprowadz mase, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START.

Jesli segmenty na wyswietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzor,
oznacza to, ze potrawa wymaga
zamieszania lub odwrécenia. Zeby
kontynuowac gotowanie, nacisnij
przycisk START. Na koncu czasu
automatycznego rozmrazania
program automatycznie sie zatrzyma.
Pozioméw mocy w
zaprogramowanych programach
ulubionych nie mozna zmieniac.
Mozna ugotowac jednoczesnie od 1
do 4 ciastek w kubku.

& OSTRZEZENIE! Czekolada moze by¢
bardzo gorgca. Jesli czekolada
wymaga dtuzszego czasu gotowania,
dodaj 10 sekund.
Postepuj ostroznie, poniewaz
czekolada moze sig przegotowac i
przypalic.

Zeby zaprogramowaé wiasny ulubiony
program.

1. Naciénij przycisk POZIOM MOCY, zeby
wybra¢ zagdang moc.

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
ULUBIONY, ktory chcesz
zaprogramowac, dopoki nie ustyszysz
pojedynczego sygnatu dzwigkowego i nie
pojawi sie symbol gwiazdki.

Przywrocenie fabrycznych programéw

ulubionych.

1. Nacisnij przycisk STOP.

2. Nacisnij i przytrzymaj przyciski POZIOM
MOCY 450 W przez 3 sekundy.
Kuchenka przywréci fabryczne ustawienia
ulubionych programow.

5.12 Automatyczne rozmrazanie

Funkcja automatycznego rozmrazania
automatycznie dobiera wiasciwy tryb i czas
gotowania na podstawie masy potrawy.

Dostepne sa 2 programy automatycznego

rozmrazania.

1. Automatyczne rozmrazanie:
Migso/Ryby/Dréb

2. Automatyczne rozmrazanie: Pieczywo

Przyktad: Rozmrazanie 0,2 kg steka.

1. Wybierz menu programoéw
automatycznego rozmrazania, naciskajac
jeden raz przycisk AUTOMATYCZNE
ROZMRAZANIE.

2. Wprowadz mase, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START.

Jesli segmenty na wys$wietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzor, oznacza
to, ze potrawa wymaga zamieszania
lub odwrdcenia. Zeby kontynuowaé
gotowanie, nacisnij przycisk START.
Na koncu czasu automatycznego
rozmrazania program automatycznie
sie zatrzyma. Ustawienia czasu/mocy
sg niedostepne w trybie
automatycznego rozmrazania.



6. TABELE GOTOWANIA
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6.1 Ulubione
Ulubione Ciezar Przycisk  Procedura
Zmiegkczanie 0,05-0,25 kg »  Umiesc¢ je w szklanym naczyniu zaroodpornym.
masta t Po zakonczeniu procesu dobrze zamieszaj.
Topienie 0,1-0,2 kg * » Poftam czekolade na mate kawatki. Wi6z
czekolady 2 czekolade do szklanego naczynia
zaroodpornego. Zamieszaj po ustyszeniu
sygnatu dzwiekowego. Po zakonczeniu procesu
dobrze zamieszaj.
OSTRZEZENIE: Czekolada moze byé
bardzo gorgca. Jesli czekolada wymaga
diuzszego czasu gotowania, dodaj 10
sekund. Postepuj ostroznie, poniewaz
czekolada moze sie przegotowac i
przypalic.
Ciastow 1-4 kubki * * Przygotuj ciasto wedtug przepisu. Postaw kubek
kubku 3 na podstawie obrotowej w poblizu jego brzegu.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30 sekund.

6.2 Przepisy na ciasto w kubku

Czekoladowe ciasto w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

2 tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (12 g) kakao

25 tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do
wypiekow

Ya tyzeczki proszku do pieczenia

1% tyzki (15 ) oleju roslinnego

Ya tyzeczki aromatu waniliowego

1 Srednie jajko

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowe;.

4. Gotuj, uzywajac: Yss . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30

sekund.

Udekoruj mastem czekoladowym.
Wskazéwka: Zeby przygotowaé czekolad-
owo-pomaranczowe ciasto w kubku,
zastgp aromat waniliowy 2 tyzeczki aro-
matu pomaranczowego.
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Ciasto z dzemem malinowym w kubku

Skfadniki na 1 kubek:

2 tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

25 tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do
wypiekow

Va tyzeczki proszku do pieczenia

1% 1tyzki (15 g oleju roslinnego

s tyzeczki aromatu waniliowego

1 Srednie jajko

1% tyzki malinowego bez
pestek

Angielska szarlotka (apple crumble) w
kubku

Sktadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru
brazowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia
Va tyzeczki tartego cynamonu
1% tyzki (15 ) oleju roslinnego

1 srednie jajko

1% tyzki (30 g) musu jabtkowego

pot (7 g) herbatnika, rozkrus-

Zonego

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ostroznie dodaj dzem tak, by wniknat w
mieszaning.

4. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
obrotowej.

5. Gotuj, uzywajac: % . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30

sekund.

Udekoruj mastem waniliowym.

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka (oprécz herbatnika) i wymieszaj
je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej rosdlinny i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3 Ostroznie dodaj mus jabtkowy tak, by
wnikngt w mieszanine.

4. Posyp okruchami z herbatnika.

5. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowe;.

6. Gotuj, uzywajgc: 3% . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30

sekund.

Na wierzch potdz kulke lodéw wanil-
iowych.

OSTRZEZENIE: Mus jabtkowy bedzie
goracy.



Ciasto z mastem orzechowym w kubku

Skfadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru
brazowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia

1% tyzki (15 g) oleju roslinnego

Vatyzeczki aromatu waniliowego

2 tyzki (30 g gtadkiego masta
orzechowego

1 Srednie jajko

Ciasto marchewkowe w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

2 tyzki (20 g) zwyktej maki

2% tyzki (30 g) cukru brgzowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia

Yatyzeczki tartego cynamonu

Vatyzeczki tartej gatki
muszkatotowej

1 tyzka startych migdatéw

1% tyzki (15 g) oleju roslinnego

Starta skérka z 2

pomaranczy
309 startej marchewki
1 Srednie jajko

Masa kremowa do pokrycia: 15 g masta,
miekkiego, 40 g cukru pudru, 40 g
petottustego kremowego twarogu, %2
tyzeczki soku z pomaranczy
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Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy,
masto orzechowe i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
obrotowe;.

4. Gotuj, uzywajac: 3% . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30

sekund.

Pokryj masg czekoladowa.
Wskazowka: Jesli wolisz, mozesz uzy¢
chrupigce masto orzechowe.

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej stonecznikowy, tartg skorke
pomaranczowa, tartg marchewke i
jajko; dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowe;.

4. Gotuj, uzywajgc: 3% . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

5. Przygotuj pokrycie, mieszajgc masto,
cukier puder, kremowy twarog i sok
pomaranczowy.

Po zakonczeniu procesu odstaw na 30

sekund.

Odstaw ciasto do ostygniecia, a nastepnie
dodaj pokrycie.
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Ciasto w kubku z ponczem cytrynowym
Sktadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2> tyzki stolowej (30 g) drobnego cukru do

wypiekow
Va tyzeczki proszku do pieczenia
1% tyzki (15 ) oleju roslinnego
1tyzeczka startej skorki cytrynowej
1 Srednie jajko

Poncz: 1 tyzka soku z cytryny zmieszana z 2
tyzkami cukru do wypiekow

6.3 Automatyczne rozmrazanie

Postepowanie:

1.

2.

Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.
Dodaj olej roslinny, startg skorke
cytrynowa i jajko, a nastepnie dobrze
wymiesza.

. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy

obrotowe;.

. Gotuj, uzywajac: 3% . Ciasto wyrosnie

z kubka podczas gotowania.

. Przygotuj poncz, mieszajac sok z

cytryny z cukrem do wypiekow.

. Po zakonczeniu pieczenia, wyjmij ciasto,

ponaktuwaj je od gory patyczkiem do
pieczenia, a nastepnie polej je ponczem
i odstaw na 30 sekund.

Automatyczne  Ciezar Przycisk

rozmrazanie

Procedura

Mieso/ryba/dréb  0,2-1,0 kg & Wtz potrawe do naczynia do tarty na
Lo x1 Srodku podstawy obrotowe;.
Po wyemitowaniu sygnatu
dzwiekowego odwrdé, zmien utozenie
(cate ryby, i rozdziel potrawe. Zaston cienkie
steki rybne, kawatki i ciepte miejsca folig
filety rybne, aluminiowa.
udka kurze, piersi Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie
kurze, migso na 15-45 minut, az do catkowitego
mielone, stek, rozmrozenia.
kotlety, burgery, Mieso mielone: Po wyemitowaniu
kietbaski) sygnatu dzwigkowego odwrdo¢ potrawe.
W razie potrzeby wyjmij rozmrozone
czesci.
@ Nieodpowiednie dla catego
kurczaka.
Chleb 0,1-1,0 kg S Rozmies$¢ potrawe w naczyniu do tarty
|auro) x2

ustawionym na srodku podstawy
obrotowej. Potrawe o ciezarze 1.0 kg
umies¢ bezposrednio na podstawie
obrotowej.

Po wyemitowaniu sygnatu
dzwiekowego odwrdé, zmien utozenie
potrawy i wyjmij rozmrozone kawatki.
Po rozmrozeniu przykryj potrawe folig
aluminiowg i pozostaw na 5-15 min, az
do catkowitego rozmrozenia.

Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie nalezy dodawa¢ masy naczynia.
W przypadku potraw o masie/ilosci innej niz podano w tabeli nalezy stosowac¢ ustawienia

reczne.

Temperatura koncowa bedzie rézna w zaleznosci od temperatury poczatkowe;.
Steki i kotlety nalezy rozmrazanie w jednej warstwie.
Migso mielone nalezy rozmrazac w cienkich warstwach.



6.4 Podgrzewanie potraw i napojow

POLSKI 47

Potrawa/napgj llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda
-g/ml- ienie -min-
mocy
Mieko 1filizanka 150 Mikrofale 900 W 1 nie przykrywac
Woda, 1filizanka 150 Mikrofale 900W 2 nie przykrywac
6 filizanek 900 Mikrofale 900 W  8-10 nie przykrywacé
1 naczynie 1000 Mikrofale 900 W  9-11 nie przykrywac
Potrawa na jednym 400 Mikrofale 900 W  4-6 polac sos odrobing wody,
talerzu przykry¢, wymiesza¢ w potowie
gotowania
Zupalgulasz 200 Mikrofale 900 W  1-2 przykryé, wymieszac po
ugotowaniu
Warzywa 500 Mikrofale 900 W  3-5 w razie potrzeby dodaé
niewielkg ilos¢ wody, przykryc,
wymieszaé w pofowie
gotowania
Mieso, 1 plaste 200 Mikrofale 900W 3 posmarowac gorng czesc
cienkg warstwg sosu, przykry¢
Filet rybny 1 200 Mikrofale 900 W  3-5 przykryé
Ciasto, 1 kawatek 150 Mikrofale 450 W 7%-1 umiesci¢ w naczyniu do tarty
Jedzenie dla dzieci, 190 Mikrofale 450 W %21 przetozy¢ do pojemnika
1 stoik odpowiedniego dla kuchenek
mikrofalowych, po podgrzaniu
dobrze wymieszac i sprawdzic¢
temperature
Rozpuszczanie 50 Mikrofale 900 W % przykry¢
margaryny lub masta "
Rozpuszczanie 100 Mikrofale 450 W  3-4 mieszac co pewien czas
czekolady
) zamrozone
6.5 Rozmrazanie
Potrawa llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda Czas
-g- ienie -min- pozosta-
mocy wienia
-min-
Gulasz 500 Mikrofale 270 W  8-9 wymieszaé w potowie 10-30
rozmrazania
Ciasto, 1 150 Mikrofale 90W  1-3 umiesci¢ w naczyniudo 5
kawatek tarty
Owoce 250 Mikrofale 270 W  3-5 roztozy¢ rownomiernie, 5

odwréci¢ w potowie
rozmrazania
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6.6 Gotowanie od stanu zamrozonego

Potrawa llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda Czas
-g- ienie -min- pozosta-
mocy wienia
-min-
Filet rybny 300 Mikrofale 900 W  9-11 przykryé 2
Potrawa na 400 Mikrofale 900 W  8-10 przykry¢, wymieszac po 6 2
jednym minutach
talerzu
6.7 Gotowanie i grillowanie
Potrawa llosé Ustawienie Ustaw- Czas Metoda Czas
-g- ienie -min- pozosta-
mocy wienia
-min-
Brokuty/ 500 Mikrofale 900W 6-8 dodac 4-5 tyzek stotowych -
Groszek wody, przykryé, wymieszac
w pofowie gotowania
Marchewka 500 Mikrofale 900W  9-11 pokroi¢ w plasterki, doda¢ -
4-5 tyzek stotowych wody,
przykryé, wymiesza¢ w
potowie gotowania
Pieczen 1000 Mikrofale 450 W  16-17 doprawic¢ do smaku, 10
Podwdjne- 450 W  9-10" umiesci¢ na niskim ruszcie,
grillowanie odwréci¢ po "
Mikrofale 450 W 9-10
Grill 9-10
Steki 400 Grill 10-11 " umiesci¢ na wysokim
2 kawatki Girill 10-11  ruszcie, odwrdci¢ po ",
doprawi¢ po grillowaniu
Przyrumienia Girill 11-15  umiesci¢ naczynie na
nie w niskim ruszcie
naczyniu do
zapiekania
Tosty 1 porcja Girill 450 W  4-5"  umies¢ 2 kromki chleba na
z serem Girill 3-42  wysokim ruszcie, przykryj
jedng kromke serem i
rozpocznij proces ", utéz
stostowang kromke na
plastrze sera i rozpocznij
proces ?
Mrozona 400 Mikrofale 450W 45 umiesci¢ na niskim ruszcie
pizza Podwdjne- 450 W  5-6
grillowanie

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym trybie przez 3 minuty lub diuzej, wentylator wiaczy
sie i bedzie pozostawat wigczony jeszcze przez 2 minuty od wytaczenia gotowania.
Otworz drzwiczki, a wentylator zatrzyma sie. Po ponownym zamknigciu drzwiczek
wentylator bedzie kontynuowat prace, az do uptywu 2 minut (wigczajac w to czas
otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka pracuje przez czas krétszy niz 3 minuty, wentylator

nie wigczy sie.
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7. PODPOWIEDZI | WSKAZOWKI

7.1 Pojemniki przeznaczone do kuchenek mikrofalowych

Pojemnik Przeznaczone Uwagi
do kuchenek
mikrofalowych

Folia aluminiowa/ I X

Matych kawatkow folii aluminiowej mozna uzy¢ do

pojemniki z folii

zabezpieczenia potrawy przed przegrzaniem. Folia
powinna znajdowac sie co najmniej 2 cm od $cianek
kuchenki, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstania
tuku elektrycznego. Stosowanie pojemnikow z folii nie jest
zalecane, chyba ze producent okreslit model. Nalezy
doktadnie przestrzegac instrukgji.

Porcelana i ceramika " / X

Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i
ceramika wypalana sg zwykle odpowiednie, z wyjatkiem
tych z metalowymi dekoracjami.

Szkto np. Pyrex® v/

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas korzystania z
cienkich pojemnikéw szklanych, poniewaz moga peknac
po nagtym podgrzaniu.

Metal X

Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach
mikrofalowych nie jest zalecane, poniewaz powodujg one
powstawanie tuku elektrycznego, co moze spowodowac
pozar.

Plastik/polistyren np.

Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektére

pojemniki na pojemniki odksztaicajg sig, topig i odbarwiajg w wysokiej

potrawy typu temperaturze.

fastfood

Woreczki do v Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sig pary.

zamrazania/ Nalezy upewnic sie, ze woreczki mozna stosowac w

pieczenia kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy uzywa¢
plastikowych ani metalowych opasek, poniewaz moga sie
stopi¢ lub zapali¢ z powodu powstania tuku elektrycznego.

Papier - talerze, v Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochtaniania

kubki i papier wilgoci. Nalezy zachowac ostrozno$é, poniewaz

Sniadaniowy przegrzanie moze spowodowac pozar.

Pojemniki ze sfomy
lub drewna

Korzystajac z tych materiatow nalezy zawsze nadzorowac
kuchenke, poniewaz przegrzanie moze spowodowac
pozar.

Papier makulaturowy X
i gazety

Moze zawiera¢ czasteczki metalu, ktdre spowodujg
powstanie tuku elektrycznego, co moze doprowadzi¢ do
pozaru.
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7.2 Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Sktad Potrawy zawierajgce duzg ilosc¢ ttuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki)
wymagajg ogrzewania przez krotszy czas. Nalezy zachowac ostroznosc,
poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Wielkosé W celu ro(wnomiernego ugotowania wszystkie kawatki powinny by¢ tej samej
wielkosci.

Temperatura Poczatkowa temperatura potrawy z nadzieniem wptywa na wymagany czas

potraw gotowania. Potrawy z nadzieniem (np. paczki) nalezy przektu¢, aby

wypusci¢ ciepto lub pare.

Rozmieszczenie

Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiescic przy
zewnetrznych $ciankach naczynia.

Przykrycie Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub
odpowiedniej pokrywki.

Przektuwanie  Potrawy w skorupce, ze skorg lub btong nalezy przed gotowaniem lub
odgrzaniem nakiu¢ w kilku miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi sie
para, ktéra moze spowodowac wybuch potrawy, (np. ziemniaki, ryba, kurczak lub
kietbaski).

WAZNE! Nie nalezy podgrzewac jajek, na przyktad sadzonych lub na
twardo, za pomocg mikrofal, poniewaz mogg wybuchna¢ nawet po
zakonczeniu gotowania.

Mieszanie, W celu rownomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania

obracanie i mieszac, obracac i zmienia¢ utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i zmieniac

zmiana utozenia utozenie od zewnatrz do $rodka.

Pozostawienie  Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawi¢ na pewien czas, aby umozliwi¢
réwnomierne rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona Nagrzane czesci mozna ostoni¢ matymi kawatkami folii aluminiowej, ktére

odbijajg mikrofale, (np. udka i skrzydetka kurczaka).

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy uzywac odpowiednich uchwytow i
rekawic, aby unikng¢ oparzen. Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do kukurydzy
prazonej, worki do gotowania itp. z dala od twarzy i rak, aby unikng¢ oparzen oparami.
Nalezy zawsze stac z dala od otwieranych drzwiczek, aby unikng¢ oparzen spowodowanych
wydostajgcy sie parg lub gorgcym powietrzem. Potrawy nadziewane nalezy pokroi¢ po
podgrzaniu, aby uwolni¢ gorace powietrze i unikngé oparzen.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Sprawdz, czy . ..

Kuchenka mikrofalowa
nie dziata prawidtowo?

Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikow dziatajg prawidtowo.
Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.

Jezeli bezpieczniki sg nadal wytaczane, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Tryb gotowania
mikrofalami nie dziata
prawidtowo?

Drzwi sa prawidtowo zamknigte.
Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajgca s czyste.
Nacisniety zostat przycisk START.

Podstawa obrotowa nie
obraca sie?

Podporka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na
naped.

Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowej.

Potrawa nie jest wieksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia
jej obracanie.

We wgtebieniu pod podstawa obrotowg nie znajduja sie zadne
przedmioty.

Kuchenka mikrofalowa
nie wylacza sie?

Odtgcz urzadzenie od zrodta zasilania.
Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.

Oswietlenie wnetrza nie
dziata prawidtowo?

Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.
Lampke podswietlajgacg wnetrze kuchenki mogag wymieniac
wytacznie osoby upowaznione przez firme ELECTROLUX.

Podgrzewanie potraw
trwa dtuzej niz
wczesniej?

Ustaw dituzszy czas gotowania (podwajna ilosé = niemal dwa razy
diuzszy czas) lub

Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obroc jg
lub odwr6¢ lub

Ustaw wyzszg moc.

Drzwiczki nie otwierajg
sie z powodu przerwy w
dostawie pradu?

Otworz drzwiczki ostroznie, ciagnac je na zewnatrz za prawy dolny
naroznik szklanej powtoki drzwi.
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9. DANE TECHNICZNE

Napiecie przemienne

220-240 V, 50 Hz, jednofazowe

Bezpiecznik line Dystrybucja/wytacznik Minimalny 16 A
Pobér mocy: Mikrofale 1.4 kW

Grill  0.85 kW

Mikrofale/Grill  2.20 kW

Moc wyjsciowa: Mikrofale 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz Y (Grupa 2 / Klasa B)
Wymiary zewnetrzne: KMFD264TE 596 mm (szer.) x 459 mm (wys.) x 404 mm (gfeb.)
Wymiary wnetrza 342 mm (szer.) x 207 mm (wys.) x 368 mm (gteb.) 2
Pojemnos¢ kuchenki 26 litrow 2
Podstawa obrotowa @ 325 mm, szkio
Masa ok. 19,5 kg

1 To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011.
Zgodnie z tg norma, ten produkt zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B.
Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie celowo generuje energie o czestotliwosci radiowej w
postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw.
Klasa B oznacza, ze urzgdzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.

2 Pojemnos$¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzgc maksymalng szerokos$é, gtebokos¢ i
wysokos$¢. Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

Materiaty oznaczone symbolem L/.\'_)
nalezy poddac¢ utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
ponownego przetworzenia.

Nalezy zadba¢ o ponowne przetwarzanie
odpaddw urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie.

10. INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

Nie wolno wyrzucac¢ urzadzen
oznaczonych symbolemﬁ razem z
odpadami domowymi. Nalezy zwrocic
produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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NHCTPYKLUWN MO BESOTACHOCTN..........eieieecceesseecee e
YOTAHOBKA ...ttt ettt
CXEMA YCTPOWCTBA ..ottt sssssss s sss s ssssss s s senes
MEPEA NMEPBbLIM NCIMONBb30OBAHVEM ...
PABOTA e
PELLETTTB ..o
COBETbI N NMOACKA3KM.............
UYTO OENATD, ECI ...
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUIKMN......

0. SKOJTIOMMYECKAA MHOOPMALIA ...

ONTUMAJIbHBIE PE3YJIbTATHI

Bnarogapum Bac 3a npuo6petenune npubopa Electrolux. Bel BbiGpanu nsgenue, 3a KOTopbiM
CTOAT AECATUNETUS NPODECCUOHANBHOMO OMbITa U MHHOBALMIA. YHMKaNbHOE U CTUMbHOE, OHO
cosfaBarnock ¢ 3aboTtoli o Bac. Moatomy korga 6bl Bbl HY Bocronb3oBanvce 1M, Bel moxeTe
ObITb YBEPEHBI: pe3ynbTaThbl Bceraa OyayT npesocxogHbIMU. [Jo6po noxanoeaTb B MUP
Electrolux!

Ha Hawewm BeG-canTe Bbl cmoxeTe:
Haritn pekomeHaaLmm no Ucnonb30BaHUIO U3AENWIA, PYKOBOACTBA MO 3KCMnyaTaumu,

MacTep YCTpaHEHNs1 HEMCMPaBHOCTEN, MHADOPMAaLMIO O TEXHUYECKOM OBCIYKUBAHUN:
www.electrolux.ru/support

g/ 38peFMCTpMpOBaTb CBOe usgenua ana ynydeHna OGCJ'Iy)KI/IBaHVIﬂZ

www.promo.electrolux.ru

MproBpecTn fononHuUTeNbHbIE NPUHAANEXHOCTH, pacxoaHble MaTepuans 1
% opurvHarsbHble 3anacHble YacTv Ansi cBoero npubopa:

www.electrolux-1.ru

NOAOEP>KKA MOTPEBUTENEN M CEPBVCHOE
OBCITYXNBAHWE

Mbl pekomeHayem MCnonb30BaTh OpUriHanbHbIe 3an4acTy.

[Mpn obpaLleHn B cepBUC-LIEHTP CrieqyeT MMETb NOA PYKOW CrEAYHOLLY0 MHpopMaLmto.

[aHHasi nHdopmaums HaxoamTcs Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMM AaHHbIMW. Mogernb, MpoayKTOBbIN
Homep (PNC), cepuiiHbiin Homep.

& BHumaHue / BaxHble cBeeHust No TexHMKe 6e3onacHocTu

@ O6Lwasn nHdopMaumsa 1 pekomeHgauum

@ MHbopmaums no oxpaHe okpyxatoLen cpegpbl

I'IpaBo Ha USMEHEHNA COXPaHAETCA.
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1. & NHCTPYKUWWN MO BE3OINACHOCTU

3anpeLaeTcs MCNonb30BaHMe 4aHHOTO YCTPOMCTBA AETbMU
[0 8 neT; nuuam ¢ ocrnabneHHbIMU U3NYECKNMM,
YyBCTBUTENbHLIMW UM YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMM;
nvuam, He UMEeKLMM OnbiTa paboTbl C YCTPOWCTBOM U HE
3HaIOLLIMM KaK UM NOrb30BaTbCs, 3a UCKIMHYEHNEM CITy4aeB,
Korga YCTPOWCTBO UCMONb3YeTCs Nepe“nCneHHbIMA BbILLE
nvyamm rnog NpUCMOTPOM UM PYKOBOACTBOM JuLY,
obecneunBatowmx 6e3onacHoe NCnonbL30BaHNe U
NOHMMaHNe CBA3aHHbIX C HUM puckoB. Heobxoammo
cneauTb, YTOObI AETU HE Urpanu ¢ YCTPOUCTBOM. YXoa U1
ouncTKa Npubopa MOXKET OCYLLECTBNATLCA ETbMU CTapLLE
8 neT, 0IHaKo TONMbKO NoA NPUCMOTPOM B3POCHbIX,
CMocoBOHbIX 0becneynTb 6e30nacHOCTb.

ATOT NpMbOp He NpeaHa3HaYveH ansi UCNonb30BaHNA Ha
BbicoTe Bbiwe 2000 m.

& BHUMAHUE! NHCTPYKUWW MO
BE3OIMNMACHOCTW: BHUMATEJIbHO MNMPOYTUTE
NX N COXPAHUTE, YTOBbI OBPALLATBCA K
HIAM B JANBHENLLEM.

A BHAMAHUE!

B cnyyae nospexaeHunst ABepLbl Unu
YMNNOTHUTENEN NeYb MOXHO 3KCMNIlyaTMpoBaTh
TONbLKO MOCre NPOBeAEHNsI PEMOHTa
KBanMMLUMPOBaHHbIM CMELManMCTOM.

& BHAMAHUE!

PaboTbl N0 cepBMCHOMY OBCIY>XMBaHWUIO U
PEMOHTY, TpebytoLLme AeMOHTaXa Kopriyca,
KOTOpbI 0becneynBaeT 3aLUmTy OT OMacHOro
N3MyYeHUs1 MMKPOBOJSTHOBOW SHEPTA, OOIMKEH
BbIMOSHATL TONBKO KBanMULMPOBaHHbIN
cneumanucr.
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& BHUMAHUE!

YXKugkocTu n apyrve BuObl ALY HENb3S HAarpeBaTh B
3arneyaTtaHHbIX KOHTEMHepaXx, TaK Kak OHW MOTyT
B30PBaThCH.

[aHHbIM Npnbop NpeaHasHadeH 4N UCMoNb3oBaHUs B
ObITY 1 CXOXUX LeNsaXx, HanpUMep: Ha KyXHAX NS
nepcoHana B MarasmHax, opucax n apyrux paboumx
cpefax; B npuycafebHblx JoMax; KNMMEHTaMU rOCTUHWL,
MOTeneun 1 OpYrux XXublX MOMELLEHWI; B rOCTEBbLIX JOMaX.

cnonb3ayiTe TONbKO Te KOHTENHEPBI U MPUHALNEXHOCTH,
KOTOpble NpeaHasHadeHbl Ans CBY-neyveri.

MeTannuyeckne KoHTENHEpPbI ANdA NULLEBbLIX NPOAYKTOB
N HaNUTKOB HE NOAXOAAT AN NPUMEHEHUS B MUKPOBOJT-
HOBOW Meyu.

He octaBnsiite nevb 6e3 nprcMoTpa Npu NCNonb30BaHNM
OZIHOPa30BOW NMACTUKOBOW Nocyabl, bBymaru nnm gpyrnx
BOCMNAMEHSIOLLMXCSA MULLEBLIX KOHTEHEPOB.

MuKkpoBOnHOBasi NeYb NpeaHasHaYeHa ans pasorpesa
NALLW 1 HanuTKoB. CyLLKa MLLY UM OAEXKbI, @ TaKKe
Pa30rpeB rpetoLLIMX NOAYLLEYEK, TarokK, ryOoK, BNaXKHOM
TKaHW 1 CXOXMX NPEAMETOB MOXET MPUBECTY K TPaBMaM M
BO3ropaHuio.

Ecnu HarpeBaemas nuwa HauynHaeT apimmTecs, HE
OTKPbIBAVTE OBEPLLY. BbIKT04MUTE NEYb, BbIHTE BUNKY
13 PO3ETKM N NOAOXKANTE, MOKa NuLLa nepecTaHeT
AbimnTbcs. OTKpbITUE ABEPLbI BO BPEMS TOTO, KaK NuLla
AbIMUTCS, MOXET NMPUBECTU K NOXapy.

HarpesaHune HanutkoB B CBY-neun MoxeT npueBecTu K
TOMY, YTO OHW 3aBypPNAT U BCKUNST, CMYCTS HEKOTOPOE
Bpemsi. [oaTomy criegyeT OCTOPOXHO obpaLlaThes ¢
KOHTENHEPOM.



56

www.electrolux.com

Bo nsbexaHune oxoroe nepe ynotpebneHnem cogepxu-
Moe OyTbInoyek n 6aHo4eK C AETCKUM NUTaHneM Heobxo-
AMMO B360nTaTh U NPOBEPUTL UX TEMMepaTypy.

He BapuTe siiua B ckopnyne u He nogorpesaiite B CBY-
nevax anua, cBapeHHbIE LIeSNIMKOM BKPYTYHO, NOCKOSbKY OHM
MOryT B3pbIBaTbCA JaXKe Nocre 3aBepLUeHns
MPUrOTOBIIEHUS.

1.1 Yxoa v ovncrtka

Aeepua:

UTobbl yaanutb BCe crneabl rpsasuv, PErynsapHoO ovmanTe
obe CTOpOHbI ABEpPLbI, ABEPHbIE NPOKIAAKN U
YMIOTHAEMbIE NOBEPXHOCTU MArKOW BMaXXHOW TKaHbLIO.
He ucnonbayiite cunbHoaencTByoWmMe abpasnBHbIe
YUCTALLME CPeacTBa M OCTPbIE METanNNMYeckne ckpebkn
ONA OYMCTKM CTeKNa ABepLbl MNeyn, NoCKObKYy OHU MOTYT
nouapanarb NOBEPXHOCTb, YTO MOXET NPUBECTU K
packanbIBaHUIO CTeKmNa.

BHyTpeHHWe noBepxHOCTU neyu:

UTo6bI BbINOMHUTDL OYUCTKY, BbITUPAUTE NATHA 1 cneapl
pacnneckMBaHns MArkom BNaXXHON TKaHbIO UIn rybkoin
nocrie KaXxgoro UCrnosib3oBaHus, Noka neYb eLle
ropsavas. Ecnm natHa He yoaeTcs o4icTuTb,
NCNOMb3yNUTe MArKoe MbISl0 M HECKOMbKO pa3s NpoTpuTe
NX MSIFKOM TKaHbto, 4TOObI yaanuTb Bce ocTaTku. He
CHUMaWTe KpbILLKY BONHOBOAA. YbeauTechb B TOM, YTO
MSIrKOe MbIS10 N BOAA He NPOHUKAT B MarneHbKmne
OTBEPCTUSA B CTEHKAX, TaK Kak 3TO MOXXET NoBpeauTb
neyb. He ncnonb3ynrte YnCTALWME cpeacTea
adpO030r1bHOro TUMNa ANA OYUCTKU BHYTPEHHMX
noBepxHOCTeN. PerynspHo nporpeBanTe neyb ¢
NOMOLLIbIO rpunst. OcTaTKy NULL UK NPOSUTLIN KNP
MOTYT BbI3bIBaTb MOSABIEHNE ObIMa U HENPUATHOIO
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3anaxa. locne ncnonb3oBaHUS O4YNLLANTE KPbILLIKY
BOSTHOBOAA, AYXOBKY, BPaLLAIOLLLytOCsi MOACTaBKY U ONopy
BpaLlatoLLerica noactaBkn. OHM AOMKHbI ObITb CYXMMU 1
HEXMPHbIMW. [leperpeB HaKOMUBLLIErOCS XXUpa MOXET
NPUBECTN K 3aAbIMIIEHUIO UM BO3rOPaHULO.

BHewHne NOBEPXHOCTU MNMEYNn:

BHewHne NOBEPXHOCTU NEYN MOXKHO J1erko O4UCTUTb C
NOMOLLIbIO MATKOro mMblina v BOAbl. BbITpI/ITe MbIJ10
BNa)HOM TKaHbIO, a 3aTeM BbICyLLNTE BHELLHNE
NOBEPXHOCTUN MArKMM NOJIoTeHUEeM.

[MaHenb ynpaBneHus:

[MNepepn o4McTKOM OTKpOWTE ABEPLY, YTOObI
AeaKkTMBMPOBaTb NaHenb yrnpaeneHus. [NaHens
ynpasneHns Heo6xoanMOo ouMLLAaTb C OCTOPOXKHOCTLIO.
CmouunTe TPSNKy BOLOW M akKypaTHO NPOTPUTE NnaHerb,
YTOObI OYMCTUTL ee. He NCnonb3yinTe CNLLKOM MHOTO
BOAbl. He ucnonbayinte xummyeckoe unn abpasmeHoe
yucTsLee cpeacTso.

Bpaluarolasncs noacraska v ornopa BpatlaroLlencs
NOACTaBKMU:

BbIHbTE BpalLatoLLyoca NogcTaBKy v onopy
BpaLLatoLLenca noacrasku n3 neyu. lNpomonTte
BpaLLatoLLytOCs MOACTaBKY M ONOpY BpaLlatoLLencs
NOACTaBKN MSArKOW BOAOW C MbISIOM. BbicyLumTe nx
MSrKOM TKaHbtO. Kak nogcraBka, Tak 1 e€ onopa
NPUrogHbl ANA MbITbSt B MOCYOMOEYHOW MalUVHE.

PeweTku:

PelleTkn He0BX0ANMO MbITb MAMKUM XXNUOKAM YNCTALLINM
pacTBOPOM, a 3aTeM BbicyLuMBaTb. OHW NPUroaHbI ANs
MbITbS1 B MOCYZIOMOEYHOW MaLLVHE.



58

www.electrolux.com

TN

TN

BHAMAHUE!

PerynapHo uictute neys, yaansis octatku UL,
HecnocobHocTb nogaepxmMeaTth NeYb B YACTOM
COCTOSIHUM MOXKET NPUBECTU K NOBPEXOEHNIO
NMOBEPXHOCTU. DTO MOXKET HErATMBHO CKa3aTbCs Ha
CpOKe Crny>kbbl N34enus 1 Bbi3BaTb OMACHYHO
cuUTyauuto.

BbIHMMasa KOHTENHepbI U3 YCTPOUCTBA, crnenyet
NPosIBNSATbL 0COBOYH0 OCTOPOXHOCTb, YTOOLI HE
CMECTUTb BpaLLatoLLyOCA MOACTaBKY.

BHAMAHUE!
He npumeHsiTe napoovncTuTEb.

MI/IKpOBOJ'IHOBaFI nedyb npegHa3HavyeHa anA
BCTpanBaHUA.

[eTtann gaHHoro npnbopa HarpeBarTCs BO BpeMS paboThl.

ByabTte octopoxHbl! He goTparveantecs o
HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTOB.

T

AN

BHUMAHUE!

He nonyckante geten k asepue CBY-neun n ee
YyacTen, KOTopble MOryT HarpeBaTbCH BO BPEMS
ncnonb3oBaHus rpuns. Cnegure 3a 4eTbMU BO
n3bexxaHme 0XXOroB.

BHUMAHMUE!

He ncnonbayiite NpOMbILLIEHHbIE OYUCTUTENN ANS
neyen, NnapoovmcTuTenn, abpasmneHble
CUINbHOAENCTBYOLLME YNCTALLNE CPEACTBA,
nobble XMMKKaTbl, cogepXallme rmapooKMCb
HaTpus unn ryékn ansi nocyabl Npy o4McTKe Ntobon
Aetanm MMKPOBOSTHOBOM NEeYu.



2. YCTAHOBKA

PYCCKUMA

Min.
850

/

388/
459

596

MWKPOBOSHOBYHO NEYb MOXHO YCTAHOBUTL
B nonoxenue A vnu b:

59

[Dlyxosoit

Monoxenne  Pasmep HULIN

w r B
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Bce pasmepbl ykazaHbl B MUNMMMETpax
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2.1 YcraHoBka npubopa

— 4 mm

8
00

4 mm

. yﬂa]‘lMTe BCHO YNakKOBKY N BHUMATEJIbHO

OCMOTpUTE €€ Ha nNpeamMeT
NOBPEXOEHNIA.

. YcTaHoBUTE B KYXOHHOM LUKady

ChUKCUPYIOLLIE KPHOYKM,
PYKOBOZACTBYSACh NPUBEAEHHBIMU
CXEMaMm 1 PUCYHKaMK.

. Me,D,J'IeHHO YCTaHOBUTE NeYb BHYTPU

KYXOHHOrO Lukada, He npuknaasisas
[ononHUTENbHbIX yeunui. Mpnbop
cregyeT pasmMecTUTb Haj, KploYKkamm 1
onycTUTb Ha mecTo. B cnyyae
BO3HWKHOBEHWS MOMEX KPHOUKMN MOXHO
noBepHyTb. [epeaHuii kpa neyn
[OIKeH BbITb 3anoAnULO C OTKPbLITHIM
POHTanNbHbLIM NPOCTPAHCTBOM
KYXOHHOrO LUKada.

. Yb6egutecb B TOM, YTO Npnbop CTouT

YCTOMYMBO U HE MOZ HaKITOHOM.
Mo3aboTbTeCh O TOM, YTOOLI MEXIY
aBepuei Lwkada n BepxHer KPOMKOW
Kopryca ocTaBaricsi 3a30p B 4 MM (CM.
PUCYHOK).



2.2 [logkntoveHne npubopa K
MCTOYHUKY NUTaHWSA
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OnekTpuyeckasi po3eTka AoImKHa
HaxoamMTbCA Henopaneky, YTobbl
npubop MOXHO BbINO Nerko
BbIKMIOYUTb U3 CETW B aBapUIAHOM
cutyaumn. Kpome Toro, MOXHO
M30MMpOBaTh NeYb OT UCTOYHMKA
nUTaHWs, BCTPOUB BblKNtoyaTesb B
PUKCUPOBAHHYIO NPOBOAKY COrfacHoO
npasunamMm MOHTaxa npoBOAOB.

LLIHyp nUTaHns MOXeT 3aMeHsITb
TOMBbKO ANEKTPUK.

Ecnu BxogsLwmin B KOMMNEKT LWHYP
NoBpeXaeH, BO N3bexxaHne onacHocTu
€ero crnefyeT 3aMeHUTb B
aBTOPV30BAHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE
Electrolux.

PoseTky He cniegyeT pa3velyats 3a
LuKadpom.

Camoe nyuLlee nonoxeHne — Hag
wkadom (A).

Mogkntounte npmbop k ogHoasHoOMyY
WNCTOYHMKY NEPEMEHHOTO TOKa
220-240 B/50 I'y ¢ nomoLLsto
NpaBWnbHO YCTAHOBMEHHOW
3a3eMIIEHHON PO3ETKN.

lMepen ycTaHOBKOW NeYn NpuBsHXUTE
BEPEBKY K BUIMKE LUHypa NUTaHWs,
4TOObLI 6€3 0COOLIX YyCHnUIA JocTaTb
€ro Ansa nocneayoLero NoAKMIoYeHNs
K 3NeKTPUYECKON po3eTKe.

Bcraenss npnbop B Lwkad € BbICOKUMU
CTeHKamu, noctapantecb HE
CNAOWMTD LUHYP NUTaHWS.

He norpyxavite WHyp nUTaHus nnu
BUIIKY B BOAY WM B MHYHO XXNAKOCTb.
Cnepnute 3a Tem, YTOObI LUHYP
NUTaHWA He Nexarn Ha ropsunx noee-
PXHOCTSX UMW Ha OCTPbIX yriax (Takmx
KaK BEHTUISILMOHHbIE OTBEPCTUS ANs
ropsi4ero Bosgyxa B BEpXHel Yactu
3aHen CTEHKM neyn).
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2.3 [ononHutenbHbIE COBETLI

He ncnonb3ayiite CBY-neyb ansi
HarpeBaHus Macna npu rinyookom
npoxapusaHun. TemnepaTtypy
HEBO3MOXXHO KOHTPONUPOBATb, U Macno
MOXET 3aropeTbesi. ATOT Npubop He
npeaHasHayeH Ansi IpUroToBMNeHNs
nonkopHa. [Ing npurotoBieHNs NOMKopHa
NCMOMb3yNTE TOMLKO
cneyvanmsmpoBaHHble CBY-ycTpolicTa.

Jvua, nmetowre
KAPOVNOCTUMYNATOPbI, gomkHbi
y3HaTb y CBOMX Bpayel iy
NPOU3BOANTENS KapANOCTUMYNATOPA,
KaKue Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTU HYXKHO
npyvHUMaTh npu obpatyeHmn ¢ CBY-
neyamu.

Hukorga He nponuvBaiiTe XMOKOCTb Ha
OTBEPCTUSA 3aMKa ABepLbl N Ha
BEHTUNSALMOHHBIE OTBepCTUS. He
[O0MNyCKaeTCsl BCTaBNSATb B HUX Kakue-nmbo
npeameTsl. [Npu pasnuee XnaxKocTu
HEMELEHHO BbIKIOYUTE NeYb, BbIHbTE
BUIIKY U3 PO3ETKM 1 0OpaTuUTECh B
OnwKanLwni aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN
ueHTp Electrolux.

Hwkorpa He BHOCWTE M3MEHEHUs B
KOHCTPYKLMIO Neyu.

VcnonbayiiTe BpalLatoLLytocst TOACTaBKY U
Onopy BpaLLaoLLenca NoAcTaBku,
paspaboTaHHble Ans aTon neyn. He
BKItOYalTe neyvb 6e3 BpalyatoLLencs
noACTaBKu.

Y106kl NPEaOTBPaTUTL MNONOMKY
BpaLLatoLLelicsl MOACTaBKM, BbIMNOIHUTE
crieqytoLye AenCTBUS:

» BpalatoLyasca nogcraska 4omkHa
yCreTb OCTbITb NEPES, TEM, KaK Bbl
OyoeTe ee MbITb.

* He cTaBbTe ropsiuyto nuLly um
ropavve I'IpVICI'IOCOGJ'IeHI/Iﬂ Ha
XONOAHYH0 NOACTaBKY.

* He cTaBbTe X0ONOAHYHO NULLY U
XonoaHble npmcnoco6neva Ha
ropsiyyto NofCTaBkKy.

He ncnonbayinte B MUKPOBOSTHOBOW Neyn
NNacTUKOBbIE KOHTEMHEPbI, ECMN NeYb He
ocTbina nocre pabotsl B pexume MPUTA
vnm ABOVIHOI O 'PUNS, MOCKOMbKY OHU
MOryT pacnnaBuTbCsl. B aTux pexxumax He
HY>XHO UCMONb30BaTh NNacTUKOBbIE
KOHTEHEpbI, eCN NPOU3BOANTESNb
KOHTeliHepa He yKa3blBaeT, YTO OHU
NpWUroAHbI Anst 3TOro.

M3roTtoBuTenb, yNnonHOMOYeHHoe
N3roToBUTENEM NMULIO, UMMOPTEP U
npoaaseL, He HeCyT HUKaKoW
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHME NeYn
WM MUYHBINA yLLepO, BbI3BaHHbIN
HecobnoaeHnem nNpaBunbHOM Npoueaypbl
noaKNoYeHns anekTpuyecTsa. Ha creHkax
neyun Unm BOKpPYr ABEPHbIX NPOKNagokK 1
YNIIOTHSAEMbIX NMOBEPXHOCTEW NHOrAa
MOoryT 06pa3oBbIBaTLCS BOASHONM Nap unu
Kannn. 3To HopmarnbHas CUTyaums 1 oHa
He ykasbiBaeT Ha yTeuky CBY-manyveruns
WN Henonaaku.



3. CXEMA YCTPOUCTBA

3.1 CBuy-neub
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H

HarpeBatenbHbliii
3MNEMEHT rpunsi

MNepenHsas Haknagka
OcBeLLeHne neun
Marenkb ynpasneHus

KHonka oTKkpbIBaHMs
ABepLpbl

Kpbilwka BonHoBoaa
Paboyas kamepa
"epmeTnyHas npoknaaka
[1BepHble npoknagku n

(o] ~] o]

BERE

ynnoTHAeMble
NOBEPXHOCTU

Y6eauTech B HaNMHMN CrieyHoLLMX
aKceccyapos:

BpatuatoLLasica noacTaska
Onopa BpaLLatoLLencs NoACTaBKN
BepxHsisi peLueTka

HukHss pelueTka

» [lomecTuTe onopy BpaLlaroLLercs
NOACTaBKN Ha AHO YriyGneHns.

+ 3aTem NMomecTuUTe BpaLLatoLLyocs
NoACTaBKy Ha oropy.

*  YTtOoBbl HE NOBPEaWTL BpaLLaOLLyOCS
NOACTaBKy, He 3afeBaliTe ee kpasi
Tapenkamu unu KoHTenHepamu,
BbIHMMas 1X U3 Meyn.

@ [Mpu 3aKase akceccyapoB B MarasuHe
W1 aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LEHTPe YKaXunTe HaMMeHOBaHWe ak-
ceccyapa, a Talke Mogens uvnu
NPOAYKTOBbIN HOMEp Meyw.
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3.3 [MaHenb ynpaeneHus

YkasaTenu Ha Konku
YT Ye Yo LMcbpoBOM Auchree: «YPOBHM MOLLIHOCTW»
R
Q@ KHonku «/136paHHbIe»
gl) ::I F“_—l FI . DADACIAS M36paHHble Krorka Mpurib
90W 270W 450W 630W 900W EI KyXOHHbIVI Tammep K:;aga ca):gl/lomaTquCKOﬁ
E— s A= & p p
ABTOMaTUYECKasn B k-onka
75'\*7 7;\47 7;\*7 ) pasmoposka «KyXOHHbIi1 Tarimep»
1 2 3
KHonku
| |j [pynb
E ja} é E] «bonbLe/MeHbLue»
] o B «wonka Crapr/
B E‘ Reoiirodi rpune MoateepxaeHve/
EI BbICTpbIN cTapT
|—' A\ CBY-nanyyeHune E Kronka CTon
|_ vV D CTon/OTMmena KHonka oTkpbIBaHUs
aBepLibl
o & | 3awwuTHasa 6rokvposka oT feTeii
|
9] @ g @ | YcraHoska yacos

9 | Bec

CermeHTbl gucnnes

90W 270W 450W 630W 900W

YpPOBHU MOLLHOCTYU

4. TEPEA NEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHVEM

41

MoaknoveHre nuTaHns

Mpu nepBom BKIKOYEHUN NprBopa MOXHO
HacTpouTb Yackl. Ha yacax neum Bpemsi
oTobpaxkaeTcs B 24-4acoBom chopmarTe.

1.

2a.

[Meyb nogacT 3ByKOBOV CUrHanM u Ha
NONCEeKyHAbl OTOOPAa3sATCA BCE 3HAYKM
Ha gucnnee.

Haxxumarite KHonkm
BOJNbLUE/MEHbLLE, noka Ha
aucnree He NosIBUTCA HaAMMUChb «ony»
(BKIJ1) nnn «oFF» (BbIKIT).

YT100bI BbIKMHOYUTL Yachkl, HAXXMMaliTe
kHonkyn BOJIbLUE/MEHBLUE, noka Ha
[Cnnee He nosiBUTCs Haanucb «oFF»
(BbIKIT), 3aTemM HaxmuTe KHOMKY
CTAPT. lNeyb rotosa Kk
MCMONb30BaHNIO.

Ecnu Bbl OTKIMOYANM Yachl U XOTUTE
CHOBA BKIMIOUMTb UX, ABAXb!
HaxxmuTe kHornky KYXOHHBIU
TAWUMEP v crieayiite ykasaHusm,
npuBeaeHHbIM B . 2b.

2b. YT0ObI BKMHOYNTL Yachkl, HAXXMMaATE
kHorkv BOJIbLUE/MEHbBLLE, noka Ha
aucnnee He NosSIBUTCS HAAMMUCb «oN»
(BKIT), 3atem HaxmuTe kHonky CTAPT.

Mpumep: Kak BbICTaBUTL Ha Yacax Bpems

18:45.

1. Haxumante KHOMKn
BOJIbLUE/MEHbLUE, 4yToObI
HacTpouTb BpEMS B Yacax.

2. Haxwmute kHonky CTAPT gnsi
noaTBEePXKAEHUSI.



3. HaxumanTte KHOMNkn
BOJIbLUE/MEHbLLUE, 4ToObI
HaCTPOWTb BPEMS B MUHYTaX.

4. Haxwmute kHonky CTAPT gnsi
NoATBEPXKAEHUS.

Ecnu yackl HacTpoeHsl, Ha Avcrnee
oTobpakaeTCs Bpemsi CyTOK.

4.2 Pexum oxuagaHua
(3KOHOMUWYHBIV PEXMM)

MNeyb aBTOMATNYECKV NEPEXOANT B PEXUM
OXMOaHUs1, ECIN HE UCTIONb3YETCH B TeYe-
HVe 5 MUHYT.

Mpumep: Ecnv yacbl He ObiM HAaCTPOEHBI:
Owucnnen otknovaeTcs.

OTKpoMTe ABEPLY UNN HAXMUTE MGy
KHONMKY, YTOObI BbIATU 13 pexuma
oXnaaHus.

Mpumep: Ecnn yackl Bbinmn HACTPOEHbI:
Mo ncteveHnn 5 MuHyT Bpemsi otobpaxa-
eTCs TeyeHue.

4.3 W3meHeHve BpemeHun nocne
HaCTPOWKM YacoB

Bbl MOXETE M3MEHUTb BpeMs Nocre Toro,

Kak Yacbl ObIf HACTPOEHbI.

Mpumep: Kak nameHnts Bpems ¢ 18:45 Ha

19:50.

1. Haxmute gBaxabl KHOMKY KYXOHHbIV

TAUMEP.

2. Haxwmute kHonky CTAPT.

3. HaxkumarwTte KHoMKu
BOJbLUE/MEHbLLUE, noka Ha avcnnee
He nosiBUTCSt Hagnuch «19».

. Haxxmute kHonky CTAPT.

. HaxnmanTe kHonku
BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha avcnnee
He nosiBUTCSt Hagnuch «50».

6. Haxmute kHonky CTAPT.

[0

5. PABOTA

5.1 ¥YpoBHu moLuHocTn CBY-
n3nyyeHus

Mpumep: YTobbI HAarpeThb cyn 3a ABe C
MONOBMHOWM MUHYTbI NpK MoLHocTn CBY-
n3nyyeHus 630 BT, BbinonHuTe cregytowime
NEencTBus.

1. HaxmuTte KHOMKy ypOBHSA MOLLHOCTU
(YPOBHU MOLLHOCTW) cnpaea ot
TPEyrosbHMKa 4O TEX Mop, NoKa He
oTobpasutcsa «630 By.
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4.4 [Inst OTMEHbI 4YacoB "
nepexoda B pexum .
OXNAaHUSA (3KOHOMMUYHbIV
PEXMM)

1. Haxmute gBaxabl KHOMKY KYXOHHbI
TAUMEP.

2. HaxvmaiTte KHoMKu
BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha aucnnee
He nosBuTCcs Hagnucb «oFF» (BbIKJT).

3. HaxmuTe kHonky CTAPT ans
noaTBEPXKAEHUSI.

4.5 3awmtHas 6rnokvpoBka ot
netei

Meyb cHabxeHa hyHKUMen Ge3onacHoCTH,
He JonycKatoLLel ee Cry4ariHOro BKoYe-
Hus pebeHkoM. Mpy BKIOYEHHON GOk~
poBKe, BMNOTb A0 €€ BbIKMYEHNS HU OANH
y3en CBY-neuun He Byaet paboTarthb.
BkntoyeHmne 1 BblkItoueHne 6riokMpoBKky
BO3MOXHO TOMBLKO NpW HepaboTatoLLel
neyn.

Mpumep: Onsi BKNOYEHWSA GIIOKMPOBKL:
HaxwmuTe n yaepxwusaiite kHonky CTOIMN
noka He otobpasutcs 3Hadok «child lock»
(3amok OT geTen).

Mpumep: Ons BbIKMHOYEHNST GITOKMPOBKM:
Haxmute n yaepxusainte kHonky CTOIMN
noka He ncyesHet 3Hadok «child lock»
(3amok ot geten).

[Mpy BKIMIOYEHHOM 3aMKe OT AeTen, He
[OEeVICTBYIOT HMKaKmMe KHOMKMU, Kpome
kHonku CTOIN.

2. HaxxvmaiTe KHOMKM
BOJIbLUE/MEHbLLE, 4T06bI BBECTU
BpeEMS.

3. Haxwmwure kHonky CTAPT.

@ B MUKPOBOMHOBOM pEX1Me
MPUrOTOBNEHUS, Bbl MOXETE
perynnpoBaTth YpoBeHb MOLLHOCTM
Neyn HaxaTMeM KHOMKM MPSIMO Mofl
HeobX0aMMOW HaCTPOIAKO.
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Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL YPOBEHb
MOLLIHOCTU Npy paboTatoLLen neyu,
HaXkMMasi 1 yaepxueas Tpebyemyto
kHonky YPOBHWU MOLLUHOCTU po
oTobpaXeHusi Ha Aucriee HOBOro
3HaYeHMss MoLLHOCTU. CrnLLIKOM
BbICOKMIA YPOBEHb MOLLHOCTMW UMK
cnuLwKom bonbLUIoe BpemMs
NPUroTOBNEHUSI MOTYT MPUBECTU K
neperpey NULLY 1 NoXapy.

Mpw BbIGpaHHOM MoLHocTm 900 Br,
MaKkcumanbHoe BpeMmsi
NPUroTOBIIEHUS], KOTOPOE MOXHO
3apathb, coctaensieT 15 MuHyT.

[Mpu paboTe neun B NoGoM pexrme B
TeyeHune 3 MUHYT unu 6onee,
BEHTUNATOP OyaeT paboTats B
TeYeHMe 2 MUHYT MOCrIe OKOHYaHMs!
NPUroToBNeHNs ML, [pn OTKPBITUM

5.2 YpOBHU MOLLHOCTU

ABepLibl BEHTUMSTOP OCTAHOBUTCS,
nocne 3akpbITs ABepLbl BO30OHOBUT
paboTy A0 UCTeYEHUS 2 MUHYT
(BKrtOYas BpEMS OTKPbITUSI ABEPLbI).
Mpwn paboTe neun meHee 3 MUHYT,
BEHTUMNSTOP He BKIOYAETCS.

[Mo 3aBepLUEHUM NPUrOTOBNEHNS
BpaLLatoLLanca nogcraska
npoaormkaeT BpaLLaTeCst o TeX nop,
roka eMKOCTb A5 NPUroTOBNEHNS
MWLM HEe BEPHETCS B MCXOQHOEe
nonoxeHune. CeeT B paboyei kamepe
ropuT [0 3aBEepLUEHVS BPaLLEHUS Unu
B TeYeHne 5 cekyHa (B 3aBMCMMOCTU
OT TOro, YTo Anutca gonblue). Mo
3aBepLUEHN paboTbl NeYb N3naéT
3BYKOBOW curHan. B cnyyae
OTKpbIBaHWSA ABEpLibl B MpoLiecce
paboTbl BpaLleHre npekpaLlaeTcs.

HacTtpoinka PekomeHaoyemoe Mcnosnb3oBaHue
MOLLHOCTHN

900 Bt/ McronbayeTcs ans GbICTPOro NpuroTosn
BbICOKAA  KOHCEPBOB, FOPSYMX HAMWUTKOB, OBOLLIEN,

EHUS N pa3orpeBa cyra, 3anekaHku,
pbIObl 1 T. 4.

630 BT Mcnonb3yetcst ans 6onee onurensHoro

NPUrOTOBNEHUS NAOTHOW NULLN

(Hanpmmep, XapeHoro MmdAca, MACHOro xneba n NULLNX B Taperkax, a Takke ans

TaKuX AeNMKaTHbIX 6104 Kak CbIpHbI CO

YC Y BUCKBUTHBIE MUPOXKHBIE). [Tpn

Bbl60pe 3TOro BapuaHTa fMoHWKEeHHON MOLLIHOCTY COYC He BblkMNnUT, N efa
PaBHOMEPHO MPUroToBUTCA, HE NOAropeB Mo KpasdMm.

450 Bt B cnyyae nnoTHOW nuLum, KoTopyto TpebyeTcsa HarpesaThb AorbLUE Mpu
MPUroTOBNEHNM TPAAULIMOHHBLIM CNOCOBoM (Hanpumep, 6104 13 rOBSAUHDI),
peKoMeHAyeTCA UCTONb30BaTh ATOT YPOBEHb MOLLHOCTM, YTOObI MSCO

Nony4YnnocCh HEXHbIM.

270 Bt/ Bribepute aTOT ypoBEHb MOLLHOCTU, YTODObI YOeauTsCsi B TOM, YTO 6niogo

PA3MO- pPaBHOMEPHO pa3MopaXmBaeTcs. JTa HACTPOViKa Taioke uaeansHa Ansi

PO3KA [OnUTENbHOW Bapky puca, MakapOHHbIX M3AENUIA, KIELOK U SMYHOTO Kpema Anst
KynvHapuu.

90 BT [ns 6epexHoin pa3mMopo3ky (Hanpumep, KPEMOBbIX KEKCOB UITN NEYeHbS).

0BT [na HacTanBaHWsi UNW UCMOSb30BaHWS KyXOHHOro Tanmepa.

BT =Batt

5.3 TOHWKEHHbIN YPOBEHDb MOLLHOCTM

Pexum npurotoBneHus CtaHpgapTHoe Bpems lMoHWXeHHbIN ypoBeHb
MOLLHOCTH

MwukposonHoBbIi 900 BT 15 MuHyT CBY-nanyyeHns 630 Bt

pynb 10 MuHyT Grill 500 Bt

[lBOVHOM rpusb 10 MUHYT Grill 500 Bt




5.4 KoppekTnposka BpeMeHuU
NPUroTOBREHNS NP
NPUroTOBRAEHUN MULLN

Bbl MOXeTe U3MEHWTb Bpemsi NpUroTosne-

HWS NPU NPUrOTOBEHUN MULLIN.

Mpumep: Kak gobasuts 2 MuHyThI (120 ce-

KyHZ) npw nomowy kHornku CTAPT.

1. Haxmute kHonky CTAPT yeTbipe pasa.
Bpemsi npurotoBneHns yBenuumMTcs Ha
120 cekyHA.

5.5 llcnonb3oBaHune KHOMKU
Cron

OpHokpaTHO HaxxmuTe kHonky CTOIN ansi
nepexoa B pexxuM nayasbl.

[MoBTOpHO HaxkmuTe kHomnKy CTOIM ons oT-
MeHbI BpeMEHW NPUroTOBINEHMS.

5.6 KyxOHHbIV Tarimep

[Ins yCTaHOBKM KyXOHHOro Tanmepa.

1. HaxmuTe kHorky KYXOHHbIN
TAAMEP.

2. Haxumarite KHOMKu
BOJbLUE/MEHbBLLE, 4tobbl BBECTM
Bpems.

3. Haxwmwure kHonky CTAPT.
ABTOMaTM4ECKM 3aMyCTUTCH OTCYET
Tavimepa.

YTOObI yBENNUATL BpEMsi B Xo4e
paboTbl Taimepa, HaXXMUTE KHOTIKY
CTAPT.

DyHKUMIO Talvepa MOXHO
MCMonb30BaTh TOMbLKO Npu
HepaboTatoLLen neyun.

5.7 bBbicTpbIn 3anyck

Haxumas kHonky CTAPT, Bbl MOxXeTe
cpasy e HauaTb roTOBUTb C YPOBHEM
moLLHocTy 900 BT/BLICOKMIA (900
WI/HIGH) B TeueHne 30 cekyHa.

[ns nobaBneHns BpeMeHn HaxmmTe
kHornky CTAPT.

5.8 bes 3ByKa

Kak BbIKIOYNTL 3BYK.

1. HaxmuTe kHonky KYXOHHbIN
TAMMEP Tpu pasa, 40 0TOBpaxeHus
Hagnucy «Souny (3BYK).
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2. Haxwumarite KHOMKu
BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha avcnnee
He nossuTcs Hagnueb «oFF» (BbIKIT).
3. Haxwmute kHonky CTAPT.

Kak BKnounTb 3BYK.

1. HaxmuTe kHonky KYXOHHbIN
TAUMEP Tpu pasa, 10 oTobpakeHus
Hagnucy «Soun» (3BYK).

2. Haxwvmarite KHOMKn
BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha aucninee
He nosBMTCH Hagnueb «onx (BKIT).

3. HaxmuTe kHonky CTAPT.

5.9 Maysa

Kak nepentu B pexxum nayabl npy paboTato-

Len neyu.

1. Haxmwute kHonky CTOI nnu oTkpoinTe
Asepuy.

2. [Neyb NepengeT B pexxvm naysbl Ha
BpeMS 4O 5 MUHYT.

3. [ins npogormkeHns NpuroToBeHns
nmwm Haxxmute CTAPT.

5.10 Mpunb 1 [1BOVHOM rpunb

OTa MMKPOBOMNHOBAs Neyb NoaaepxusaeTt
[Ba pexvma NpUroToBneHUs FpUIs:
Tonbko rpunb

[OBonHol rpunb (rpunb 1 CBY-usnyyeHne)

BHUMAHMUE! [Ins nogxapvBaHus
MWLM pEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh
BEPXHIOK UM HUXKHIOK PELLIETKY.
[Mpy NnepBoM MCNONbL30BaHUM FPUNS
MOXET MOSABUTBLCS [IbIM UINK 3anax
rapu. OT0 HopmarnbHasa cuTyauusi,
KOTOpas He yka3blBaeT Ha NOSIOMKY
neyun. Ytobkl aTa npobnema He
BO3HMKana, npv Nepeom
MCMOSb30BaHMM NEY BKIKOUMTE MPUnb
©0e3 eabl Ha 20 MUHYT.

1. lNMoBopaumnBaiiTe Kpyrnyt pyyky, 4Tobbl
3a4aTb BPEMS NMPUroTOBMNEHNS.

2. OpHokpaTHO HaxkmuTe kHomky TPUTb
Onsa nepexofa B pexum «[BonHon
rpynby» (rpysb + MMKPOBOJSTHOBAS NeYb)
1 HaxxmmTte kHonky CTAPT.

[MoBTOpPHO HaxmuTe kHomnKy FPUTb,
YTOObI BbIOPATL TOMBKO PEXUM FPUIs.
3. Haxwure kHonky CTAPT.
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B pexxvive «[IBONHOM rpunb» ypoBHU
MMKPOBONHOBOM MoLyHocT 90 BT u
900 BT HegocTynHbI.

[nsa BbIxoaa 13 pexxnmMoB «[1BONHOM
rpunby unu «Fprsb» HAKMUTE KHOTIKY
FPWUIb fo Tex nop, noka Ha aucnnee
He ByaeT oTobpaxaTbCs TOMbLKO yKa-
3atenb CBY-u3nyyenms.

5.11 N36paHHble

[na neun npegycMoTpeHb! 3 NMtoBrMbIX
peuenTa.
7 PasvsaryeHHoe macno

71}2 PacnnasneHHbIN Lwokonaz,

% Kexc B kpyske

Mpumep: Kak pa3vsarynts macno.

1. OOHOKPATHO HAXXMUTE KHOMKY
N3BPAHHDIE 1.

2. Haxwumarite KHOMK1
BOJIbLUE/MEHBLLE, 4T0o6bI BEIGpaThH
BecC.

3. Haxmure kHonky CTAPT.

Ecnn Ha cermeHTax aucnnes
oTobpakaeTcs BpaLLatoLLancs
KapTUHKa, 3TO yKasblBaeT Ha
HeobxoaMMOCTb nepemMeLLaTb Unm
nepesepHyTb nNuLLy. Ans
NPOOOIPKEHNS NPUrOTOBIIEHNS MULLA
HaxxmuTe KHorky CTAPT.

YPOBHM MOLLHOCTU Ans
npeaycTaHoBneHHbIX 36paHHbIX
PeLenToB perynMpoBaTh HEMb3si.
MoxHO NpuroToBuTbL 1-4 KEKCca B

KPYKKE.

& BHUMAHME! LLlokonaa MOXeT 04eHb

cunbHO Harpetbes! Ecnu ans wokonaga
TpebyeTcs Bonee gonroe Bpems
npurotoBneHwsi, fobaebte 10 cekyHA.
ByabTe 0CTOPOXHbI: LIOKOMa MOXET
neperpeTbest U NMOAropeTh.

Kak nepesanucatb 36paHHble ans Bawwmx

COBCTBEHHbIX PELIENTOB.

1. Haxmute KHOMKY YPOBHS MOLLIHOCTM
YPOBHU MOLLUHOCTW ans Boibopa.

2. Haxwumarte KHOMK1
BOJNbLUE/MEHBLLE, 4TobbI BBECTU
Bpemsi.

3. Haxwmute v yoepxusanTe KHOMKY
U3BPAHHDIE, kotopyto Bbl XOTUTE
HaCTPOWTb, O 3BYKOBOIO CUrHana un
0TOBOpaXKEHUs 3Be304KN M3OPaHHOTO.

C6pocuTb «JTrobrmyto nporpammy» Ha

3aBO/CKME HACTPOMKM.

1. Haxwmure kHonky CTOIM.

2. Haxwwute n yoepxmsaiite YPOBHU
MOLLUHOCTW 450 W B TeueHune
3 cekyHa. MNeyb copocuT N36paHHbIe K
3aBO/CKUM HaCTpOViKaMm.

5.12 ABTOMaTmn4eckas
pa3mopo3ka

ABTOMaTUYECKAsH Pa3MOpOo3ka aBTOMATUYECKV
BbIGMPAET NPaBUIbHBIA PEXIM 1 BPEMS
MPWUrOTOBIEHNMSI HA OCHOBE BECA NPOAYKTOB.

Bbl MOXeTe BbIOpaTh 04HO 13 2 MEHIO

Pa3MOpO3KH.

1. ABTOMaTU4eckas pa3moposka:
Msico/pbiba/nomMaluHsis ntuua

2. AsTOMaTMyeckasi paamoposka: Xneb

Mpumep: Kak paamMoposnTb CTENK BECOM

0,2 kr.

1. BblbepunTe MeHI0 aBTOpa3MOpO3ku
O[HOKPATHO HaaB KHOMKY
ABTOMATUYECKO PA3BMOPO3KMW.

2. Haxwvmarite KHOMKu
BOJbLUE/MEHbBLLE, 4tobbl BbIOpaTh
BEC.

3. Haxwwure kHonky CTAPT.

Ecnu Ha cermeHTax aucnnes
oTobpaxaeTcs BpaLLaoLLasacs
KapTUHKa, 3TO yKasblBaeT Ha
HeobXoAMMOCTb NepemMeLLaTb Um
nepeBepHyTb NuLLy. Ans
NPOJOIMKEHNS HAXKMUTE KHOMKY
CTAPT. B koHue nepuoga
aBTOMATMYECKON PasmMOpPO3Ku
nporpaMmma aBToMaTU4eCckm
ocTaHoBwuTCS. B pexvme
aBTOMaTUYECKOW Pa3MOpPO3KM
PYHKLMSA perynmpoBkm
BPEMEHWN/MOLLHOCTY HeOCTyMnHa.
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6. PELEMNTHI

6.1 W3bpaHHble

U36paHHbIe Bec KHonka [pouenypa
PaawmsaryeHHoe 0,05-0,25 kg * [lomecTuTe macrno B 6noao 13
macno i\@ TepMocToikoro cTekna. Mocne
NPUroTOBMEHUS XOPOLLO pasMeLLaiTe.
PacnnaeneHHbIi 0,1-0,2 kg * Pasnomaiite Wwokonaa Ha ManeHbkue
LoKonaz, kycku. lNomecTuTe LoKonag B 6mtofo 13
*2 TepmocTovikoro cTekna. Mepemeluaiite

rnocre 3BYKOBOIO CHrHamna KOSoKOMNbYMKa.
Mocne npuUroToBneHVst XopoLLo
pasveLuanTe.
BHUMAHME! LLlokonan moxeTt
0O4eHb cunbHO HarpeTbes! Ecnv ana
Lokonaga Tpebyetcsa 6onee gonroe
BPEMS! PUrOTOBMNEHMS, fo6aBbTE
10 cekyHA. ByabTe OCTOPOXHbI:
LLIOKOMNaZ MOXET NeperpeTbes 1
NOAropETb.
Kekc B kpyxKke 1-4 KpyxKu * [lpurotoBbTe TOPT MO peLenTy:
*3 YcTaHoBUTE KPYXKKY Ha Kpato
BpaLUatoLLierics moacTasku. [avite
nocTosTb B Te4yeHne 30 cekyHa nocne

NPUroToBNEeHUA.
6.2 PeuenTbl KEKCa B KpyKKe
HachbILeHHbIV LWOKONaAHbIN KEKC B KPYXKe Cnocob nNpuroToBneHus:
VIHrpeaneHTsb!
N . 1. MowmecTtuTe BCE CyXme MHTPeANeHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemeLlanTe BUIKON.
2%; cTon. noxk - lNieHniHas myka 2. [o6aBuTb pacTuTEnbHOE Macho, 3KCTPaKT
(251) BaHUMM W ANL0, XOPOLLIO NepemMeLlaiiTe.
2 cron. noxkn  Kakao-nopoLuok 3. YcraHoBuTE KpYXKy CMECTUB €e OT
(121) LieHTpa BpaLLaloLLeincs NoaCTaBKM.
22 cton. ok - CaxapHasi nynpa 4. TOTOBbTE, NCTIONb3YS Y. Keke
(3071) MOAHUMETCA B KPYXKKe Mpy
Ya YaiH. noxkn  PaspbixnTenb TecTa MPUrOTOBNEHUM.
1% cton. noxku PactutensHoe macno lNocne npuroToBneHus gante emy nocTosTb
(15T) 30 cekyHa.
Ya YaliH. oKk SCTpaKT BaHUMN
1 Cpenriee siiLo YKpacbTe 3aBUTKOM LLIOKOMAAHOro Kpema.

CogeT: YT00bI NPUroTOBUTL LLIOKONAAHO-
anenbCYHOBBIV KEKC B KPYXXKE 3aMeHnTe
KCTPAKT BaHWINV YalHOW NIOXKOMN
anenbCUHOBOTO 3KCTpaKTa.
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ManuHoBbLIN KeKC B KpyXKke

WHrpepveHTbI
Ha 1 KpyXKy:

2% cTon. noxk  lweHnyHas Myka
(2571)

2% cron. noxkn CaxapHas nyapa
(30T1)

Ya YaiH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

1% cTon. noxkn PactuTensHoe Macrno

(1571)

Y2 YalH. NOXKN  OCTPaKT BaHWM

1 CpegaHee siLo

1% c1. noxkm  ManuHoBoe BapeHbe 6e3
KOCTOueK

S6MOYHbIN KEKC C KPOLLKOMW B KPYXKe

WHrpepveHTbI
Ha 1 KpYXKy:

2% cTon. noxkn  lweHnyHas myka
(2571)

2 CTON. NOXKN
(301)

PbixnbI KopryHeBbI caxap

Y4 YaiH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

Y4 yaiH. noxkn  Monotasi kopuua

1% cTon. noxkn PactuTensHoe Macrno

(15T)

1 CpegaHee siLo
1% cTon. noxkm AbnoyHoe nope
(30T)

OBCSIHOE NEeYeHbE,
packpoLLEHHOe

nomnosuHa (7 1)

Cnocob npuroToBneHns:

1. MomecTuTe BCE CyXMe MHIPEAMEHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLO NepemeLLaniTe BUMKOW.

2. [o6aBuTb pacTtutensHoe Macro,
3KCTPAKT BaHWIN U SIALIO, XOPOLLO
nepemeLuanTe.

3. JMoxkomn ocTopoXxHO f06aBbTE BapeHbe,
4TOObI Ha CMecy 0bpa3oBanMch NOSIOCKM.

4. YcTaHOBWTE KPYXKY CMECTMB ee OT
LieHTpa BpaLLiatoLLEeNCcs NOACTaBKY.

5. [oToBbTE, MCMONbL3YS Sﬁrs Kekc
NOAHUMETCS B KPYXKE npu
NPUrOTOBIIEHWN.

lNocne npuroToBneHus aante emy nNocTosATb

30 cekyHa.

praCbTe 3aBUTKOM BaHWUINbHOIo Kpema.

Cnocob npuroToBneHus:

1. MomecTuTe BCE CyXMe MHIPEaNEHTbI
(KpOMe neYeHbst) B KPYXKKY, XOPOLLO
nepemeLLanTe BUMKOW.

2. [JobaBbTe pacTuTensHoe Macro 1 aiuo,
XOpOLLO nepemMeLlaiTe.

3. Jloxkoi ocTopoXkHO Ao6aBbTe A6noYHOE
ntope, 4Tobbl Ha cMecy 0bpasoBanmchb
MOMOCKY.

4. TlocbinbTe CBEPXY PacKPOLUEHHbIM
neyeHbeMm.

5. YcTaHoBUTE KPYXXKYy CMECTUB ee OT
LieHTpa BpaLLatoLLeica NOACTaBKY.

6. oTOBbTE, UCTONbL3YS Y . Keke
NOAHUMETCS B KPYKKE Npu
NPUroTOBIEHNN.

lMocne npuroToBneHns gante emy NocTosiTb

30 cekyHA.

YKpacbTe LapykoM BaHUIbHOTO
MOPOXEHHOTO.

BHUMAHMUE! A6noyHoe niope
OyzeT ropsumnm.



Kekc ¢ apaxucoBbIM Maciiom B Kpy»ke

WHrpeaneHTbI
Ha 1 KpyxKy:

2% cTon. noxk1 [weHnyHas myka
(2571)

2 cTon. NoXkn  PbIXMbIn KOPUYHEBBIN caxap
(30r)

Y4 YaiH. noxkn  Paspbixnutenb Tecta

1% cTon. noxkn PactutensHoe macno
(157r)

Y4 YalH. NOXKN  OCTPaKT BaHWIN

2 cron. noxkn  Msirkoe apaxvmcoBoe Macrno
(30T)

1 CpepHee siiuLo

Kekc "JIMMOHHLIN oXAb" B KPYXKe

WHrpepvieHTbl
Ha 1 KpyxKy:

2%, cton. noxkn MweHnyHas myka
(2571)

2% cton. noxkn CaxapHas nyapa
(30r)

Ya vaiH. noxk  PaspbixnuTtens Tecta

1% cTon. noxkn PactutensHoe mMacno
(157r)

1 4. NoXKM Lleapa nuvona
1 CpepHee L0
3anueka: 1 cTon. noXKa NYMMOHHOTO

COKa, CMELLIaHHOrO C 2 CTOf.
NOXKaM1 CaxapHOW NyapbI.
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Cnocob npuroToBneHus:

1. MomecTuTe BCE CyXve NHTPeaneHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO nepemeLLanTe BUMKOW.

2. [lo6aBbTe pacTutenbHoe macro,
3KCTPAKT BaHWIM, apaxncoBOe Macro un
A0, XOPOLLO NepemMeLlante.

3. YcTaHoBUTE KPYXKY CMECTUB €€ OT
LieHTpa BpaLlatoLLencs NoACTaBKy.

4. [oTOBbTE, UCMONB3YS Sﬁra. Kekc
NOAHUMETCS B KPYXXKE Mpu
NPUroTOBNEHWN.

Mocne npuroToBneHus gaite emy NocTosATb

30 cekyHa.

YkpacbTe cBepXy LLOKONaAHOW NacTow.
CoBeT: Mcnonb3ayiite apaxncoBoe Macso ¢
Kyco4kamm apaxuca.

Cnocob npuroToBneHus:

1. lNomecTute BCe Cyxune UHIpeaneHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO nepemeLlanTe BUSKOW.

2. [lobaBbTe pacTuTenbHOe Macno, Leapy
TNIMMOHa U1 SIALI0, XOPOLLO NnepemMeLLanTe.

3. YcTaHoBUTE KPYXXKY CMECTUB €€ OT
LieHTpa BpaLlatoLLencs NoacTaBku.

4. [oToBbTE, MCMOMNb3Ys 7,"‘73. Kekc
NOAHUMETCS B KPYXKE Mpu
NPUroTOBNEHWN.

5. [NpuroTtoBbTE 3aNMBKY KEKCa, CMELLaB
JIMMOHHbIN COK C CaxapHOM NyApoi.

6. [Mocne NpUroToBneHUs BbIHbTE KEKC,
NPOTKHUTE BEPX C MOMOLLIBHO LLIMAXKKK,
3aTem COpbI3HUTE BEPX KeKkca, 3aTeM
ocTasbTe Ha 30 cekyH.
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MoOpKOBHbI/ KEKC B KpYXKKe

VIHrpeaneHThb!
Ha 1 KpyxKy:

2 cron. noxkn  MNweHnyHas myka
(2071)

2% cTon. noxkn CBeTo- KOPUYHEBLIN caxap
(30r)

Ya vaiH. noxku  Paspbixnutens Tecta

Ya vaiH. noxk  MonoTas kopuua

Ya vaiH. noxk  MonoTblii MycKaTHbI opex

1 CT. noxka MonoTbIli MUHAaNb

1% cton. noxkn [logconHe4Hoe macno
(1571)

Lieapa %2 anenbcuHa

30r HatepTtas MopkoBb

1 CpenHee siiLo

KpemoBbin 15 r. cnneoyHoro macna, 40
TOMMUHT I. Pa3pbIXIIEHHON CaxapHOW

nyApb! 40 r. XXMpHOro
CMVBOYHOTO CbIpa, ¥ YaiiH.
NOXKM anerbc. Coka

Cnocob npuroToBneHns:

1. lNomecTute BCe Cyxvie UHrPeaneHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemMeLLaiiTe BUMKOW.

2. [lobaBbTe NOACONHEYHOE Macho, Leapy
anenbCcuHa, HaTepTyo MOPKOBb U AL,
XOpOLLO nepemMeLuanTe.

3. [obaBbTe nofconHevHoe Macno, Leapy
anernbCcuHa, HaTepTy MOPKOBb U AL,
XOPOLLO nepemMeLuainTe.

4. [oToBbTE, UCTONbL3YA 7,5\73. Kekc
NOAHUMETCS B KPYXKKE Npu
NPUrOTOBIIEHNN.

5. lpurotoBbTe TONMWHI CMELLAB Macro,
caxapHyto nyapy, CAVBOYHbIN CbIp U
anenbCYHOBBIN COK.

lNocne npuroToBnexHus aante emy nocTosTb

30 cekyHa.

Hatb KEKCY OCTbITb, 3aTEM nobaBnTb
TOMMWHT.
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ABTomatnueckasi Bec KHonka [poueanypa
pa3mopo3ka
Msico/pbiba/moma  0,2-1,0 kr o * [lomecTuTe nuLLy B OTKpbITOE 6mofo U
LUHAA NTMUa [¥re) x1 YCTaHOBUTE €rO MO LEHTPY
BpaLLaloLLIEencs NOACTaBKU.
» Korga npo3ByunT curHan,
(Pbi6a yenvkom, NnepeBepHUTE MULLY, NepemMeLlanTe
pbIGHbIE KyCOYKM U pasgenute mx. 3akponTe
CTenku, ppibHoe TOHKME YacTu 1 Tensnble Mecta
dune, KypuHble antoMUHNEBOI (DONbIOM.
HOXKW, KypUHblEe » [locne pasmopo3ku 3aBepHUTE ey B
rpyaKu, MSCHOW antoMuHueByto onbry Ha 15-45
dapLu, CTenK, MWHYT 1 MOAOXAWTE, NMOKa OHa He
OTOUBHbIE, Pa3MOopO3nUTCS MONHOCTHHO.
rambyprepbl 1 e MscHow dapLu: korga npo3syunT
COCWCKM) curHan, nepeepHuTe nuly. Mo
BO3MOXXHOCTU yaanuTe
Pa3MOPOXEHHbBIE KYCKU.
He nogxogut ans uenbix TyLlek
OOMaLLHEW NTULbI.
Xneb 0,1-1,0 kr A * Pacnpegenute nuiLLy no oTKpbITOMYy
[aro) x2 6ntogy, pacnonoXXeHHOMy B LieHTpe

BpaLLatoLLIencs NOACTaBKU.
Ecnu Bec nuwm coctaenset 1,0 Kr,
NonioXuTe ee NpPsSMo Ha
BpaLLiaoLLLYtOCS MOACTaBKY.
» Korga npo3ByunT curHan,
nepeBepHUTE MULLly, MepeMeLLaliTe ee
1 yoanuTte pasmMopOXKEHHbIE KyCOUKM.
* [locne pa3amopo3ku HakpoliTe 6nogo
anM1UHNEBOV onbron u fante emy
nocToaTb 5-15 MuHyT g0 Tex nop,
MoKa OHO MOJTHOCTbIO He
pa3Mopo3nTCs.

BeeauTe Bec nuwn. He BkovanTe BeC KOHTeMHepa.

Ecnv Bec nnu konmyecTBo NULLy NpeBbILLIAET 3HAYEHMS, NPVBEAEHHbIE B Tabnuuax Ans
pexunma aBTOMaT4ecKoro NPUroTOBMEHNS 1 Pa3MOPO3KW, FOTOBLTE €€ BPYUHY!O.
OkoHyaTenbHasa TemMnepaTypa 6yaeT BapbMpoBaThCs B 3aBUCYMOCTU OT

nepBoHaYarnbHoW TeMnepaTypbi.

Crelikn n oTOUBHbIE HEOOXOAMMO 3aMOpaXXMBaTh, YKNaablBasi O4HVMM CIOEM.
MsicHon dhaplLu criefyeT 3aMopaxvBaTb B TOHKOW hopme.
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6.4 PasorpesaHue NULLM 1 HANUTKOB

NUWKU/HANUTKOB Konnue- Hactp- YpoBeHb Bpewms MeTon
CTBO oika MOLLHOC- -MMWH-
-f/mn- ™
Moroko, 1uawka 150 CB4Y- 900BT 1 He HaKpbIBaTb
VaIydeHve
Boma  1uvawka 150 CBY- 900BT 2 He HaKpbIBaTb
varydeHve
6uawek 900 CBY-  900Bt 8-10 He HaKpbIBaTh
varydeHve
16miogo 1000 CBY- 900Br 911 He HaKpbIBaTb
VaryeHve
OpHa Tapenka nuwy 400 CBY- 900BT 4-6 HaKpOWTe KPbILLKOW,
vanyderie nomeLUVBaiiTe BO BPEMS
HarpeBaHus
Cyn/tyweHoe 6niogo 200 CBY- 900BtT 1-2 HaKpOWTE KPBILLKOW, pa3MeLlaiiTe
VaIydeHve nocne HarpeBaHus
OBoLuu 500 CBY- 900BT 3-5 HaKPOWTE KPBILLIKOW,
varyeHve nomeLunBaiTe BO Bpems
HarpeBaHus
Msico, 1 kycok ! 200 CBY- 900BT 3 nonenTe TOHKUM Croem coyca 1
vanydeHe HaKpOoWTe KpbILLKOW
Pbi6Hoe coune " 200 CBY- 900BT 3-5 HaKpOWTe KPbILLKOWA
varydeHve
Mupor, 1 kycok 150 CBY- 450Bt Y21 MOMECTUTE Ha OTKPbITOe 6rtoao
VaIydeHve
MponykTbl getckoro 190 CBY- 450BT %21 nepeHecuTe B NOAXOAALLMN
nuTaHus, 1 6aHouka vanydeHe KoHTelHep ans CBY-neyen,
TLIaTeNbHO pa3meLLiaiiTe nocne
HarpeBaHws 1 NPoBepbTe
Temnepartypy
Msrkuin maprapuH 50 CBY- 900BT % HaKpOWTE KPbILLIKOW
v macrio VanyueHve
Msirkwia wokonag 100 CB4Y- 450BT 34 BpEMsi OT BPEMEHM
Vary“eHve nomMeLumBainTe
1) oxnaxxaeHHbIN
6.5 Pasmoposka
nuwm Konnye- Hactp- YpoBeHb Bpemsa Metopg Bpems
CTBO onka MOLLIHOC- -MWH- HacTavB
- ™ aHuA
-MWH-
[ynsw 500 CBY- 270Br 89 nomelumsante Bo Bpemsi 10-30
VaryeHve pasmopaxunBaHusi
Mupor, 150 CBY- 90 Bt 1-3 NOMECTUTE Ha OTKpbIToe 5
1 Kycok vanyserve Grrono
PpyKTbI 250 CBY- 270Br 3-5 paBHOMEPHO 5
varyqeHve pasnoxure,

nepesopayvBaiTe BO

Bpemsi

Pa3MOpPO3kn
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6.6 [TpuroToBneHNE N3 3aMOPOXKEHHOIO COCTOAHUS

nuLm Konuye- Hactp- YpoBeHb Bpemsi Meton Bpems
CTBO ouka MOLLHOC- -MWH- HacTtauB
- ™ aHuA

-MWH-

PbI6HOe 300 CBY- 900BT 9-11  HaKpOWTE KPbILLKOM 2

dune varyeHve

OpHa 400 CBY- 900BT 8-10  HaKpOWTE KPLILLKOM, 2

Tapenka maryeHve nomeLuarTe Yyepes 6 MUHyT

L

6.7 [lpurotoBneHne 0ObIYHOE U Ha rpune

nuwm Konnye- Hactp- YpoBeHb Bpems Metop Bpems
CTBO [o)7¢:] MOLLHOC- -MWH- HacTtauB
.- ™ aHus
-MWH-
Bpoxkkonn/ 500 CBY- 900BT 6-8 nobaBbTe 4-5 CT. Noxek -
"opox varyeHve BOZbl, HAKPOWTE KPbILLIKOW,

romMeLLaiiTe HarnonoBuUHy
NpUroToBNEHHoe 6nao

MopkoBb 500 CBY- 900BT 9-11  HapexbTe KonbLamu, -
varyeHve nobaebTe 4-5 CT. Noxek
BO/bl, HAKPOWTE KPbILLKOW,
rioMeLLaiiTe HarnonoBuHy
NpUroToBNeHHoe 6miao

>Kapkoe 1000 CBY- 450Bt 16-17 pobaBbTe Npunpasbl Mo 10
VaryyeHvie BKyCY, NOCTaBbTe Ha
OBoiHori 450 BT 9-10"  HWKHIOIO peLLETKY,

rpusb nepesepHuTe Yepes !
CBUY- 450BT  9-10
varnydeHve
punb 9-10
Creliku 13 400 pyrb 10-11 " nonoxwmTe Ha BEPXHIO
BbIPE3KN pynb 10-11  pelueTky, nepeBepHUTE
2 kycka yepes "), nobaBbTE
npvnpasbl nocne
nofpKapvBaHus
Mogpymsi- punb 11-15 noctaBbTe GntoA0 Ha
HUBaHVe HVKHIOKO peLUeTKy
6ntoa B
dopme ansi
3anekaHus
XKapeHbii 1 kycok pynb 450Bt 4-5"  [lomectute 2 kycka xrneba Ha
cbip punb 3-42  BbICOKYIO CTOWKY, MOKpOMTE
OfIMH KYCOK CbIPOM,
rotoBbTe "), nomectute
NOPKapEHHbIN KyCOK MoBepX
cblpa Ha TOCT, NepeBepHUTE 1
rotoBbTe 2
3amopoxeH- 400 CBY- 450Bt 4-5 noctaebTe 6ntogo Ha
Has nuuua vanydeHve HUKHIOIO peLueTky
[eoriHori 450 BT  5-6
rpusb

Mpu paGoTe neun B NOGOM pexnve B TeueHe 3 MUHYT unn Gornee, BeHTUnsTop Byaet
paboTaTth B TeYEHUE 2 MUHYT MOCIE OKOHYaHMS MPUrOTOBNIEHNS ML [pr OTKPLITUM
[BEPLbl BEHTUNIITOP OCTaHOBUTCS, NOCTE 3aKPbITUS ABEPLbl BO30GHOBUT paGoTy 40
MCTEYEHNS 2 MUHYT (BKItOYast BpeMsi OTKPbITUS ABepLbl). Mpu paBoTe neun meHee 3 MUHYT
BEHTUMATOP HE BKIIOYAETCA.
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7. COBETbI N TIOOQCKA3KA

7.1 Tocypa gna CBY-neyven

Mocyaa Onsa CBY- KommeHTapumn

neyen
AntomrHueBas IX [ns 3aLWmThl NULLY OT NEperpeBa MoryT NPYMEHSATLCS
donbra/ MarneHbK1e KyCoyKku antoMmnHueBor donbrv. flepxure
KOHTENHepbI 13 onbry Ha PacCTOAHUN HE MeHee 2 CM OT CTEHOK MeYn,
onbrm YTOObI He BO3HUK AyroBov pa3psia. KoHTeliHepbl 13

dhorbrv He PeKOMEHAYETCS UCTIONL30BaTb, ECIN 3TO He
yKasaHo Mpov3BOAMTENEM ; TLLATENLHO BbINOSHANTE
VIHCTPYKLWN.

®apdop v kepamuka | X

dapdop, roHYapHbIe U3aenusl, U3penus us
rnasypoBaHHOW FMMHbI U KOCTSHOTO (hapdhopa, 3a
UCKIH4YEeHnEM ma,qenmﬁ C MeTannm4eckmmm
YKpaLLEHVSIMI, 0BbIYHO CHUTAOTCS MPUFOAHBLIMM.

CreknsaHHas Tapa v
(Hanpumep, Pyrex®)

an/I NCMNonbL30BaHUn VISD,eJ'IMIZ 13 TOHKOIro cTtekna
HeobxoanMo cobntoaaTb OCTOPOXKHOCTb, MOCKOILKY MPK
BHE3aMHOM HarpeBe OHW MOTYT JIOMHYTb UM TPECHYTh.

Metann X Vcnonb3oBatk MeTannuyeckyto nocygy B CBY-neyax He
PEKOMEHAYyeTCs, MOCKOMbBKY Mpu 3TOM obpasyercs
[OyroBov pa3psif, KOTOPbIV MOXET BbI3BaTb NOXap.
MnacTuk n v Heobxoanmo npuHMMaTe Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH,
nonMcTUpon MOCKOSbKY HEKOTOPbIE KOHTEHEPb! MOTyT MOKOPOBUTLCS,
(Hampumep, pacnnaBUTLCS UM U3MEHUTB OKPACKY NMPY BbICOKMNX

KOHTENHEepbI Ans
NPOAYKTOB BbICTPOro

Temneparypax.

NPUroTOBNEHNS)

MakeTbl Ans Ve MakeTbl Hy>XXHO NPOTbIKaTL, YTOObI BbIMyCKaTb Map.
XOMoAUIbHUKA UNn Y6epuTech B TOM, YTO OHW MPUrOAHbI NSt

Xapku MVIKPOBOJTHOBbIX NeYen. He npumMeHsiiTe nnacTukosble

nnn meTaniinyeckme CTAXKU, NOCKOSTbKY OHU MOryT
pacnnaBnTbLCA UITN 3aropeTbCA 1U3-3a AYyroBoro paspsga
Ha MeTannmyeckomn NOBEPXHOCTU.

BymaxHble Tapenkn,
YaLLKN U KyXOHHas
Oymara

Mcnonbayvite nx TONMbKO AN pasorpeBaHns unv
BMUTbLIBaHWS Bnaru. byabTe BHUMaTEnbHbI: Neperpes
MOXET MPUBECTM K NOXapy.

KoHTeriHepb! 13 v
COMMOMKU U AepeBa

Bcerpa npucmatpyBarite 3a neybio Npy UCNonb3oBaHUA
3TUX MaTepuarios, NMOCKOMbKY NEPErPEB MOXET BbI3BaTh
noxap.

Bymara n3 X
BTOPCLIPbSA
¥ rasetbl

MoxeT copepxatb criefbl MeTansna, kotopele 6yayT
BbI3blBaTb [yroBOI paspsiz Y MOTyT MPUBECTM K NOXapy.
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7.2 [lpuroTtoBneHve NULLM B MUKPOBOSTHOBOW Neyn

anrOTOBﬂeHMe niuum B MMKpOBOnHOBOﬁ ne4yu

Cocras lnLLy ¢ BBICOKM COAEPXaHVeM XVPOB 1 caxapa (POXAECTBEHCKUI MyAVHT,
crnapKvie MYPOXKMN) He HYXHO A0Nro rpeTb. ByabTe BHUMATENBHBI, Tak Kak neperpes
MOXET NPUBECTU K NOXapy.

Pa3vep YTo6bI NiLLA HarpeBarnack PaBHOMEPHO, CAeNalTe Tak, YToObl BCE KyCOYKM Obinn
OfHOro pasmvepa.

Temnepatypa [lepBoHavanbHas Temnepatypa Nl BAMSET Ha ANMUTENBHOCTb MPUrOTOBMEHNS.

nnLLm [enaiTe Hagpesbl Ha NULLIE C HANOMHUTENAMM (HAaNPUMEP, Ha MOHYMKaX C
DKEMOM), UTOObI BbINYCTUTL Nap M TENSO.

PaswvelleHne  PasmecTute camble TONCTbIE KyCOYKM eabl (HanpuMep, KypUHbIE HOXKM) TaK, YTODbI
OHM Haxoaunuchk Y kpas bnoaa.

HakpbiBaHne  Vcnonb3ayiite nunkyto neHTy ans CBY-neyen nnv noaxoasiLLyto KpbILLKY.

MpoTbikaHne  [uLLy, MOKPBITYO CKOPITYMNOW, KOXULIEN NN MeMBpaHow, HEOBXOAMMO MPOTKHYTL B

HECKOIbKVX MecTax nepes NpurotoBieHNeM Unm pasorpesom. MHave
CKOMVBLUMIACS Map MOXET NPUBECTU K B3PbIBY MULL (Hanpumep, kaptodens, pbibbl,
LibINAST UMW COCUCOK).
BHUMAHME! Aliua He cnepyeT HarpesaTh € nomoLLbto CBY-nanyyerns, Tak
KaK OHV MOTYT B3pbIBaTLCS AaXKE MOCHe 3aBepLLEHUS MPUrOTOBIEHNS!
(Hanpumep, sviLa 6e3 ckopnynbl UMW CBAPEHHbIE BKPYTYIO).

MomeluviBaHve n

Y106bI nuila paBHOMEPHO pasorpesanach, BaXXHO NMOMELLMBATL U NepeBopaymBaTb

nepeBopayn-  ee BO Bpemsl MpUroToBneHysi. MoMelurBaHue 1 nepeBopaymBaHue BCeraa cneayet

BaHue OCYLLIECTBIATb, HAYMHASA OT Kpas K LEHTPY.

HacravBanne  [ocne npurotoBneHunsi HEOBXOAMMO AaTh NULLE OCTbITb, YTOBLI TENNO
pacnpeaenuocs PaBHOMEPHO.

OkpaHupoBaHue Tenrnble 06nacTu (HanpyUmep, KypUHbLIX HOXKEK M KPbIMbEB) MOXHO 3KpaHMpOoBaThb

MarieHbKMMU KyCOYKamu onbru, KOTOpble OTpaXaroT CBl-I-Msnyqume.

Bo n3bexaHve 0xoroB UCNonb3yiTe AepxaTenu Ans KacTProNv Unv XaponpoyHble
nepyaTky, BbIHAMas NuLy 13 neun. Bcerga oTkpbiBaiiTe KOHTEHepbI, HaBopb! Ans
MPUroTOBMEHMS MOMKOPHA, MELLOYKW AMst NPUrOTOBNEHUS B NEYM U T. [., Hanpaensisi UX B
CTOPOHY OT N1La U pyK, 4Tobbl Bac He 064ano napom.

Mpwy OTKpbIBaHUM ABEPLibI NEYN BCErha CToiTe Nooaass, YToObl n3bexaTb TEMnnoBbIX
OXXOroOB W oLnapvBaHusi. [Nocne HarpeBaHusi Hape3aiTe 3anevyeHHyIo NULLY NoMTUKaMM,
YTOObI BBIMYCTUTbL Map U He 0GXKeYbLCS.
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8. UTO OEJATb, ECIIA

Mpobnema YpoctoBeputbes, yto: / MpeanpuHATL cneayrowee AeicTBUE:

MuikpoBOnHOBas neyb He
BKIto4aeTcs? .

He oTkntoyeHo anekTpocHabxeHue.

He cpaboTan 3alLuTHbI aBTOMaTUYECKUI BbIKMoYaTenb
3MEKTPOCHaBXEHNS.

Ecnu 3alumTHbI aBTOMaTUYECKUIA BbIKITOYaTENb
3reKTPOCHaGXeHUS MpW BKIMIOYEHUM Nprbopa NpoaoImKaeT
cpabatbiBaTh, 06paTUTECH B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUICHBIN LIEHTP
Electrolux.

Pexxum CBY-nanyveHna -

[BepLa npaBunbHO 3akpbiTa.

He pyHKLMOHMpYyeT? * [IBepHble NPOKNaaKu 1 YMnoTHAEMbIE MOBEPXHOCTU YNCTbIE.
» bBbina Haxara kHonka CTAPT.
BpatyatoLasica » Onopa BpaluatoLLeiics NOACTaBKV NPaBUIbHO NOAKMIOYEHa K
noAcTaBka He npvBOAY.
BpaLiaeTcsa? » [ocyna He BbICTYNaeT 3a Npegernb! BpallatoLLencs NogcTaBKku.
» [Wwa He BbICTyNaeT 3a Npeaenbl NOACTaBKY, MeLLas e
BpaLLaTbCs.
* B yrnybneHuu nog BpalLaroLLeicst NoACTaBKOM HAYETO HET.
CBUY-un3nyyeHune »  OTkntoumTe anekTpocHabxeHne npubopa.
He BbIKIToYaeTcs? » Ob6patuTech B aBTOPU30BaHHbIV CEPBYCHBIN LieHTp Electrolux.
He BkniovaetcaceetrB  »  ObpatuTech B aBTOPM30BaHHbIV CEPBYCHBIN LieHTp Electrolux.
neyn? (IMamnbl BHYTPEHHErO OCBELLEHUS MOTYT ObITb 3aMEHEHbI TONLKO B
aBTOPV30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE).
Mvwa gonblue * Bbibepute bonee onuTensHoe BPEMS MPUrOTOBNEHMS (OBOMHOM

HarpeesaeTca n
roOTOBUTCA, HEM paHbLLIe?

o6bem TpebyeT yBennyeHs BpEMeHV MPUroTOBNEHNS NMOYTU B
[Ba pasa).

Ecnv nuwwa xonogHee, Yem 06bIYHO, BPEMS OT BPEMEHUN
nomeLLnBanTe ee Uny NoBopaymBanTe.

Bbi6epuTe Gonee BbICOKWA YPOBEHb MOLLIHOCTY.

[1BepLia He OTKpbIBaeTCs *
BCNeACTBUE OTKIIOYEHNS
nuTaHns?

OCTOPOXXHO OTKPOWITE CTEKNSAHHYIO ABEPLLY, NOTSHYB €€ Hapy»Xy 3a
NPaBbI HYXKHWUIA Yron.
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9. TEXHNYECKUE XAPAKTEPUCTWUKWA
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HanpspkeHne nepemMeHHOro Toka

220-240 B, 50 'y, ogHOodasHoe

[naBkuin NpeaoxpaHUTens/BbIKNYaTeNb
NUHWUW pacnpedenexHns

MUHUMYM 16 A

Motpebnsemasi mowHocTb: CBY nanyyeHvne 1.4 kBt
Fpyunb  0.85 kBT
CBM nanyyenve/rpuns  2.20 kBT
BbIxoaHasi MOLLIHOCTb: CBY nanyuenne 900 Bt (IEC 60705)
Fpunb 800 BT
Yacrora CBY-u3nyyeHusi 2450 My M (rpynna 2, knacc B)
BHeLLHWe pasmepsi: KMFD264TEX 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm (I')

Paavepb! oyxoBku

342 mwm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (I") 2

BmecTumocTb neun

26 nuTpos 2

BpalLatoLasics nogcTaska

@ 325 MM, CTekmno

Bec

okoro 19,5 kr

1)

OTOT NpoayKT oTBeyvaeT TpeboBaHNAM eBponeiickoro ctaHgapta EN55011.

CornacHo aToMy CTaHgapTy OH KrnaccuduumpyeTcs kak obopyaoBaHue rpynnbl 2 knacca B.
[pynna 2 o3HavaeT, 4To 0bOpyAOBaHNE CrieLmanbHO reHEPUPYET BbICOKOYACTOTHYHO
3HEpruto B BUAE ANEKTPOMAarH1THOrO U3ny4eHns Ans TennoBol 06paboTku NuLu.
O6opyaoBaHue knacca B o3HavaeT, 4To AaHHOe 06opyaoBaHVe MNPUroaHO Ans

MCNonb3oBaHMA B JOMALUHUX YCITOBUAX.
2)

BHYTpeHHsI BMECTUMOCTb pacCcUMTbIBAETCS NyTEM M3MEPEHNS MaKCYMAanbHON LUMPUHBI,

I'J'Iy6VIHbI 1 BbICOTbI. PakTUyeckunii oobem BMELLAeMO MULLY MEeHbLLE.

MaTtepuansl ¢ cumBonom C/:) cnepyet
cAaBaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYOLLME
KOHTelNHepb! Ans cbopa BTOPUYHOro
CbIpbS.

MpuHumas yyactue B nepepaboTke
CTaporo anekTpobeIToBOro 06opyaoBaHus,
Bbl nomoraeTe 3alWmTUTL OKpYXKatoLLyHo
cpeny 1 300pOBbE YernoBeka.

10. SKOJ1IOIMMYECKAA NHOOPMALA

He BbiGpacbiBaiiTe BMeCTe C ObITOBLIMM
OTXOAaMM ObITOBYIO TEXHVMKY, MOMEYEHH
cumeoniom . [ocTaBbTe nsgenve Ha
MeCTHOe npeanpuaTue no nepepaboTtke
BTOPWYHOrO CbIpbs UMK obpaTuTech B
CBOE MyHMLMNanbHoe ynpasreHue.

YO

Ha TpuguaTon Hegene 2019 ropa.

Marotosutens: Electrolux Appliances AB,

Benukobputanmumn n CesepHoii pnaHgmu.

[ata npon3BoacTBa AaHHOIo U3AENUst ykaszaHa B CEPUMHOM HOMepe,

roe nepeas uudpa Homepa CooTBETCTBYET nocneaHen uudpe roga
NPOM3BOACTBA, BTOpas 1 TPETbSA Lmdpbl — NOPSIAKOBOMY HOMEPY Heaenm.
Hanpumep, cepuiiHbiii Homep 93012345 o3HavaeT, YTo usgenue npom3BeaeHo

St. Goransgatan 143, 105 45 Stockholm, LUBewusi.

MarotoeneHo B CoeanHEHHOM KoponescTee

VIMNopTép 1 ynonHoMoYeHHast U3roToBUTENEM OpraHv3aLus:
00O "3Onektpontokc Pyc”, KoxxeBHnyeckuin npoess 1, 115114,
Mocksa; Ten.: 8-800-200-3589, www.electrolux.ru, www.aeg.ru
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs care include
decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special
pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa veti intotdeauna aceleasi
rezultate extraordinare. Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

G Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea
@ unor probleme aparute si informatii despre service:

www.electrolux.com

a/ Tnregistrati-va produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

www.electrolux.com/productregistration

Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs:

www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.
Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele
informatii. Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.

& Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta

(i) Informatii generale si recomandari

@ Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari fara preaviz.
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1. A INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin
8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte
numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire
la utilizarea aparatului intrun mod sigur si numai daca
inteleg riscurile implicate. Copiii trebuie supravegheati,
pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea
si intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa
fie efectuate de copii daca acestia nu au cel putin 8 ani si
daca nu sunt supravegheati.

Acest dispozitiv nu a fost proiectat pentru a fi utilizat la
inaltimi mai mari de 2000 m.

AN

TN

IMPORTANT! INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA: CITITI CU ATENTIE MANUALUL SI
PASTRATI-L PENTRU REFERINTE
ULTERIOARE.

AVERTIZARE!

in cazul avarierii usii sau a garniturilor usii, cuptorul
nu poate fi utilizat pana cand nu este reparat de
catre o persoana specializata.

AVERTIZARE!

Este periculos ca altcineva in afara de persoanele
competente sa realizeze reparatii, care necesita
indepartarea carcasei care protejeaza impotriva
expunerii la energia microundelor.

AVERTIZARE!

Lichidele si alimentele nu trebuie incalzite in
recipiente etanse, deoarece recipientele pot
exploda.
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Acest aparat este destinat uzului in aplicatii casnice si
similare acestora ca de exemplu: bucatarii pentru angajati
in magazine, birouri si alte medii de lucru; case tip ferma;
de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale; medii de tip bed & breakfast.

Folositi doar recipiente si ustensile care prezinta siguranta
la utilizarea cu cuptorul cu microunde.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul prepararii la microunde.

Nu folositi cuptorul nesupravegheat cand folositi recipiente
din plastic reciclabil, hartie sau alte recipiente de mancare
inflamabile.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor si
bauturilor. Uscarea alimentelor sau hainelor si incalzirea
pernelor electrice, papucilor de casa, buretilor, panze
umede si alte articole similare pot duce la riscul de
vatamare, aprindere si incendiu.

Daca mancarea incalzita incepe sa fumege, NU
DESCHIDETI USA. Opiriti cuptorul si scoateti stecherul din
priza, apoi asteptati pana ce mancarea nu mai fumega.
Pericol de incendiu, daca deschideti usa in timp ce
mancarea fumega.

La incalzirea bauturilor in cuptorul cu microunde poate
avea loc fierbere vulcanica intarziata, din acest motiv
procedati cu grija cand manipulati recipientul.

Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a bor-
canelor cu mancare pentru copii trebuie amestecate sau
agitate, iar temperatura trebuie verificata inainte de con-
sumare pentru a preveni arsurile.

Nu preparati ouale in coaja si evitati incalzirea acestora in
cuptoarele cu microunde, deoarece ele pot exploda chiar
dupa ce perioada de gatire s-a terminat.
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1.1 Iintretinere & curatare

Usa:

Pentru a indeparta toate urmele de murdarie, curatati cu
regularitate ambele parti ale usii, iar garniturile de
etansare ale usii si suprafetele de etansare curatati-le cu
o carpa umezita. Nu folositi solutii de curatat abrazive,
sau curatatoare din sdrma pentru curatirea geamului
cuptorului deoarece acesta se poate zgaria sticla ceea ce
poate duce la spargerea ei.

Interiorul cuptorului:

La curatare stergeti petele si urmele cu o carpa moale
sau burete dupa fiecare utilizare, cat timp inca cuptorul
este cald. Pentru pete persistente folositi sapun slab si
stergeti de mai multe ori cu o carpa umezita, pana cand
toate reziduurile sunt indepartate. Nu scoateti placuta de
protectie a ghidului de unde. Asigurati-va ca sapunul slab
sau apa nu penetreaza orificile mici de ventilare din
perete, ceea ce ar putea duce la defectarea cuptorului.
Nu utilizati solutii de curatat de tip pulverizator pe
interiorul cuptorului. incalziti in mod regulat cuptorul
folosind modul grill. Ramasitele de alimente sau stropi de
grasimi pot provoca fum sau miros urat. Dupa folosire
curatati placuta de protectie a ghidului de unde, cavitatea
cuptorului, platoul rotativ si suportul platoului rotativ. Ele
trebuie sa fie uscate si degresate. Grasimea acumulata se
poate incalzi, poate fumega si se poate aprinde.

Exteriorul cuptorului:

Exteriorul cuptorului poate fi curatat usor cu apa sapunita.
Asigurati-va ca sapunul este sters cu o carpa umezita si
apoi stergeti exteriorul cu un stergar moale.

Panou de control:

[naintea curatarii deschideti usa, pentru a dezactiva
panoul de control. Atentie cand curatati panoul de control.
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Folosind o carpa umezita doar cu apa, stergeti usor
panoul de comanda pana cand devine curat. Evitati
folosirea de cantitati excesive de apa. Nu folositi agenti
de curatat chimici sau abrazivi.

Platou rotativ & suport platou rotativ:

Scoateti platoul rotativ si suportul platoului rotativ din
cuptor. Spalati platoul rotativ si suportul platoului rotativ
Cu apa sapunita care nu are efecte corosive. Stergeti cu
o carpa moale. Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului
rotativ pot fi spalati cu detergent de vase.

Gratarele:

Acestea trebuie spalate in solutie usoara de spalat apoi
uscate. A nu se spala gratarele cu masina de spalat
vase.

& IMPORTANT!

Curatati cuptorul la intervale regulate si inlaturati
orice depuneri de alimente. Daca nu mentineti
cuptorul intr-o stare curata, suprafata se poate
deteriora si astfel durata de viata a cuptorului poate
fi afectata, respectiv se pot produce situatii de
pericol.

Trebuie sa fiti atenti pentru a nu deplasa discul

rotativ atunci cand scoateti recipientele din aparat.
& IMPORTANT!

Nu folositi dispozitiv de curatat cu abur.
Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi utilizat
incorporat.

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se
incalzesc in timpul utilizarii. Trebuie acordata atentie
pentru a evita contactul cu elementele fierbinti.
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AVERTIZARE!

Tineti copiii la distanta de usa sau de partile
accesibile care pot deveni fierbinti in timpul folosirii
grill-ului. Copii ar trebui tinuti la distanta de cuptor
pentru ai feri de ardere.

IMPORTANT!

Pentru curatarea oricarei parti a cuptorului cu
microunde nu folositi detergenti comerciali de
curatat cuptorul, curatator cu aburi, produse
abrazive dure respectiv nicio substanta cu continut
de hidroxid de sodiu sau spalatoare de sarma.
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2. INSTALARE

388/
459
596
/
Min
850
Cuptorul poate fi instalat in pozitia A sau B:
Pozitie Dimensiunea nisei
L A i
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Unitati de masura in (mm)

Cuptor
conventional




21

Instalarea aparatului

[e—]

— 4 mm

[Jesgoll

4 mm
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. Scoateti ambalajul si verificati atent sa

nu existe semne de deteriorare.

. Fixati cérligele de fixare pe dulapul din

bucatarie conform instructiunilor si
modelului.

. Fixati dispozitivul incet si fara a-I forta

n dulapul din bucatarie. Dispozitivul
trebuie ridicat pe carligele de fixare i
apoi coborat in pozitia dorita. In caz de
nepotrivire pe durata fixarii, carligul se
poate intoarce. Cadrul frontal al
cuptorului ar trebui sa fie fixat pe
deschizatura frontala a dulapului.

. Asigurati-va ca aparatul este stabil si

nu este nclinat. Asigurati un spatiu
liber de 4 mm intre usa de sus a
bufetului si partea de sus a cadrului de
cuptor (vezi diagrama).
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2.2 Racordarea aparatului la
reteaua electrica

(A

Priza electrica trebuie sa fie intr-un loc
accesibil, astfel ca in caz de urgenta
stecherul aparatul sa poata fi scos
usor. Sau se poate izola cuptorul de la
reteaua electrica prin montarea unui
intrerupator n cablul fix, conform
normelor de cablare.

Cablul de alimentare poate fi inlocuit
doar de catre un electrician.

In situatia in care cablul de alimentare
este defect, acesta trebuie nlocuit de
producator, operatorul de service sau
alte persoane calificate, pentru a evita
aparitia pericolelor.

Priza nu trebuie pusa in spatele
bufetului.

Cea mai buna pozitie este deasupra
bufetului, vezi (A).

Racordati aparatul la un curent
alternativ monofazic, 220-240 V/50 Hz,
printr-o priza montata corect si legata
la pamant. Priza trebuie sa fie legata la
un circuit cu o siguranta de 16 A.
Tnaintea instalzrii, legati un snur de
cablul de alimentare, pentru a putea
facilita conectarea la (A) cand aparatul
este instalat.

Cand introduceti aparatul in bufet, NU
striviti cablul de alimentare.

Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in alte lichide.

Nu permiteti trecerea cablului de
alimentare peste suprafete taioase,
cum ar fi de exemplu zona de
evacuare a aerului cald aflata pe
partea de sus spate a cuptorului.



2.3 Sfat suplimentar

Nu folositi cuptorul cu microunde la
incalzirea uleiului pentru prajire.
Temperatura nu poate fi controlata si uleiul
se poate aprinde. Pentru floricele
(popcorn) folositi aparate speciale cu
microunde pentru producerea floricelelor.

Persoanele cu PACEMAKER trebuie sa se
consulte cu medicul lor sau cu
producatorul pacemaker-ului privind
masurile de precautie la utilizarea
cuptorului.

Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti
obiecte in orificiile Tnchizatorilor de usa sau
in orificiile de ventilare. Tn cazul unei
varsari accidentale, opriti si scoateti din
priza imediat cuptorul si chemati un agent
de service autorizat ELECTROLUX.

Niciodata nu modificati cuptorul.

Folositi doar platoul rotativ si suportul
platoului rotativ. Nu puneti in functionare
cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

« Tnaintea curatrii platoului rotativ cu
apa, lasati-l sa se raceasca.

¢ Nu asezati alimente sau ustensile
fierbinti pe platoul rotativ rece.

¢ Nu asezati alimente sau ustensile reci
pe platoul rotativ fierbinte.
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Nu utilizati recipiente din plastic in cuptorul
cu microunde daca cuptorul este inca
fierbinte dupa folosirea modului GRILL si
DUAL GRILL deoarece ar putea sa se
topeasca. Recipientele din plastic nu
trebuie utilizate Th modurile de lucru
descrise mai sus, doar daca producatorul
recipientului subliniaza faptul ca se pot
utiliza.

Nici producatorul si nici furnizorul nu Tsi
asuma raspunderea pentru deteriorarea
cuptorului sau pentru accidentarile aparute
ca urmare a nerespectarii procedurilor
corecte de racordare electrica. Ocazional
pot aparea vapori de apa si picaturi pe
peretii cuptorului sau Tn jurul garniturii de
etansare a usii si pe suprafetele de
etansare. Acesta este un proces normal si
nu este un semn de scurgere sau
defectiune la cuptorul cu microunde.
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3. PREZENTAREA APARATULUI

3.1 Cuptorul cu microunde

e

S S IR |
i

Element de inclzire Gril

Margine frontala

Becul cuptorului

Panou de control

Tasta deschidere usa

B Piscuta de protectie a
ghidului de unde

Cavitate cuptor

B Gamitura de etansare

ﬂ Garnituri de etansare usa
si suprafete de etansare

Verificati sa fie livrate toate
accesoriile:

Platou rotativ
Suport platou rotativ
Grétar inalt

Grétar scund

» Asezati platoul rotativ la baza cavitatii.

Apoi asezati platoul rotativ pe suport.
Pentru a evita craparea platoului rotativ,
asigurati-va ca vasele sau recipientele
sunt ridicate destul peste marginea
platoului atunci cand le scoateti din
cuptor.

@ Cand comandati accesorii, va rugam

sa mentionati vanzatorului sau
agentului de service autorizat
ELECTROLUX doua lucruri:
denumirea piesei si denumirea
modelului.



3.3 Panou de control

O

|
—©

O || \0O)| b |5 |3

[u]
[x]
[uu]
o

0 O

.

Greutate

Indicatorii afisajului digital:

Cuptor cu microunde

Oprire/Anulare

Fixare ceas

90W 270W 450W 630W 900W

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Conectare

Cand cuptorul este conectat pentru prima
data, aveti optiunea de a seta ceasul.
Cuptorul are un ceas cu 24 de ore.
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()

Butoane niveluri

% e Yo de putere

Qi E 7% %6 Favorite Butoane favorite
@EI) ::: ::“:: =:= g Temporizator de Buton grill

T T o e bucatarie Buton auto-

s s u n decongelare

. . | (i | Auto-decongelare B Buton temporizator
* % *3 de bucatarie

| Grill Tasta Mai mult/
A i \i] Mai putin
Dual gri Buton /Pornire/

Confirmare/
pornire rapida

Buton oprire

-
(=]

Tasta deschidere usa

Protectie copii

Segmente de afisaj

Niveluri de putere

Daca ati dezactivat ceasul si doriti sa il
activati din nou, apasati de doua ori
tasta TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE si urmati pasul 2b.

1. Cuptorul va scoate un sunet si toate 2b. Pentru a pomi ceasul, apasati tastele

simbolurile de pe afisaj se vor aprinde
timp de jumatate de secunda.
Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

MAI MULT/MAI PUTIN pana cand se
afiseaza ,on” si apoi apasati tasta
START.

pana cand se afiseaza ,on” sau ,0FF". Exemplu: Pentru a seta ceasul la ora 18:45.
2a. Pentru a opri ceasul, apasati tastele MAI 4, Apésati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

MULT/MAI PUTIN pana cand se

pentru a ajusta ora.

afiseaza ,0FF” si apoi apasati tasta 2. Apasati butonul START pentru

START. Cuptorul este gata de utilizare.

confirmare.
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3. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a ajusta minutele.

4. Apasati butonul START pentru
confirmare.

Cand ceasul este setat, ora din zi va fi
afisata pe ecran.

4.2 Regimul econ (Mod
economic)

Cuptorul va intra automat in modul Econ
daca nu este folosit intr-un interval de 5
minute.

Exemplu: Daca ceasul nu a fost setat:
Ecranul se va stinge.

Deschideti usa si apasati orice tasta pentru a
iesi din modul standby.

Exemplu: Daca ceasul a fost setat:

Dupa intervalul de 5 minute, timpul va fi
afisat timp.

4.3 Reglarea ceasului cand este
deja fixata o ora

Puteti regla ceasul dupa ce ati fixat o ora.

Exemplu: Pentru a schimba de la 18.45 la

19.50.

1. Apasati de doua ori tasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

2. Apasati butonul START.

3. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “19”.

4. Apasati butonul START.

5. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “50”.

6. Apasati butonul START.

5. OPERARE

5.1 Gatirea folosind cuptorul cu
microunde

Exemplu: Pentru incalzirea supelor pentru
2 minute si 30 de secunde la o putere a
microundelor de 630 W.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE din
dreapta triunghiului pana cand se
afiseaza “630 W”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati butonul START.

4.4 Pentru a anula ceasul si a
intra Tn modul econ (Modul
economic)

1. Apasatidedouaoritasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “oFF”.

3. Apasati butonul START pentru
confirmare.

4.5 Protectie copii

Cuptorul are o functie de siguranta care
impiedica punerea in functiune accidentala a
cuptorului de catre un copil. Cand protectia
este activata, nicio componenta a cuptorului
cu microunde nu va functiona pana cand
functia de protectie nu este dezactivata. Acti-
varea si dezactivarea protectiei este posibila
numai cand cuptorul nu este in functiune.
Exemplu: Pentru activarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand se aprinde simbolul “protectie
copii”.

Exemplu: Pentru dezactivarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand simbolul “protectie copii” se
stinge.

Cand protectia pentru copii este
activata, toate butoanele sunt
dezactivate, cu exceptia butonului
STOP.

Tn modul de gétire la microunde puteti
regla nivelul de putere al cuptorului
apasand butonul aflat imediat sub
reglajul dorit.

Puteti regla nivelul de putere cand
cuptorul este in functiune apasand si
tinand apasat butonul NIVEL PUTERE
dorit pana cand noua putere reglata
este evidentiata pe afisaj. Daca
valorile de tensiune sunt prea mari
sau perioadele de gatire sunt prea
lungi, mancarea se poate supraincalzi
si se poate aprinde.



Daca ati ales 900 W, atunci timpul
maxim de microunde ce poate fi fixat
este 15 de minute.

Daca cuptorul functioneaza in oricare
dintre moduri timp de 3 minute sau
mai mult, ventilatorul va ramane pornit
inca 2 minute dupa incheierea gatirii.
Daca deschideti usa, acesta se va
opri; daca inchideti usa, acesta va
porni din nou pana la expirarea celor
2 minute (inclusiv timpul petrecut cu
usa deschisa). Daca cuptorul

5.2 Niveluri de putere
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functioneaza mai putin de 3 minute,
ventilatorul nu va mai porni.

Dupa ce ati terminat de gatit, platoul va
continua sa se roteasca pana cand
vasul de gatit revine la pozitia initiala.
Lumina din interior va ramane aprinsa
pana la finaliarea rotatiei sau pentru 5
secunde (oricare dureaza mai mult).
Cuptorul va produce un sunet atunci
cand timpul setat s-a scurs. Daca usa
este deschisa n timpul acestui proces,
rotatia se va opri.

Setari Mod de utilizare sugerat
putere
900 W/ Utilizat pentru gatire rapida sau reincalzire (ex. supa, caserole, conserve,

PUTERE MARE bauturi calde, legume, peste, etc).

630 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioada mai lunga a alimentelor dense
cum ar fi articulatii prajite, felii de carne si alimente pe platou, dar si pentru
alimente mai sensibile cum ar fi sosurile de branza si pandispan. La aceasta
setare cu valori reduse sosul nu va clocoti si alimentele vor fi gatite uniform fara
sa se prajeasca in partile laterale.

450 W Tn cazul mancarurilor dense, care necesita o perioada de gatire mai lung4, (de
exemplu carne de vita), se recomanda acest nivel de putere pentru a se
asigura fragezimea carnii.

270 W/ Pentru decongelare selectati acest nivel de putere, care asigura o decongelare

DECONGELAR uniforma a alimentelor. Aceasta setare este ideala si pentru fierberea usoara a

E orezului, a pastelor, a galustelor si gatirea cremei de oua.

90 W Pentru decongelarea usoara (de exemplu a cremelor pentru prajituri sau a
prajiturilor).

ow Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.

W =WATT

5.3 Nivel de putere redus

Regim de gatire Perioada standard Nivel de putere redus

Microunde 900 W 15 minute Microunde 630 W

Girill 10 minute Grill 500 W

Dual Grill 10 minute Girill 500 W
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5.4 Reglarea timpului de gatire
in timpul gatirii

Puteti regla timpul de gatire in timpul gatirii.

Exemplu: Pentru a adauga 2 minute (120

de secunde) cu ajutorul butonului START.

1. Apasati butonul START de patru ori.
Timpul de gatire va creste cu 120 de
secunde.

5.5 Folosirea butonului stop

Apasati butonul STOP o singura data
pentru a intra Tn modul Pauza.

Apasati butonul STOP din nou pentru a
anula timpul de gatire.

5.6 Temporizator de bucatarie

Pentru a fixa temporizatorul de bucatarie.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati butonul START.
Temporizatorul va porni automat.

Timpul poate fi prelungit in timpul
functionarii temporizatorului prin
apasarea tastei START.

Functia temporizator poate fi folosita
numai cand cuptorul nu este in
functiune.

5.7 Pornire rapida

Puteti sa incepeti direct sa gatiti la
900 W/PUTERE MARE timp de 30 de
secunde prin apasarea butonului START.

Pentru a adauga mai mult timp,
@ apasati butonul START.

5.8 Mut

Pentru oprirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

pana cand se afiseaza “oFF”.
3. Apasati butonul START.

Pentru pornirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

pana cand se afiseaza “on”.
3. Apasati butonul START.

5.9 Pauza

Pentru a pune pe pauza functionarea

microundelor.

1. Apasati butonul STOP sau deschideti
usa.

2. Cuptorul va face o pauza de pana la
5 minute.

3. Apasati START pentru a continua
gatirea.

5.10 Girill si dual grill

Acest cuptor cu microunde are doua
moduri de gatire grill:

Doar grill
Dual Grill (grill combinat cu microunde)

IMPORTANT! Pentru modul grill este
recomandat utilizarea gratarelor inalt
si scund. La prima utilizare a modului
grill s-ar putea sa simtiti miros de fum
sau de ars, acesta este un lucru
normal si nu indica o defectiune a
cuptorului.

Pentru a evita acest lucru la prima
utilizare in modul grill, lasati sa
functioneze in acest mod fara
alimente timp de 20 de minute.

1. Apasati tastele MAl MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

2. Apasati butonul GRILL o singura data
pentru modul Dual Grill (Grill +
Microunde) si apasati butonul START.
Apasati butonul GRILL inca o data
pentru a selecta modul Grill exclusiv.

3. Apasati butonul START.

in modul Dual Grill nivelurile de putere
a microundelor de 90 W si 900 W nu
sunt disponibile.

Pentru a iesi din modul Dual Grill sau
Grill, apasati butonul GRILL pana
cand simbolul de microunde exclusiv
este iluminat pe afisa;.



5.11 Favorite

Cuptorul are 3 retete favorite.
Y% Inmuierea untului

7,'3;72 Topire ciocolata

7,’&73 Prajitura la cana

Exemplu: Pentru a inmuia untul.

1. Apasati butonul FAVORIT 1 o singura
data.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a alege greutatea.

3. Apasati butonul START.

@ Daca segmentele de afisaj se aprind

rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat.
Nivelurile de putere pentru retetele
Favorite pre-setate nu pot fi reglate.
Pot fi gatite 1-4 prajituri la cana.

& AVERTIZARE! Ciocolata ar putea
sa devina foarte fierbinte! Daca
ciocolata are nevoie de un timp de
gatire mai lung, atunci adaugati
10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Pentru a suprascrie Favoritele cu propriile
dvs. retete.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE pentru

a alege puterea.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati si mentineti apasat butonul
FAVORIT pe care doriti sa-|
suprascrieti pana cand auziti un singur
sunet si apare steaua pentru favorite.

Pentru a restabili Favoritele la setarile din
fabrica.

1. Apasati butonul STOP.

2. Apasati si mentineti apasat butonul
NIVEL PUTERE 450 W timp de
3 secunde.
Cuptorul va restabili Favoritele la
setarile din fabrica.
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5.12 Auto-decongelare

Auto-decongelarea stabileste automat
modul de gatire corect si timpul de gatire in
functie de greutatea alimentului.

Puteti alege din 2 meniuri de auto-
decongelare.

1. Auto-decongelare: Carne/Peste/Pasare
2. Auto-decongelare: Paine

Exemplu: Pentru a decongela 0,2 kg de

friptura.

1. Selectati meniul de auto-decongelare
apasand butonul DECONGELARE
AUTOMATA o singura data.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a alege greutatea.

3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat. Ajustarile
Timp/Putere nu sunt disponibile in
modul de decongelare automata.
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6. GRAFICE DE GATIRE

6.1 Favorite

Favorite Greutate Buton Procedura

Inmuierea untului  0,05-0,25 kg * » Asezati untul intr-un vas de sticla pirex.
1 Amestecati bine dupa inmuiere.

Topire ciocolata 0,1-0,2 kg * * Rupeti ciocolata in bucatele. Asezati
2 ciocolata intr-un vas de sticla pirex.

Amestecati cand auziti soneria. Amestecati

bine dupa topire.
AVERTIZARE: Ciocolata ar putea sa
devina foarte fierbinte! Daca ciocolata
are nevoie de un timp de gatire mai
lung, atunci adaugati 10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Prajitura la cana 1-4 Cani 2 » Pregatiti prajitura ca in reteta. Asezati cana
3 spre marginea platoului rotativ. Asteptati
30 de secunde de la finalizarea gatirii.

6.2 Retete de prajituri la cana

Prajitura la cana cu unt de arahide Metoda:

Ingrediente pentru 1 cana: 1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
2%linguri 259) _ faina simpla cana, amestecati bine cu o furculita.
2linguri (30 g) e B 2. Adé_qgati uleiul vege_tal, e_senta_de
% lingurita praf de copt vanilie, unul de arahide si oul si

amestecati bine.

T = -
1/2.I|ngu.r a(15g) uei vevgetal — 3. Asezati cana mai departe de centrul
Y lingurita esenta de vanilie platoului rotativ

21lIRgurie0'g) untde arafids fin 4. Gétiti apasand pe Yy, . Prajitura va

1 ou mediu

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.
Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Puneti deasupra ciocolata tartinabila.
Secret: Folositi unt de arahide crocant
daca il preferati.



Prajitura la cana cu glazura de lamaie

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2% linguri (30 g) zahar farin

Ya lingurita praf de copt

1% lingura (15g)  ulei vegetal

1 lingurita coaja de lamaie rasa
1 ou mediu

Glazura: 1 lingura suc de lamaie amestecat
cu 2 linguri zahar farin

Prajitura la cana cu multa ciocolata

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2 linguri (12 g) pudrade cacao
2% linguri (30g)  zahar farin

Y lingurita praf de copt
1%lingura (15g) ulei vegetal

Y4 lingurita esenta de vanilie
1 ou mediu
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Metoda:

1.

2,

Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.
Adaugati uleiul vegetal, coaja de
lamaie rasa si oul si amestecati bine.

. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

. Gétiti apasand pe Y, . Préjitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Faceti glazura amestecand sucul de
lamaie cu zaharulfarin.

Dupa ce ati gatit-o, detasati prajitura,
strapungeti-o Th mai multe locuri pe
deasupra cu un betisor de frigarui, apoi
glazurati prajitura si asteptati 30 de
secunde.

Metoda:

1.

2,

Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.
Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie si oul si amestecati bine.

. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

. Gatiti apasand pe ;. Préjitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati prajitura cu crema de unt si
ciocolata.

Secret: Pentru a face o Prajitura la cana
cu ciocolata si portocale, inlocuiti esenta
de vanilie cu %z lingura de esenta de
portocale.
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Prajitura la cana cu zmeura

Ingrediente pentru 1 cana:

2%linguri (25g)  faina simpla

2% linguri (30 g)  zahar farin

Y4 lingurita praf de copt

1% lingura (15 g) ulei vegetal

Ya lingurita esenta de vanilie

1 ou mediu

1% lingura gem de zmeura fara
seminte

Prajitura la cana cu bucatele de mere

Ingrediente pentru 1 cana:

2%linguri (25g)  faina simpla

2 linguri (30 g) zahar brun

Y4 lingurita praf de copt

Y lingurita scortisoara macinata
1%lingura (15 g) ulei vegetal

1 ou mediu

1% lingura (30 g) gem de mere

jumatate (7 g) de biscuit digestiv,
sfaramat

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie si oul si amestecati bine.

3. Introduceti gemul cu o lingura astfel
incat sa decorati amestecul.

4. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

5. Gétiti apasand pe Y¥. Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati cu crema de unt cu vanilie.

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate
(cu exceptia biscuitului) intr-o cana si
amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal si oul si
amestecati bine.

3. Introduceti usor gemul de mere cu o
lingura astfel incat sa decorati
amestecul.

4. Asezati in varf biscuitul digestiv
sfaramat.

5. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

6. Gatiti apasand pe Y. Praijitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Asezati in varf o cupa de inghetata de
vanilie.

AVERTIZARE! Gemul de mere va
fi fierbinte.



Prajitura la cana cu morcovi

Ingrediente pentru 1 cana:

2 linguri (20 g) faina simpla

2% linguri (30 g)  zahar brun

Y4 lingurita praf de copt

Y4 lingurita scortisoara macinata
Y4 lingurita nucsoara macinata

1 lingura migdale macinate

1% lingura (15 g) ulei de floarea soarelui

coaja rasa de la 2

portocala
309 MOrcov ras
1 ou mediu

Topping crema: 15 g unt, inmuiat, 40 g zahar
pudra, 40 g crema de branza nedegresata
2 lingura suc de portocale
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Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, coaja de
lamaie rasa, morcovul ras si oul si
amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

4. Gititi apasand pe Y. Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

5. Pregatiti topping-ul amestecand
impreuna untul, zaharul pudra, crema
de branza si sucul de portocale.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Lasati sa se raceasca, apoi adaugati
topping-ul.
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6.3 Auto-decongelare

Auto-decongelare Greutate

Buton

Procedura

Carne/peste/ 0,2-1,0 kg 2 * Puneti alimentul intr-o farfurioara si
pasare ] asezati farfurioara in centrul platoului
rotativ.
» Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
Peste intreg, peste sau separati ingredientele. Protejati
prajit, file de peste, partile mai subtiri si locurile care se pot
pulpe de pui, piept supraincalzi cu folie de aluminiu.
de pui, carne * Dupa decongelare, pentru 15-45 min.
tocata, cotlete, inveliti alimentul intr-o folie de aluminiu,
burgeri, carnati) pana cand are loc decongelarea
completa.
» Carne tocata: Cand se declanseaza
sunetul de alarma, intoarceti alimentul.
Daca este posibil, indepartati partile
decongelate.
Procedura nu este valabila pentru
carnea de pasare intreaga.
Paine 0,1-1,0 kg  Distribuiti alimentul intr-o farfurioara si

sk
| AUTO J x2

asezati farfurioara in centrul platoului
rotativ. Pentru 1,0 kg asezati alimentul
direct pe platoul rotativ.

Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
si indepartati felile decongelate.

Dupa decongelare inveliti alimentul
intr-o folie de aluminiu, si pentru 5-15
min. lasati-l pana cand are loc
decongelarea completa.

Introduceti doar greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.
Pentru alimente ce cantaresc mai mult sau mai putin decat greutatile/cantitatile precizate

in grafic, folositi functia manuala.

Temperatura finala variaza conform temperaturii initiale.

Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar.

Carnea tocata trebuie congelata sub o forma subtire.



6.4 Incalzirea alimentelor & bauturilor
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Alimente/Bauturi Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare
-g/ml- Nivel -Min-
Lapte, 1 ceasca 150 Micro 900W 1 nu acoperiti
Apa, 1cana 150 Micro  900W 2 nu acoperiti
6cani 900 Micro  900W  8-10 nu acoperiti
1vas 1000 Micro  900W  9-11 nu acoperiti

Platou 400 Micro 900 W 4-6 se stropeste cu putina apa pe
s0s, se pune capacul, se intorc
alimentele cand sunt pe
jumatate gata preparate

Supa/tocana 200 Micro  900W  1-2 acoperiti si agitati dupa incalzire

Legume 500 Micro  900W  3-5 daca este necesar, adaugati
niste apa, acoperiti si agitati la
jumatatea perioadei de incalzire

Carne, 1 felie " 200 Micro  900W 3 stropiti un strat subtire de sos
deasupra, apoi acoperiti

Fileu de peste " 200 Micro  900W  3-5 acoperiti

Prajitura, 1 felie 150 Micro 450 W  V%-1 asezati intr-o farfurioara

Alimente pentru 190 Micro 450 W  V%-1 puneti intr-un recipient destinat

copii, 1 borcan folosirii in cuptorul cu
microunde, iar dupa incalzire
agitati si testati temperatura

Topire de 50 Micro  900W % acoperiti

margarina sau unt "

Topire ciocolata 100 Micro  450W 34 agitati ocazional

) daca au fost congelate

6.5 Decongelare

Aliment Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare Timp de

-g- Nivel  -Min- repaus
-Min-
Gulas 500 Micro 270 W 8-9 agitati la jumatatea 10-30
perioadei de decongelare

Prajitura, 1 150 Micro QW 13 asezati intr-o farfurioara 5

felie

Fructe 250 Micro 270W 35 intindeti uniform si 5

intoarceti la jumatatea
perioadei de decongelare
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6.6 Gatirea din starea congelata

Aliment Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-
Fileu de 300 Micro 900W  9-11 acoperiti 2
peste
Un platou de 400 Micro 900w 8-10 se acopera, se amesteca 2
mancare dupa 6 min

6.7 Gatirea si frigerea

Aliment Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-

Broccoli/ 500 Micro 900W 6-8 se adauga 4-5 linguride -
Mazare apa, se acopera, se

amesteca la jumatatea

prepararii
Morcovi 500 Micro 900 W  9-11 se taie sub forma de inele, -

se adauga 4 - 5 linguri de
apa, se acopera, se
amesteca la jumatatea

prepararii
Fripturi 1000 Micro 450 W 16-17 se condimenteaza dupa 10
Dual Grill 450 W 9-10"  gust, se aseaza pe
Micro 450 W 9-10 gratarul scund, se intoarce
Girill 9-10 dupa
Felii de 400 Grill 10-11" se aseaza pe gratarul
friptura Grill 10-11 fnalt, se intorc dupa , se
2 bucati condimenteza dupa
preparare
Preparare in Grill 11-15 se aseaza vasul pe
vase pentru gratarul scund
gratinat
Toast 1bucata  Grill 450 W 4-5" asezati 2 felii de paine pe
cascaval Girill 342 gratarul inalt, acoperiti o
felie cu branza, gatiti 1,
asezati felia prajita
deasupra branzei de pe
painea prajita, intoarceti
invers si gatiti 2
Pizza 400 Micro 450 W 4-5 se aseaza pe gratarul
congelata Dual Grill 450 W  5-6 scund

Daca cuptorul functioneaza in oricare dintre moduri timp de 3 minute sau mai mult,
ventilatorul va ramane pornit inca 2 minute dupa incheierea gatirii. Daca deschideti usa,
acesta se va opri; daca inchideti usa, acesta va porni din nou pana la expirarea celor 2
minute (inclusiv timpul petrecut cu usa deschisa). Daca cuptorul functioneaza mai putin
de 3 minute, ventilatorul nu va mai porni.



ROMANA 103

7. SECRETE SI PONTURI

7.1 Vase de gatit sigure pentru cuptorul cu microunde

Vase de gatit Siguranta Comentarii
sub actiunea
microundelor

Folie de aluminiu/ I X

Pentru a preveni supraincalzirea alimentului, pot fi folosite

recipiente din folie

bucati mici de folie de aluminiu. Tineti folia la o distanta de
cel putin 2 cm fata de peretii cuptorului, deoarece se poate
forma un arc electric. Nu sunt recomandate recipientele
din folie, daca folosirea in cuptoare cu microunde nu este
specificata de producatori precum. Respectati intocmai
instructiunile.

Portelan si ceramice v / X

Portelanul, olaria, ceramicele emailate si portelanul fosfatic
sunt potrivite de obicei, exceptand cele cu decoratii
metalice.

Produse din sticla, de
exemplu Pyrex ®

Aveti grija, deoarece produsele din sticla se pot crapa si
sparge, daca sunt incalzite brusc.

Metal X

Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal,
deoarece microundele pot produce arc electric si astfel
incendiu.

Plastic/polistiren, de
exemplu recipientele
fast food

Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se
topesc sau se decoloreaza la temperaturi inalte.

Pungi de congelare/
de prajire

Trebuie taiate pentru a se permite evacuarea aburului.
Asigurati-va ca pungile sunt potrivite pentru folosirea in
cuptorul cu microunde. Nu folositi elemente de legare din
plastic sau metal, deoarece ele se pot aprinde sub
actiunea arcului.

Tavi de hartie, v
pahare si hartie de
bucatarie

Se folosesc doar pentru incalzire sau absorbirea umezelii.
Aveti grija, deoarece in urma supraincalzirii se pot
produce incendii.

Recipiente din paie si v
lemn

Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste
materiale, deoarece prin supraincalzire se pot produce
incendii.

Hartie reciclata X
si ziare

Pot contine elemente de metal care in urma arcului
electric pot produce incendii.
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7.2 Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Compozitie Alimentele cu continut mare de grasime sau zahar (de ex. budinca de Craciun,
placinte cu fructe) necesita un timp mai scurt de incalzire. Aveti grija, deoarece
n urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Marime Pentru o coacere uniforma, toate bucatile trebuie sa aiba aceeasi marime.

Temperatura  Temperatura initiala a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Taiati

alimentelor alimentele cu umplutura-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau
aburii.

Aranjare Asezati partea mai groasa a alimentului catre exteriorul farfuriei, (de exemplu
pulpa de pasare).

Capac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac
potrivit.

Despicare Alimentele cu coaja, pielita sau membrana trebuie taiate in mai multe locuri
Tnaintea gatirii sau incalzirii, deoarece poate acumula abur si alimentul poate
exploda. (Astfel de alimente sunt: cartofi, peste, pui, carnati.)

IMPORTANT! Ouale nu trebuie incalzite sau fierte folosind microundele,
deoarece pot exploda si dupa ce procesul de gatire a luat sfarsit.

Agitare, Pentru o gatire uniforma este esentiala agitarea, intoarcerea si rearanjarea

intoarcere si  alimentului fn timpul gatirii. intotdeauna agitati si rearanjati alimentele din

rearanjare exterior catre centru.

Perioada de Dupa gatire este important sa lasati alimentul catva timp, astfel caldura se va

repaus dispersa in mod egal.

Protejare Zonele predispuse supraincalzirii (-de exemplu picioarele si aripile puilor-) pot fi

acoperite cu bucati mici de folie ce reflecta microundele.

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din cuptor folositi mijloace de prindere a
vaselor sau manusi de bucatarie. Pentru evitarea arsurilor provocate de vaporii fierbinti,
intotdeauna deschideti la distanta mare de fata si maini recipientele, pungile de popcorn,
pungile de gatit, etc.

La deschiderea usii intotdeauna indepartati-va de cuptor, pentru a evita producerea de
arsuri de la aburul si caldura excesiva eliberata. Dupa incalzire taiati in felii alimentele
umplute prajite, pentru a permite eliberarea abuirilor si a evita arsurile.
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8. CE SA FACETI DACA

Problema

Verificati daca . . .

Cuptorul cu microunde
nu functioneaza
corespunzator?

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.

Nu a cazut curentul.

Daca sigurantele continua sa arda, contactati un electrician
calificat.

Regimul de microunde nu ¢

functioneaza?

Usa este inchisa corespunzator.
Garniturile de etansare de la usa si suprafetele lor sunt curate.
Butonul START a fost apasat.

Platoul rotativ nu se
roteste?

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la
mecanismul de actionare.

Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.
Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ,
impiedicand astfel rotirea acestuia.

Nu exista nimic sub platoul rotativ.

Cuptorul cu microunde
nu decupleaza?

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.
Chemati un agent de service autorizat ELECTROLUX.

Becul din interior nu se
aprinde?

Chemati agentul dumneavoastra de service autorizat
ELECTROLUX. Becul interior poate fi schimbat numai de un agent
de service calificat autorizat ELECTROLUX.

Mancarea este incalzita
si gatita intr-un timp mai
lung ca inainte?

Setati o perioada mai lunga de gatire (cantitate dubla = aproape
timp dublu) sau,

Daca mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o
din cand in cand, sau,

Setati un nivel de putere mai mare.

Usa nu se deschide din
cauza unei pene de
curent?

Deschideti usa cu atentie tragand spre exterior coltul din dreapta
jos al geamului usii.
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9. SPECIFICATII

Tensiune AC 220-240 V, 50 Hz, monofazica
Linie de siguranta Distributie/intreruptor Minim 16 A
Putere AC consumata: Microunde 1.4 kW

Grill  0.85 kW

Microunde/Grill ~ 2.20 kW

Putere de iesire: Microunde 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Frecventa microunde 2450 MHz " (grupul 2/clasa B)
Dimensiuni exterioare: KMFD264TE 596 mm (L) x 459 mm (I) x 404 mm (A)

Dimensiuni cavitate

342 mm (L) x 207 mm (1) x 368 mm (A) 2

Capacitate cuptor

26 litri 2

Platou rotativ

2 325 mm, sticla

Greutate

aprox. 19,5 kg

1 Acest produs satisface cerintele Standardului European EN55011.
Conform acestui Standard, acest produs este incadrat ca echipament in grupul 2, clasa B.
Echipamentul apartinand grupul 2 genereaza in mod intentionat energie de radiofrecventa
sub forma radiatiei electromagnetice, necesara pentru tratarea termica a alimentelor.
Echipamentul apartinand clasa B este potrivit uzului casnic.

2 Capacitatea interna este calculata prin masurarea latimii, a adancimii si a inaltimii,

maxime.

Capacitatea efectiva pentru alimente este mai mica.

10. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/.\'_)
Pentru a recicla ambalajele, acestea
trebuie puse n containerele
corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii
umane si la reciclarea deseurilor din
aparatele electrice si electrocasnice.

Nu aruncati aparatele marcate cu acest
simbol " impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la centrul
local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe

107

skryva desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny a Stylovy — pri jeho navrhu sme
mysleli na vas. Preto si pri kazdom pouziti moZzete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

€

Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
www.electrolux.com

Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebica si mdzete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked' budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit' nasledujuce udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom stitku: model, €islo vyrobku, sériové &islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny

@ VSeobecné informacie a tipy

@ Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie mézu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnost'ou ¢i osoby bez dostatocnych skusenosti a
znalosti, pokial st pod dozorom alebo pokial im boli
vysvetlené pokyny o bezpeCnom pouzivani zariadenia a
pokial si uvedomuju suvisiace rizika. Dbajte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie v nadmorskych
vyskach viac ako 2000 m.

/\ DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

/N VYSTRAHA!
Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,

ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

& VYSTRAHA!
Je nebezpecCné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis
alebo opravu, ktoré zahfiaju odstranenie krytu,

ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

N VYSTRAHA!
Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’ v

uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat’.

Tento spotrebic je urCeny na pouzitie v domacnosti alebo
v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
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kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych
pracovnych priestoroch; v hospodarskych budovach;
klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
priestoroch; v zariadeniach typu penzionu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rare povolené.

Nenechavaijte ruru bez dozoru, ked pouzivate

jednorazove nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne
md&ze spbsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zacne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a poCkajte, kym jedlo
prestane dymit’. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, mdze
sposobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupujte opatrne.

Obsah fiasiek na kimenie a dojéenskych poharov musite
premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.
Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.
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1.1 Udrzba a distenie

Dvierka:

Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navihéenou handrickou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani
ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkriabat’
povrch, co by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rury:

Utrite flaky alebo rozliate zvyky jedla pomocou vihke;j
makkej handriCky alebo Spongie po kazdom pouziti, kym
je rura este tepla. Na rozsiahlejSie flaky pouzite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou handri¢kou az
kym sa neodstrania vSetky zvysky. Neodstranuijte kryt
vinovodu. Dbajte na to, aby mydlovy roztok ani voda
neprenikli malymi vetracimi otvormi v stenach, ¢o by
mohlo spésobit’ poskodenie rury. Vo vnutornom priestore
rury nepouzivajte sprejoveé Cistie. Ruru pravidelne
zohrievajte pouzivanim grilu. Zvysky jedla alebo
rozstriekaného tuku mézu spdsobit’ dym alebo zapach.
Po pouziti o€istite kryt vinovodu, vnutorny priestor rury,
otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt’ suché
a bez mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a
zacCat' dymit’ alebo sa vznietit'.

VonkajSie Casti rury:

VonkajSie Casti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou
handriCkou a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupuijte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
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opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. NepouZivaijte
prilis vela vody. Nepouzivajte ziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

Otocny tanier a drziak otocného taniera:
Vyberte otocny tanier a drziak oto¢ného taniera z rury.
Umyte oto€ny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom
mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou. Otocny
tanier aj drZiak oto¢ného taniera mozno umyvat' v
umyvacke.
Rosty:
Rosty je potrebné umyvat’ jemnym tekutym prostriedkom
na umyvanie riadu a osusit. Rosty mozno umyvat’ v
umyvacke.
N DOLEZITE!
Ruru distite pravidelne a odstraruje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rary méze viest’
k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit’ Zivotnost’ zariadenia a viest' k
nebezpec€nej situacii.
Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.
N DOLEZITE!
Nepouzivajte parné Cistice.
Mikrovinna rura sa ma pouzivat' vstavana.
Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju. Je treba sa vyhnut’ styku s horucimi
Castami.
A VYSTRAHA!
Nedovolte detom zdrziavat sa v blizkosti dvierok a
prislusnych Casti rury, ktoré sa pocas pouzivania
grilu mézu zohriat’ na vysoku teplotu. Nepustajte deti
ku zariadeniu, aby sa nepopalili.
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A DOLEZITE!
Ziadnu &ast’ mikrovinnej rary negistite Sistiacimi
prostriedkami na tradi¢né rury, parnymi Cisticmi,
abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, prostriedkami s obsahom
hydroxidu sodného ani drétenkami.
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2. MONTAZ

388/
459

596
/
Min.
850
MikrovInnu rdru mozno upevnit’ v poziciach
A alebo B:
Pozicia Velkost otvoru
S H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Rozmery v mm

Tradi¢na
rira

~—
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2.1 Montaz zariadenia

]
— 4 mm

ol

4 mm

. Odstrante vSetky obalové materialy a

dékladne skontrolujte akékolvek
znamky poskodenia.

. Uchytte upevnovacie haciky

dokuchynskej skrinky pomocou
prilozeného harka s pokynmi Sablony.

. Uchyt'te opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynskej linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a
potom polozeny na miesto. V pripade
nerovnosti pocas uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat’. Predny ram rary
musi byt’ priloZzeny oproti prednému
otvoru skrinky.

. Dbaijte na to, aby zariadenie bolo

stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rarou
a hornou €ast'ou ramu zostala
medzera aspofi 4 mm (pozri nakres).
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2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

+  Elektricka zasuvka musi byt lahko

& (A dgstupné, ab){ sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit’.
Druhou moznost'ou je odpojit’ rdru od
napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi.

» Napajaci kabel smie vymenit’ len

=k elektrikar.

o * Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi
000 ho vymenit' vyrobca, jeho servisny
o° zastupca alebo osoby s podobnou

(o] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat’
za kuchynskou linkou.

» NajlepSie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

» Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt’
istena 16 A poistkou.

* Pred montazou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa
zariadenie instaluje.

» Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani
zastréku do vody ani do inej kvapaliny.

» Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horuceho vzduchu v
hornej ¢asti zadnej strany rury.
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2.3 Dalsie rady

Nepouzivajte mikrovinnud raru na
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa
neda ovladat’' a olej sa mdze vznietit. Na
pripravu popkornu pouzivajte len Specialne
nadoby a polotovary urcené pre
mikrovinné rury.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si
mali u lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatora overit’ opatrenia tykajuce
sa pouzivania mikrovinnych rur.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani
nevkladajte Ziadne predmety do otvorov
zamky dvierok ani vetracich otvorov. Ak
dojde k rozliatiu, okamzite vypnite a
odpojte ruru a zavolajte do autorizovaného
servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Ruru nikdy Ziadnym spésobom
neupravujte.

Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak
otocného taniera ureny pre tuto raru.
Nepouzivajte riru bez oto€ného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

« Pred Cistenim vodou nechajte otocny
tanier vychladnut..

« Nekladte horuce jedla ani horuce riady
na studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci oto¢ny tanier.

Nepouzivajte umelohmotné nadoby na
pouzitie v mikrovinnych rdrach, ak je rdra
este stale horuca z pouzivania GRILU a
KOMBINOVANEJ PREVADZKY, pretoze
by sa mohli roztavit. Nadoby z umelej
hmoty sa nesmu pouzivat’ pocas vysSie
uvedenych rezimov, ak to neodporuca ich
vyrobca.

Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni
za Skody na rure, ani za zranenie 0os6b
vzniknuté v désledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia ruary.

Na stenach rary alebo v okoli tesnenia
dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
obcas tvorit’ vypary alebo kvap6¢ky vody.
Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.



3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rura

yi
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tanier.
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Vyhrevné teleso grilu
Predné lemovanie
Svetlo rury

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia
dvierok

E Kryt vinovodu
Vnutorny priestor rary
B Otoéna manzeta

B Tesnenie dvierok a
tesniace plochy

Skontrolujte, ¢i je sucastou rary

nasledujuce prislusenstvo:

OtocCny tanier

Drziak oto¢ného taniera

Vysoky roét

Nizky rost

+ Daijte drziak oto¢ného taniera na dno
vnutorného priestoru.

» Nasledne polozte na drziak oto¢ny

« Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbaijte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto€ného taniera. V opaénom
pripade sa oto¢ny tanier moze
poskodit.

@ Pri objednavani prisluSenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.
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3.3 Ovladaci panel

Digitalny displej s indikatormi: Tlacidla drovni
AR A R A vykonu
e . .
Q& B Yo Y| Oblibené Tlagidla Obitbené
SHHEEH \ Tlaidlo Gril
0w 270w oW 530w 300w EI Kuchynsky Casovac Tladidlo Automatické
rozmrazovanie
B— L [_mj Automatické rozmrazovanie . .
, , | @ Tiacidlo Kuchynsky
* S, * E‘ Gril Gasovac
.
Lt E ! Tlagidla Viac/Menej
E_, Q& O [Z] | Kombinovana prevadzka B Tlacidlo .
E Start/potvrdenie/
. rychly sta
@ Mikroul ychly Start
ikrovin
f y E Tlacidlo Stop
|— [ | Stop/zrusit Tlagidlo otvorenia
L v/ dvierok
S — B | Detsky zamok
8 ] @ | Nastavenie hodin
B—© P
8888| Segmenty displeja
m— T 9 | Hmotnost’
90W 270W 450W 630W 900W Urovne vykonu

4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rary mate moznost’
nastavit’ hodiny. Rira ma 24-hodinové
hodiny.

1.

2a.

Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vSetky ikony na displeji.
Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.) alebo ,oFF*
(vyp.).

Ak chcete vypnut hodiny, stlacajte

Ak ste vypli zobrazenie hodin a
chcete to vratit, stlacte dvakrat
tlacidlo KUCHYNSKY CASOVAC a
postupujte podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut’ hodiny, stlacajte

tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi
napis ,on" (zap.), a potom stlacte tlaCidlo
START.

Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.

1.

tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi

napis ,oFF* (vyp.), a potom stlacte
tlacidlo START. Rura je pripravena na
pouzitie.

2.
3.

Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
hodinu.

Na potvrdenie stlaéte tlagidio START.
Stlaenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
minaty.

Na potvrdenie stladte tladidio START.



Ked' su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dha.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky
rezim)

Ak 5 minut nebudete rdru pouzivat’, auto-

maticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Na ukoncenie pohotovostného rezimu

otvorte dvierka alebo stlacte lubovolné

tlacidlo.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 minutach sa zobrazi ¢as.

4.3 Uprava hodin, ked s
nastavené

Po nastaveni ¢asu mozete hodiny upravit.

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stlacte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tlatidlo START.

3. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo ,19".

4. Stladte tlagidlo START.

5. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo ,50".

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinnej
rure

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minaty 30

sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stladaijte tlacidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi 630 W*.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
cas.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin mozete nastavit roveri
vykonu rdry stlacenim tlacidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Urovef vykonu mdZete nastavit pocas
prevadzky rury, a to stlaenim a
podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na
displeji nezvyrazni nastavenie vykonu.
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6. Stlacte tlacidlo START.

4.4 Ak chcete zrusit' zobrazenie
hodin a nastavit’ usporny
rezim (ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidia VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stlaste tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo raru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’ zi-
adna Cast' rary, a to do doby, ked vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mézete zapnut' alebo vypnut’
iba vtedy, ked' rara nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlaené tlacidlo STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

Prilis vysoké urovne vykonu alebo
prili§ dihé Casy pripravy mozu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat' za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 900 W, maximalny
Gas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mbzete zadat', je 15 minut.

Ak je rura v prevadzke v Tubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonéeni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri).
Ak je rura v prevadzke kratSie ako 3
minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa otoCny tanier bude
nadalej otacat’, az kym sa varna
nadoba nevrati do svojej pociatocnej
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polohy. Svetlo vo vnutri riry zostane pocas tohto procesu otvorite dvere,
zapnuté az do dokoncenia otacania, otacanie sa zastavi.

alebo po dobu 5 sekund (Co bude trvat’

dihsie). Po dokong&eni rura zapipa. Ak

5.2 Urovne vykonu

Nastavenie
vykonu

Odporucané pouzivanie

900 W/
VYSOKY

Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené méaso,
konzervované potraviny, horlice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W

Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako st pe¢ené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac z piskétoveho
cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari
rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W

V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dihy ¢as varenia pri vareni
tradinym spésobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto nastavenie,
¢im sa zabezpeci, ze maso bude makkeé.

270 W/
ROZMRAZ-
OVANIE

Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci
rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin,
knedli a vajcového pudingu.

90 W

Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo peéivo).

ow

Na odstatie/kuchynské minutky.

W =WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy Standardny éas Znizena aroven vykonu
Mikroviny 900 W 15 minat Mikroviny 630 W

Gril 10 minat Gril 500 W
Kombinovana prevadzka 10 minut Gril 500 W

5.4 Uprava doby varenia po¢as 5.6 Kuchynsky ¢asovad

varenia SldZi na nastavenie kuchynského
Pocas varenia mozete upravit' dobu casovaca. i
varenia. 1. Stlacte tlaCidlo KUCHYNSKY
Priklad: Ak chcete pomocou tlagidia CASOVAC.
START pridat' 2 mintty (120 sekdnd). 2. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ zadajte
1. Stlacte Styrikrat tiaGidlo START. cas. . 3
Doba varenia sa zvysi o 120 sekund. 3. Stlacte tlaCidlo START. Casovac sa

automaticky spusti.

5.5 Pouzivanie tlacidla Stop Stlagenim tlacidla START mozete

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.

Opatovnym stlacenim tlacidla STOP zrusSite
dobu varenia.

pocas odpoCitavania Casovaca
predizit’ Cas.

Funkcia ¢asovaca sa da pouzit’ iba
vtedy, ked' rdra nie je v prevadzke.



5.7 Rychly start

Stlagenim tlagidla START moZete priamo
zacat' varit' s vgkonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte
tlacidlo START.

5.8 StiSenie zvuku

SldZi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun” (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stladte tlacidlo START.

SIuzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlatidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stlate tlacidlo START.

5.9 Pauza

SIuzi na pozastavenie rury pocas prevadzky

mikrovinnej rdry.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rura sa pozastavi po dobu maximalne 5
minut.

3. Stlagenim tlagidla START pokraduijte vo
vareni.

5.10 Gril a kombinovana
prevadzka

Tato mikrovinna rdra ma dva rezimy
pripravy grilovanim:

Iba grilovanie

Kombinovana prevadzka (grilovanie s
mikrovinami)

DOLEZITE! Na grilovanie sa odportiéa
pouzivat’ vysoky alebo nizky rost.

Pri prvom pouzivani grilu mozete citit’
dym alebo zapach spalenia. Je to
normalne a neznamena to poruchu
rury. Pred prvym pouzitim riry zapnite
gril na 20 minut bez jedla. Vyhnete sa
tomuto problému.
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1. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ zadajte
éas.

2. Stlacte raz tlacidlo GRIL pre rezim
kombinovanej prevadzky (gril + mikroviny)
a stlacte tlaCidlo START.
Opéatovnym stlacenim tlacidla GRIL
vyberte rezim Iba gril.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime kombinovanej prevadzky nie
su dostupné urovne mikrovinného
vykonu 90 W a 900 W.

Ak chcete ukoncit' rezim kombinovanej
prevadzky alebo grilu, stlacajte tlaCidlo
GRIL, kym sa na displeji nerozsvieti
symbol Iba mikroviny.

5.11 Obitbené

Rura ma 3 obitibené recepty.
Y% Zmakéené maslo

7,'1(2 Rozpustenie ¢okolady
% Kolag v hméeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stlaéte raz tlacidio OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ vyberte
hmotnost’.

3. Stladte tlacidio START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, Ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit. Ak
chcete pokracovat vo vareni, stlacte
tlagidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

L'Jrgvne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. MozZete pripravit’ 1-4 kolace v
hrnceku.

& VYSTRAHA! Cokolada méze byt
velmi horuca! Ak na pripravu ¢okolady
potrebujete dlhSiu dobu varenia,
pridajte 10 sekund.

Davaijte pri Cokolade pozor, kedze sa
moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat obltibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stlagte tla¢idlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
céas.
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3. Stladte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezdi¢ka oblubeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit’ tiacidlo
OblUbené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte
stlacené tlacidio UROVEN VYKONU
450 W.

Rura resetuje obitibené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.12 Automatické
rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

MbZete si vybrat’ z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Méaso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim
tlagidla AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ
vyberte hmotnost..

3. Stlatte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujici vzor, znamena to, ze
potravinu musite premiesat’ alebo
obratit’. Ak chcete pokracovat’' vo
vareni, stladte tlacidlo START. Na
konci doby automatického
rozmrazovania sa program
automaticky zastavi. V rezime
automatického rozmrazovania nie je
dostupné nastavenie ¢asu/vykonu.
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6. TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené

Obitibené Hmotnost’ Tlacidlo Postup
Zmakcené maslo 0.05-0.25 kg * » Dajte maslo do pyrexovej nadoby.

U Po uvareni dobre premiesajte.
Rozpustenie 0.1-0.2 kg * * Rozlamte cokoladu na malé kusky.
Cokolady 2 Dajte ¢okoladu do pyrexovej nadoby.

Ked' zaznie zvukovy signal,
premiesajte. Po uvareni dobre
premiesajte.
VYSTRAHA! Cokolada méze byt
velmi hortica! Ak na pripravu
Cokolady potrebujete dihsiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri Cokolade pozor, kedze
sa moze prehriat’ a spalit.
Kola¢ v hrnéeku  1-4 hrnceky * « Urobte kolaé podia receptu. Dajte
g hrnéek smerom k okraju otoéného
taniera. Po vareni nechajte 30 sekund

odstat’.
6.2 Kolac v hrn¢eku recepty
Bohaty ¢okoladovy kolaé¢ v hrnéeku Metoda:
Prisa?.y na 1 hrndek: _ 1. Daijte v8etky suché prisady do hrnceka a
2% lyzice (25 9) hladkej muky dobre premiesajte vidligkou.
2lyzice (12g) kakaoveého prasku 2. Pridajte rastiinny olej, vanilkovy extrakt a
2% lyzice (30 g) praskového cukru vajce a dobre premiesaijte.
Y. Cajovej prasku do peciva 3. Daijte hrnéek mimo stred otoc¢ného
lyZicky taniera.
1% lyzZice (15 @) rastlinného oleja 4. Varte pomocou 3% . Potas varenia kola¢
% Gajovej vanilkového extraktu vyrastie z hmdeka.
lyzicky Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.
1 stredne velké vajce Ozdobte ¢okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ cokoladovo-
pomarancovy kola¢ v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt %2 Cajovej lyzicky
pomarancového extraktu.
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Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hréek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) praskoveho cukru

4 Cajovej prasku do peciva
lyZicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

> Cajovej vanilkového extraktu

lyzicky

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez
jadierok

Kolac¢ v hrnéeku s kiskami jablka

Prisady na 1 hréek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (30 g) jemného hnedého cukru
4 Cajovej prasku do peciva
lyzicky

4 Cajovej rozdrvenej Skorice
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 stredne velké vajce

1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy

polovica (7 g)  celozrnnej susienky,
rozdrvenej

Metoda:

1.

2,

3.

4.

5.

Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premiesaijte vidlickou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

VmieSajte dzem pomocou lyZzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou 3% . Pogas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Metoda:

1.

5.

6.

Dajte vSetky suché prisady (okrem
susienky) do hrn¢eka a dobre
premieSajte vidliCkou.

. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre

premiesajte.

. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu

pomocou lyzice tak, aby urobila v zmesi
pruhy.

. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu

susienku.

Daijte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

Varte pomocou 71\(3. Pocas varenia
kolag vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Na vrch dajte kop&ek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova $tava bude
horuca.



Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g)

hladkej muky

2 lyzice (30 g)

jemného hnedého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva

lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y Gajovej vanilkového extraktu

lyzicky

2lyzica (30g) jemného arasidového masla

1

stredne velké vajce

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva

lyzicky

4 Cajovej rozdrvenej Skorice

lyzicky

Y4 Cajovej rozdrveného muskatového
lyzicky orecha

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyzice (15 g)

slnecnicového oleja

Kéra z %2 pomaranca

309 strahanej mrkvy

1 stredne velké vajce
Krémova 15 g masla, zmakcéeného
poleva: 40 g muckoveho cukru

40 g plnotuéného
krémového syra

> Gajovej lyzicky
pomarancovej Stavy
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Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premieSajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
arasidové maslo a vajce a dobre
premieSajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou 7’;\73 . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Posypte ¢okoladou.
Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite
chrumkavé araSidové maslo.

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte slnecnicovy olej, kéru z
pomaranca, struhanu mrkvu a vajce a
dobre premieSajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou ¢ . Pogas varenia
kolac vyrastie z hrneka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekdnd odstat’.

Nechajte kola¢ vychladnut’, potom pridajte
polevu.



126 www.electrolux.com

Kolaé v hrnéeku s citrénom Metoda:

Prisady na 1 hmcek: 1. Daijte v3etky suché prisady do hré&eka
22 lyZice (25 g) hladkej muky a dobre premiesajte vidlickou.

2%, lyzice (30 g) praskového cukru 2. Pridajte rastlinny olej, citrénovu kéru a
Y4 Cajovej prasku do peciva vajce a dobre premiesajte.

lyzicky 3. Daijte hrnéek mimo stred oto¢ného

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 Cajova lyzicka citrénovej kory 4.
1 stredne velké vajce
Poleva: 1 lyZica premieSanej 5.

citrénovej Stavy s 2 lyzicami
praskoveho cukru

6.3 Automatické rozmrazovanie

taniera.

Varte pomocousﬁfa . Poc¢as varenia
kolag vyrastie z hrnéeka.

Na vrch dajte polevu z citronovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvolnite kola¢, poprepichuijte

cely vrch Spajdlou, potom naneste
polevu a nechajte 30 sekund odstat’.

Automaticka Hmotnost’ Tlacdidlo Postup

rozmrazovanie

Maso/ryby/ 0,2-1,0 kg A » Polozte jedlo na nizky pekac do stredu
hydina faure] 1 oto¢ného taniera.

(Cela ryba, rybie
steaky, rybie filé,
kuracie stehna,
kuracie prsia,
mleté maso, steak,
kotlety, fasirky,
parky)

* Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premiesaijte a oddelte. Zakryte
tenké Casti a teplé miesta alobalom.

+ Po rozmrazeni zabalte do alobalu na
15-45 minut az do dokladného
rozmrazenia.

* Mleté maso: Ked sa ozve zvukovy
signal, obratte jedlo. Ak je to mozné,
vyberte rozmrazené casti.

@ Nie je vhodné na celu hydinu.

Chlieb 0,1-1,0 kg K2

* Rozlozte v nizkom pekaci v strede
otocného taniera. Pri vahe 1,0 kg
rozlozte priamo na oto¢ny tanier.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a
vyberte rozmrazené platky.

« Po rozmrazeni zabaite do alobalu na
5-15 minut az do dékladného
rozmrazenia.

Zadavajte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby.

Pri potravinach s hmotnostou vaé$ou alebo mensou ako su hmotnosti/mnozstva
uvedené v tabulke pouZite manudlne nastavenie.

Koneéna teplota sa bude liSit' v zavislosti od pociatocnej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej vrstve.

Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.



6.4 Zohrievanie jedal a napojov
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Jedlo/napojov Mnozstvo Vykon Cas Sposob
-g/ml- Uroveii -Min-
Mlieko, 1Salka 150 900w 1 nezakryvaijte
Voda, 18alka 150 900W 2 neprikryvajte
6 Salok 900 900 W  8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 900w 9-11 neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900W 4-6 omacku pokropte vodou, prikryte, v
druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 00w 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 900W 35 v pripade potreby pridajte trocha vody,
zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premiesajte
Maso, 1 platok " 200 900W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé ) 200 900W 35 prikryte
Kolag, 1 kisok 150 450 W -1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 190 450 W V1 premiestnite do nadoby vhodnej do
1 pohar mikrovinnej riry, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie 50 900W % prikryte
margarinu alebo
masla "
Roztopenie 100 450 W 34 obcas premiesajte
cokolady
chladené
6.5 Rozmrazovanie
Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Sposob Cas
-g- venie  Uroveii -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 8-9 uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolag, 1 150 Mikro 90WwW 13 umiestnite na porcelanovy 5
kusok pekac
Ovocie, 250 Mikro 270W 35 rovnomerne rozmiestnite 5

a v polovici cyklu
rozmrazovania ovocie
poobracajte
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6.6 Varenie z mrazenych potravin

Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Sposob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 300 Mikro 900 W  9-11 prikryte 2
Tanier s 400 Mikro 900 W 8-10 prikryte, po 6 mindtach 2
jedlom premieSajte
6.7 Varenie, grilovanie a zapekanie
Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Sposob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Brokolica/ 500 Mikro 900W 6-8 pridajte 4-5 polievkovych -
Hrasok lyZic vody, prikryte, v
polovici varenia
pomiesajte
Mrkva 500 Mikro 900w 9-11 nakrajajte na kolieska, -
pridajte 4-5 polievkovych
lyzic vody, prikryte, v
polovici varenia
pomiesajte
Pecené 1000 Mikro 450 W 16-17  ochutte podia chuti, 10
maso Kombinovana 450 W 9-10" umiestnite na nizky rost,
prevadzka po dokonéeni obratte
Mikro 450 W 9-10
Gril 9-10
Hovadzie 400 Gril 10-11"  umiestnite na vysoky rost,
steaky 2 Gril 10-11 po uplynuti " obratte, po
kusy, grilovani dochutte
Zapekanie v Giril 11-15  umiestnite nadobu na
zapekacich nizky rost
nadobach
Syrovy 1 piece Gril 450 W 4-5Y Dajte 2 platky chleba na
toast Gril 3-42 vysoky rost, jeden
prekryte platkom syra,
uvarte, dajte platok
hrianky na vrch syra na
hrianke, pretocte a varte?
Mrazena 400 Mikro 450 W 4-5 polozte na nizky rost
pizza Kombinovana 450 W 5-6

prevadzka

Ak je rira v prevadzke v lubovoinom reZime 3 a viac mindt, ventilator zostane zapnuty

este 2 minuty po dokonéeni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2 minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rura v pre-
vadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.



7. RADY ATIPY
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7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rury

Riad Bezpecénost’ Poznamky

mikrovinnej

rary
Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mozete ho prikryt’ kiskami
alobalu alobalu. Foliu udrziavajte aspon 2 cm od stien rury,

pretoze moze dojst’ k iskreniu. Nadoby z félie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodporuca vyrobca.
Dokladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika ' / X

Porcelan, keramika, glazdrované nadoby a kostny
porcelan su v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v/

Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoZe sa pri nahlom zahriati méze rozbit’ alebo
prasknut’.

Kov Neodporuca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinne;j rdre,
pretoze bude iskrit, ¢o méze mat’ za nasledok poZiar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby

polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho
obcerstvenia

sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do v
mraznicky, vrecka na
pecenie

Musia byt’ prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na
to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej
rure. Nepouzivajte plastové ani kovové svorky, pretoze sa
mozu roztopit’ alebo vznietit' pri iskreni.

Papierové taniere, v/
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie
vihkosti. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze
prehriatie méze sposobit’ poziar.

Nadoby zo slamya
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materialov nenechavaijte mikrovinnu
ruru bez dozoru, lebo prehriatie moze zapricinit' poZiar.

Recyklovany papier X
a novinovy papier

Mbze obsahovat’ Ciastocky kovu, o mbze sposobit’
iskrenie a viest’ ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rare

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kola¢) vyzaduju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Velkost RovnomernejSiu pripravu dosiahnete tak, ze vSetky kusky budi mat’ rovnaku
velkost'.

Teplota jedla  Pociatocna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z plnkami, ako su napr. SiSky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie Umiestnite najhrubSie ¢asti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu foliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so $krupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia
na niekolkych miestach prepichnut,, pretoze tvoriaca sa para by mohla spésobit’
exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat,, pretoze by
mohli explodovat’ aj po skonéeni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené
vajcia.

PremieSajte, Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy ob¢as

otocte a premiesat’ a obratit. Vzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je dolezité nechat’ jedlo postat’, aby sa teplo v jedle rovhomerne
rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt' malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal).

Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z rary pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice.
Zabranite tak popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali
od tvare a ruk. Zabranite tak popaleninam spdsobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prilis§ blizko, aby nedoslo k popaleninam spésobenym_
unikajucou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pecené jedla, aby sa uvolnila
para a zabranilo sa tak popaleninam.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, Gi . . .

Mikrovinna rara
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguiju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuju, obrat'te sa na kvalifikovaného
elektrikara.

ReZim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? » Tesnenia dvierok a ich povrch su Cisté.

«  Stlagili ste tlacidlo START.
Otocny tanier sa » Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? » Riad v rure nepresahuje cez otocny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rira sa

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.

nevypne? » Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Vnutorné svetlo » Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolocnosti
nefunguje? ELECTROLUX. Interné svetlo moze vymenit’ iba vyskoleny

autorizovany servis spolocnosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dihSie nez
predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvycajne, ob¢as ho otocte alebo obratte
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.
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9. TECHNICKE PARAMETRE

Siet'ové napatie

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/istic Minimalne 16 A
Prikon: Mikroviny 1,4 kW

Gril 0,85 kW

Mikroviny/Gril 2,20 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Gril 800 W
Frekvencia mikrovin 2450 MHz Y (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: KMFD264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

26 litrov 2

Otocny tanier

@ 325 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 19,5 kg

7 Tento vyrobok spifia poziadavky eurépskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvenénu energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamenad, Ze zariadenie je vhodné na pouZivanie v doméacnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalinej Sirky, hibky a vysky. Skutocny

disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prisludnych kontajnerov na recyklaciu.

Chraite Zivotné prostredie a zdravie iudi a
recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.

10. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

Nelikvidujte spotrebi¢e oznaené
symbolom § spolu s odpadom z
domacnosti. Vyrobok odovzdajte v
miestnom recyklacnom stredisku alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky Urad.
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